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Open up this page before reading the assembly and operating instructions. On the back
you will find all the illustrations which are referred to.

Oppna den har sidan innan du laser monterings- och bruksanvisningen. P& baksidan
hittar du alla bilder som hanvisas till.

Apne denne siden far du leser monterings- og bruksanvisningen. P4 baksiden finner du
alle illustrasjonene som det vises til.

Avaa tama sivu ennen kuin luet asennus- ja kayttdohjeet. Takapuolelta I6ydat kaikki
kuvat, joihin viitataan.

Abn denne side, for du lseser monterings- og brugsanvisningen. P& bagsiden finder du
alle de illustrationer, der er naevnt.

Klappige see lehektilg enne paigaldus- ja kasutusjuhendi lugemist lahti. Tagakuljelt leiate
kdik joonised, millele viidatakse.

A/\
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IMPORTANT NOTICES!
PLEASE KEEP FOR REFERENCE!

Dear Customer,

Thank you for choosing an electric barbecue from LANDMANN. Please follow these
assembly and operating instructions step by step to get the LANDMANN barbecue
you have just purchased ready for use. In addition, we provide you with important
notices about how to use and handle the product safely and how to look after it.
Take time to familiarise yourself with the detailed features of your new equipment.

For we not only want you to start off smoothly, but also enjoy using your
LANDMANN barbecue for a long time.
If you have any questions about your barbecue model or require further support,
our Service team will be happy to help. You will find the relevant contact details on
the back of these assembly and operating instructions.

Your LANDMANN team hopes you enjoy many
delicious barbecues with it.

About These Assembly and Operating Instructions
Before using the device for the first time, please read through these
assembly and operating instructions carefully and follow the safety
notices. Keep them for future reference and other users. They form
an integral part of the device. The manufacturer and importer do
not accept any liability if the information in these assembly and
operating instructions is not complied with.

Symbols

AA Danger symbols: These symbols indicate possible

dangers. Read the associated safety notices carefully
and follow them.

Supplementary information

Sk

Read the assembly and operating instructions before
use!

Suitable for use with food.

%
L

Signal Words
Signal words indicate hazards if the associated notices are not fol-
lowed.

——

Caution: hot surfaces!

Alternating current

DANGER - high risk, results in serious injury or death
WARNING — medium risk, may result in serious injury or death

CAUTION - low risk, may result in minor or moderate injury
NOTICE — may result in risk of damage to material

Further Explanations
Key numbers are shown as follows: (1)
Picture references are shown as follows: (Picture A)

13.07.2022 15:18:05



EN

2

EG-II-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 2

ITEMS SUPPLIED

(Picture A)

I N
1 Barbecue unit (preassembled)

1 Side table, right
1 Grease tray

2 Holder A

2 Holder B

2 Angle fitting A
2 Angle fitting B

1 Crossbar, back
Shelf

Door stop, bottom

0O N O UV A WN =

- = O
- O

Base plate

-
N

Support, back right
Support, front right

-
B

Meat thermometer

-
Ui

Base cabinet door, right

-
w
_ N = s s s

-
[2)]

Base cabinet door, left

-
(]

Castor, lockable

N
N

Side panel

N
w

Support, front left

Base cabinet panel

N
1%

Support, back left
Crossbar, left /right
Grill rack

Warming rack

Side table, left

N N
(<] £
- N N = = = N b

Assembly materials:
A 20 Screw, M6x12mm (%4"x 12 mm)
B 30 Screw, M4x10mm (>/32"x 10 mm)
C 16 Spring washer, M6 (¥4")
D 4 Shaft screw (4")
E 8 Washer, M6 (V4")

1 Assembly and operating instructions

Please Note!

» Check the items supplied for completeness and the components
for transport damage. If any parts are missing or damaged,
contact the customer service department (see last page).

« Remove any films, stickers or transport protection from the
device, but never the rating plate and possible warnings!

DEVICE OVERVIEW
(Picture B)

30 Lid handle

31 Lid

32 Barbecue chamber

33 Control panel

34 Base cabinet

35 Thermometer in lid

(Picture C, control panel)

36 Temperature display, left/right heating element

37 ﬂTemperature button, right heating element

38 Q) On/Off button, right heating element

39 Timer button

40 Timer display

41 Operating lamp, which lights up when the device is connected
to the plug socket

42 P1 and P2: Sockets for connecting the meat thermometer

43 Display of the temperature measured by the meat thermometer

44 Button for switching between the temperature display of meat
thermometer 1 (P1) and 2 (P2)

45 Q) On/Off button, left heating element
46 ﬂTemperature button, left heating element

(Picture F)
47 Heating element

INTENDED USE

m This electric barbecue (device) is intended to be used to prepare
food that can be grilled. It is designed for outdoor use.

m  Other uses or uses which extend beyond this are not permitted.
This applies in particular to the following possible misuses:
o Never use the device as a built-in device!
o Do not use the device in caravans and camper vans and/or

on boats.

o Do not use the device for heating!

m The device is designed exclusively for household and not for
commercial use.

m Use the device only for the specified purpose and as described
in these assembly and operating instructions. Any other use
is deemed to be improper. Incorrect operation and incorrect
handling may cause faults with the device and cause injury to
the user.

m  The warranty does not cover faults caused by incorrect han-
dling, damage or attempted repairs. The same applies to normal
wear and tear and to grease deposits and stains on the device
and accessories.

13.07.2022 15:18:05



SAFETY NOTICES

WARNING: Note all safety notices, in-
structions, illustrations and technical
data provided with this device. Failure to
follow the safety notices and instructions may
result in electric shock, fire and / or injuries.

Instructions for Safe Operation

This device may be used by children aged 8
and over and by people with reduced physical,
sensory or mental abilities or a lack of experi-
ence and/or knowledge if they are supervised
or have received instruction on how to use the
device safely and have understood the dangers
resulting from this.

Children must not play with the device.
Cleaning and user maintenance must not be
performed by children older than 8 years of
age without supervision.

Children younger than 8 years of age and an-
imals must be kept away from the device and
the connecting cable.

WARNING: Charcoal or similar fuels must not
be used with this device.

The device is not designed to be operated with
an external timer or a separate remote control
system.

Note the cleaning instructions in the “After Use/
Cleaning and Storage” chapter!

CAUTION: hot surfaces!

While the device is operating, its surfaces
may become very hot. Do not come into
contact with heated parts while or after
using the device! Only ever touch the han-
dles and the controllers while the device
is in operation or immediately after it has
been switched off. Wear barbecue gloves
which have been inspected in accordance
with Regulation (EU) 2016/425 for person-
al protective equipment in line with DIN
EN 407 (heat protection category Il). Wait
until the device has cooled down before it
is transported, cleaned or stored away.

The device is suitable for use outdoors.

The device needs to be supplied via a residual

current device (RCD) with a rated tripping cur-

rent of no more than 30 mA.

The device must be connected to a plug socket

with a protective earthing conductor (for devic-

es belonging to protection class ).

The mains connecting cable must be exam-

ined regularly for any signs of damage and, if

EG-II-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 3

the mains connecting cable is damaged, the
device may no longer be used.

If the mains connecting cable of this device

is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its customer service department or a
similarly qualified person in order to avoid any
hazards.

Do not make any modifications or repairs to the
device. Also do not replace the mains connect-
ing cable yourself. If the device or its accessories
are damaged, they must be repaired or replaced
by the manufacturer, customer service depart-
ment or a specialist workshop in order to avoid
any hazards.

The device must always be disconnected from
the mains power when it is not in use, not be-
ing supervised, and before transporting, assem-
bling, disassembling or cleaning it.

A DANGER - Danger of Electric Shock

Do not use the device when it is raining.

Do not operate or store the device in rooms with high humidity.
Never immerse the device and the connecting cable in water

or other liquids and ensure that they cannot fall into water or
become wet.

Should the device fall into water, switch off the power supply
immediately. Only after this should you pull the device out of
the water.

Do not use the device if it has malfunctioned, been dropped or
fallen in water in order to avoid any hazards. Have it checked in
a specialist workshop before using it again.

Never touch the device and the connecting cable with wet
hands when the device is connected to the mains power.

WARNING - Danger of Fire

Keep the barbecue area away from flammable vapours and
liquids such as petrol, kerosene, alcohol etc.

There must be no flammable or heat-sensitive materials within a
radius of 60 cm of the device when it is in operation or still hot.
The ventilation openings must not be covered; the device could
overheat. Do not cover the device while it is still hot to prevent
a fire.

WARNING: In order to avoid overheating, this appliance shall
not be covered by any solid or flexible material such as an
aluminium tray, aluminium foil or trays made of other heat re-
sistant material. The use of such items or materials on the grille
would be impair the safety of your product and could lead to
serious damage.

Food must not touch the heating element. It could ignite.
Always make sure that the plug socket which is being used has
the appropriate voltage for the device. Plug sockets must also
be suitable for devices with power consumption of 3200 watts
(model: EB1001-GS) or 2860 watts (model: EB1001-UK).

Make sure that no other devices with high power consumption
are connected to the same circuit while the device is in opera-
tion in order to prevent overloading and a possible short circuit
(fire).

Only use extension cables which are suitable for this power.

Do not use cable extension reels.

Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not over-
heated. Do not place any oil-filled vessels into the device. Clean
the grease tray regularly.

EN
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Do not extinguish any flash flames that may appear with water.
Switch off the device, pull out the mains plug and allow the
device to cool down.

In the event of a fire: Do not extinguish with water! Smother
flames with a fireproof blanket or a suitable fire extinguisher.

A WARNING - Danger of Injury

The device gets hot and must not be moved while in use.
Never leave the device unsupervised when it is hot. In particular,
make sure that no children or persons who are not capable of
correctly recognising or reacting to possible dangers come near
the hot device.

Ensure that children do not have unsupervised access to the
device. Incorrect use can be dangerous.

Make sure that the connecting cable does not present a trip
hazard.

Hot steam may escape when the lid is opened. You should
therefore keep your head and hands out of the danger zone.
There is a danger of scalding from heat, hot steam or conden-
sation.

Use grill utensils with long, heat-resistant handles.

NOTICE - Risk of Damage to Material and
Property

Pull out the mains plug if a fault occurs during operation. Other-
wise always switch off the device first before the mains plug is
pulled out of the plug socket.

Disconnect the device from the mains power before a thunder-
storm.

Always pull the mains plug and never the mains cable when
disconnecting the device from the mains power.

Do not pull the device by the connecting cable.

Protect the device and its connecting cable from other heat
sources, fire, persistent moisture or impacts.

Make sure that the connecting cable is not squashed, bent or
laid over sharp edges and does not come into contact with hot
surfaces (e.g. of the device).

Never place heavy objects on the device or the connecting
cable.

Use only original accessories from the manufacturer in order to
guarantee that there is no interference that may prevent the
device from working and to avoid possible damage or hazards.

NOTICES FOR ASSEMBLY

/\ PLEASE NOTE!

Keep the packaging material away from children and animals.
There is a danger of suffocation.

4
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Ensure there is sufficient space to assemble the device and if
necessary use a mat to protect the device or delicate floors from
being scratched.

Assemble the device on a horizontal, flat surface to make sure it
is straight.

Follow the assembly steps shown in these assembly and operat-
ing instructions. Incorrect assembly can be dangerous.

Do not apply any force when assembling the device.

First tighten the screw connections so they are hand-tight and
then tighten them again properly once you have completed the
assembly step. Otherwise this may cause unwanted tension.
Tighten the nuts until they fit firmly, and then turn them a quar-
ter turn more. Do not tighten them too hard!

BEFORE INITIAL USE

1.

Rinse the grill racks (27), the warming rack (28) and the grease
tray (3) with detergent and warm water to remove any pro-
duction residues. To do this, note the “After Use / Cleaning and
Storage” chapter.

The device should be used for the first time without any food

in it as it may produce some smoke or odours due to coating
residues. Allow the barbecue to heat up on the highest temper-
ature setting for approx. 30 minutes without any food in it with
the lid closed. To do this, follow the instructions in the “Set-Up
and Connection” and “Use” chapters.

Allow the racks and the grease tray to cool down and then
clean them again.

SET-UP AND CONNECTION

/\ PLEASE NOTE!

Do not use the barbecue beneath a canopy that is flammable.
Only connect the barbecue to a plug socket that is properly
installed and matches the technical data of the barbecue. The
plug socket must also be readily accessible after connection so
that the connection to the mains can quickly be isolated.
Unwind the connecting cable fully before connecting up the
barbecue.

To protect the barbecue from splashing or falling into water,
maintain @ minimum distance of 305cm (10 feet) away from
any bodies of water such as pools or ponds.

w

Set up the barbecue on a stable, horizontal and flat surface.
Ensure there is sufficient clear space on all sides, particularly
towards the barbecue chamber (32).

If necessary, lock the castors (19) by twisting the wing nuts.
Open the lid (31).

Slide the grease tray (3) onto the rails below the barbecue
unit (1) on the back of the barbecue.

To pull out the grease tray, lift it up slightly by its handle to
release it from its locked position.

Insert the two grill racks (27) and if required the warming
rack (28) (Picture G).

Fold up the side tables (2, 29) and let them engage in the
hinges at an angle of 90°.

Lift them up slightly to fold them down.

Unwind the connecting cable and insert the mains plug into a
plug socket.

The operating lamp (41) starts to light up.

USE

/\ PLEASE NOTE!

Only use this barbecue if all parts are in their designated place
and the barbecue has been assembled properly in accordance
with the assembly steps in these assembly and operating in-
structions.

Each time before you use the barbecue, make sure that it is
undamaged and has been set up and connected correctly.
Before each use, check the grease tray and the area below the
heating elements for any grease deposits. Remove excess grease
to prevent any grease fires.

While you are barbecuing, the grill racks and the grease tray
must always be inserted.

Never place food that is still wrapped in cling film or in plastic
bags on the barbecue.

13.07.2022 15:18:05



@ A FEW TIPS TO START WITH:

» The barbecue has two heating elements (47) which can be con-
trolled independently of each other. This allows different items
of food with different cooking temperatures and cooking times
to be prepared at the same time.

If you only switch on one of the heating elements, you can bar-
becue indirectly on the heating element which is switched off.

+ You can place food that has already been barbecued on the
warming rack (28) to keep it warm while you carry on barbecu-
ing. Please note that it will continue to be cooked a little.

In addition, on the warming rack you can gently cook vegeta-
bles, seafood etc. and while you do this for example barbecue
meat at a high heat on the grill rack (27).

» The thermometer in the lid (35) shows you the temperature in
the barbecue chamber (32). In addition, you are also supplied
with two meat thermometers (14) which measure the core
temperature of the food on the barbecue. They are placed
inside the food on the barbecue and connected to the sockets
P1 and P2 (42) (Picture D). The temperature of the food on the
barbecue is shown on the display (43).

+  We recommend barbecuing with the lid closed (31). Why? This
reduces the risk of flash flames and ensures that your food is
barbecued faster and more evenly.

+ The cooking time for meat depends on its thickness, quality,
maturity and temperature when you start barbecuing. Until
you are properly familiar with the device, you should check the
condition of the food being barbecued in between times.

+ Food that has had a small amount of oil brushed on it will
brown more evenly and not stick to the grill rack. Always brush
or spray oil onto the food itself, not on the grill rack directly.

 If you are using a marinade, sauce or glaze with a high sugar
content or other ingredients which burn easily, only spread
them on in the last 10 to 15 minutes of barbecuing.

Barbecuing

1. Press the On / Off button Q) (38, 45) of the heating ele-
ment (47) which you want to use.
The respective temperature display (36) and the timer dis-
play (40) will light up.

2. Use the buttons ﬂ (37, 46) to set the cooking temperature you
want in 50°C increments.
The heating element will heat up to the set temperature.

3. To use both heating elements, switch on the second heating
element in the same way.

4. If you want to preheat the barbecue, close the lid (31) and wait
until the temperature you want is displayed on the thermometer
in the lid (35).

5. Open the lid and place the food to be barbecued on the grill
rack (27) and warming rack (28) if required.

6. If you want to produce a high temperature in the barbecue
chamber (32) and the food should be cooked more evenly from
all sides, close the lid.

7. When it is switched on, the timer automatically starts at 990
minutes and counts backwards. You can use the timer but-
ton (39) to set the desired cooking time after which the barbe-
cue will switch off automatically in 10-minute increments. This
makes sense particularly for longer cooking, e.g. when prepar-
ing pulled pork.
To reset the timer to 0, hold down the timer button for approx.
3 seconds.

8. Turn the food on the barbecue from time to time.

9. Press the On / Off button Q) to switch off the barbecue (before
the timer runs out).

10. After barbecuing, burn off the heating elements, grill racks and
warming rack by heating up the barbecue on maximum power
for a few minutes.

EG-II-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 5

11. After the barbecue has been switched off, wait approx. 5 to 10
minutes before you pull the mains plug out of the plug socket.
This is because the fan continues to run for a little while to cool
down the barbecue.

12. Allow all parts to cool down and then clean them (see the "“Af-
ter Use / Cleaning and Storage” chapter).

Using the Meat Thermometers

®

1. Slide the meat thermometer (14) all the way into the middle of
the longer side of the piece of meat, fish or poultry.

2. Connect the connector to the socket P1 or P2 (42). (Picture D).

3. The measured temperature is shown on the display (43). You
can use the button P1-P2 (44) to switch between the displays
for P1 and P2. Note: P1’s display will be solid and P2's display
will flash.

4. Prepare the barbecue food in the usual way and keep an eye on
the display as you do this.

5. Once the food has been cooked, disconnect the meat thermom-
eter from the device and pull it out of the food. CAUTION: The
meat thermometer gets hot. Do not touch it with hands. Use
kitchen gloves or another tool.

6. Clean it (see the “After Use / Cleaning and Storage” chapter).

If you have several pieces of food (of the same thickness)
to cook, one meat thermometer as a reference measuring
device is sufficient.

AFTER USE /
CLEANING AND STORAGE

/\ PLEASE NOTE!

m To prevent a grease fire, the barbecue needs to be cleaned
regularly.

m Do not use corrosive or abrasive cleaning agents or brushes
with metal bristles. They may damage the surfaces.

m  WARNING! The heating elements may only be cleaned with a
cloth. DO NOT clean with liquids or immerse in liquids!
The accessories are not dishwasher-safe.
Store the barbecue if possible indoors at a maximum temper-
ature of 40°C. Otherwise we recommend that you cover the
barbecue with a weatherproof cover.

To ensure that you can enjoy using your barbecue for a long time,
you should clean it after each use.

If the barbecue is not regularly cleaned and maintained, it may not
perform as well over time. Low temperatures, uneven heat distri-
bution and food sticking to the grill racks are indications that the
barbecue should be cleaned and maintained.

Cleaning After Each Use
Burn off the heating elements (47), grill racks (27) and the
warming rack (28) by heating up the barbecue on maximum
power for a few minutes.

2. Once they have cooled down, clean the heating elements and
racks with a cloth.

3. If you wish, you can clean the grill racks and the warming rack
with warm water, detergent and a non-corrosive scrubber pad.

4. Empty the grease tray (3) and rinse it with warm water and
detergent.

Once all parts are dry, insert them back in the barbecue.

U

EN
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Cleaning the Insides of the Barbecue (if Required)

Evaporated grease and smoke produces deposits which can be
removed as follows:

1. To make cleaning easier, remove the heating elements from the
barbecue. Carefully pull them out.

2. Remove all food residues and deposits of grease throughout the
barbecue chamber (32). These deposits can easily be removed
with a plastic spatula.

3. Wipe the surfaces clean with a soft cloth. If there is heavier soil-
ing, you can wash it off with warm soapy water and then wipe
dry with a non-abrasive cloth.

4. Once all parts are dry, insert the heating elements back into the
barbecue.

Cleaning the Outsides (if Required)

The outsides of the barbecue comprise different materials and
surfaces, so we recommend different cleaning methods depending
on the type of surface.

Stainless Steel Surfaces

« To clean the stainless steel surfaces, use a non-toxic, non-abra-
sive stainless steel cleaner or a polish for outdoor products and
barbecues.

+ Use a soft cloth for cleaning.

+ Note the instructions provided by the manufacturer of the
cleaning product.

Painted, Porcelain-Enamelled Surfaces and Plastic Parts

+ Only use warm soapy water and kitchen towels or a soft cloth
for cleaning. Clean the surface, rinse it down and wipe it dry.

TROUBLESHOOTING

If the device does not work properly, check whether you are able to
rectify the problem yourself. If the problem cannot be solved with
the steps below, contact the customer service department.

ﬁ Do not attempt to repair an electrical device yourself!

The device does not work.

The mains plug is not inserted correctly in the plug socket.
» Correct the fit of the mains plug.

The plug socket is defective.
» Try another plug socket.
There is no mains voltage.
» Check the fuse of the mains connection.
No cooking temperature has been set.
» Set the device in the manner described in the “Use ” - “Barbe-

cuing” chapter. The device only starts the heating process once
it has been set.

The fuse in the fuse box is triggered.
Too many devices are connected to the same circuit.
» Reduce the number of devices in the circuit.

The food has not been fully cooked through.

The set cooking time was too short or the temperature too low.
P Increase the cooking time or cooking temperature.

The items of food are piled on top of one another.
» Spread around and turn the food.

There is too much food being barbecued on the barbecue.
» Reduce the amount of food being barbecued.

During use, an unpleasant smell is detected. /Smoke
emerges from the device.
The device is dirty.

» Follow the instructions in the “After Use / Cleaning and Stor-
age” chapter.

The device is being used for the first time.

» A smell often develops when new devices are first used. The
smell should disappear once the device has been used several
times.

Too much oil or fat.
» Remove excess oil or fat.

TECHNICAL DATA

Article number: 01992 03524
Model number: EB1001-GS EB1001-UK
Power: max. 3200 W max. 2860 W
Voltage supply: 220 -240V~50/60Hz

Protection class: I

Protection type: IPX4

Timer: up to 990 min

Temperature range: 100°C - 300°C (on the grill rack)
Dimensions of device: 121.5x57.5x 116 cm (WxDxH)

Dimensions of grill surface: 59 x 40.5 cm
Plug of the meat
thermometers: Jack 3.5 mm

ID of operating instructions:  Z EG-1I-590 M LM SCA V3 0722 md

A\CEY]

DISPOSAL

To dispose of the device, dismantle it into its individual parts and
recycle any metals and plastic.

&Y

)74

Made in China.

Dispose of the packaging material in an environmentally
friendly manner so that it can be recycled.

The adjacent symbol (crossed-out bin underlined) means
that used devices should not be disposed of in the domestic
waste, but should instead be taken to special collection and
return systems.

Owners of used devices from private households can take
them free of charge to the collection points of the public
waste disposal authorities or the disposal points which are
set up by manufacturers and distributors under the Electrical
Equipment Act. Businesses which market electrical and elec-
tronic devices are also obliged to take back used devices.

13.07.2022 15:18:05



Basta kund,

Manga tack for att du har valt en e-grill fran LANDMANN. Den har monterings- och
bruksanvisningen innehaller detaljerade instruktioner som hjalper dig att gora din
grill fran LANDMANN startklar. Vi ger dessutom nagra viktiga riktlinjer om hur du

anvander den pa ett sakert satt och hur du skoter om den.

Ta tid pa dig att bekanta dig med din nya utrustning i detalj. Detta ar for att vi inte

bara vill att du ska fa en smidig start utan aven langvarig gladje av
din grill fran LANDMANN.
Var kundtjanst hjalper dig garna om du har fragor om din e-grill eller behéver
mer hjalp. Du hittar kontaktuppgifterna pa baksidan av den har monterings- och
bruksanvisningen.

Muycket ndje och trevlig grillning 6nskar
LANDMANN-teamet.

INNEHALL . Om den hdr monterings- och bruksanvisningen
Las igenom monterings- och bruksanvisningen noggrant innan du

Leveransomfattning 8 . e o S o
g anvander apparaten for forsta gangen och folj sakerhetsanvisning-

Oversikt av apparat 8 arna. Behall den for att fa hjalp med framtida fragor och for andra
Avsedd anvandning 8 anvandare. Den ska anses vara en av apparatens komponenter. Till-
Sikerhetsinformation 9 verkaren och importéren tar inget ansvar om anvisningarna i denna

Monteringsanvisningar 10 monterings- och bruksanvisning inte foljs.

Fore forsta anvandningen 10 Symboler
Montering och inkoppling 10

Anvdndning 10 AA Varningssymbol: Den hér symbolen pavisar mojliga

Efter anvandning/rengéring och férvaring 11 faror. Las och folj tillhérande sakerhetsanvisningar

Felsokning 12 noggrant.

Tekniska data 12

. Kompletterande information
Kassering 12 ompletterande informatio

Il Las monterings- och bruksanvisningen innan anvand-
|__I ning!

Lamplig for livsmedel.

Sk

——

& Forsiktigt: varm ytal
|| VIKTIG INFORMATION! ~ Vet
axelstrom
LJ SPARA DEN!

Signalord

Signalord indikerar faror om tillhérande information inte foljs.

FARA - hdg risk som resulterar i allvarliga personskador eller dodsfall
VARNING - medelhdg risk som kan resultera i allvarliga personska-
dor eller dodsfall

FORSIKTIGT - l&g risk som kan leda till lattare eller mattliga per-
sonskador

OBSERVERA - kan innebara risk for skador pa egendom

Fler forklaringar

Forklaringsnummer visas enligt foljande: (1)
Bildreferenser visas enligt foljande: (Bild A)
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LEVERANSOMFATTNING
(Bild A)

o [ Joetegng ]

1 1 Grillenhet (formonterad)
2 1 Sidobord, hoger
3 1 Fettuppsamlare
4 2 Hallare A
5 2 Hallare B
6 2 Vinkelkoppling A
7 2 Vinkelkoppling B
8 1 Tvarstag, bak
9 1 llaggshylla
10 1 Dérrstopp, nedre
1 1 Bottenplatta
12 1 Stod, hoger bak
13 1 Stdd, hoger fram
14 2 Koéttermometer
15 1 Underskapsdorr, hoger
16 1 Underskapsdorr, vanster
19 4 Hjul, ldsningsbara
22 2 Sidovagg
23 1 Stdd, vanster fram
24 1 Underskapspanel
25 1 Stdd, vanster bak
26 2 Tvarstag, vanster/héger
27 2 Grillgaller
28 1 Varmhallningsgaller
29 1 Sidobord, vanster
Monteringsmaterial:
A 20 Skruv, M6x12mm (Y4"x 12 mm)
B 30 Skruv, M4x10mm (3/32'x 10 mm)
C 16 Fjadringsring, M6 (%4")
D 4 Axelskruv (4")
E 8 Bricka, M6 (¥4")
1 Monterings- och bruksanvisning
Viktigt!

« Kontrollera att leveransen ar komplett och att komponenterna
inte har nagra transportskador. Kontakta kundtjanst om nagra
delar saknas eller ar skadade (se sista sidan).

« Ta bort eventuell plastfilm, klistermarken eller transportskydd fran
apparaten men aldrig typskylten och eventuella varningar!

OVERSIKT AV APPARAT
(Bild B)

30 Lockhandtag

31 Lock

32 Grillkammare
33 Reglagefalt

34 Underskap

35 Locktermometer

(Bild C, reglagefalt)

36 Temperaturindikering, vanster/héger varmeelement

37 ﬂTemperaturknapp, hoger varmeelement

38 Q) Pa-/av-knapp hoger varmeelement

39 Timerknapp

40 Timerindikering

41 Stromlampan tands nar apparaten ar ansluts till vagguttaget.

42 P1 och P2: Uttag for anslutning av kdttermometer

43 Visar temperaturen som uppmatts av kdttermometern

44 Knapp for vaxling mellan temperaturindikering for kottermome-
ter 1 (P1) och 2 (P2)

45 Q) Pa-/av-knapp vanster vdrmeelement

46 ﬂTemperaturknapp, vanster varmeelement

(Bild F)
47 Varmeelement

AVSEDD ANVANDNING

m Den har elgrillen (apparaten) ar utformad for att tillaga mat som
kan grillas. Den ar avsedd for utomhusbruk.

m Ingen annan anvéndning eller anvandning utéver detta &r tilla-
ten. Detta galler sarskilt foljande forutsebara felaktiga anvand-
ningsomraden:

o Anvand aldrig apparaten som en inbyggd apparat!

o Anvand inte apparaten i husbilar och husvagnar och/eller pa
batar.

o Anvand inte apparaten som varmeelement!

Apparaten ar avsedd for privat bruk, inte fér kommersiellt bruk.

Anvéand endast apparaten for det angivna andamalet och endast

enligt beskrivningen i denna monterings- och bruksanvisning.

All annan anvandning anses strida mot det avsedda andamalet.

Felaktig anvandning och hantering kan leda till att apparaten

inte fungerar som den ska och att anvandaren skadas.

m Alla defekter som orsakas av felaktig hantering, skador eller
reparationsforsok omfattas inte av garantin. Detta galler aven
normalt slitage samt fettavlagringar och missfargning av appa-
raten och tillbehoren.
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SAKERHETSINFORMATION

VARNING: Folj alla sakerhetsanvisningar,
instruktioner, bilder och tekniska data
som galler apparaten. Underlatenhet att
folja sakerhetsanvisningarna och instruktio-
nerna kan orsaka elektriska stotar, brand och/
eller personskador.

Instruktioner for saker anvandning

m Den har apparaten kan anvandas av barn som
ar 8 ar eller aldre, eller av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller som
inte har kunskap om och/eller erfarenhet, om
de 6vervakas eller har instruerats om saker an-
vandning av apparaten och har forstatt riskerna
med den.

m Barn far inte leka med apparaten.

m Rengoring och underhall far inte utforas av
barn forutsatt att de inte ar dver 8 ar och dver-
vakas av en vuxen.

m Barn under 8 ar och djur maste hdllas borta fran
apparaten och stromsladden.

m VARNING: Trakol eller liknande branslen far
inte anvandas i den har apparaten.

m Apparaten ar inte avsedd att anvandas med en
extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

m FOlj rengdringsanvisningarna i kapitlet “Efter
anvandning/rengéring och férvaring”!

FORSIKTIGT: varm yta!

Vid anvandning kan apparatens ytor

bli mycket varma. Undvik kontakt med
varma delar under eller efter anvandning
av apparaten! Vidror endast handtagen
och reglagen nar apparaten ar i drift eller
omedelbart efter avstangning. Anvand
skyddshandskar som ar testade enligt
EU-forordning 2016/425 for personlig
skyddsutrustning enligt DIN EN 407 (var-
meskyddskategori Il). Vanta tills apparaten
har svalnat innan du transporterar, rengor
eller forvarar den.

m Apparaten ar lamplig for utomhusbruk.

m Apparaten maste drivas via en jordfelsbryta-
re (RCD) med en nominell utlésningsstrom pa
hogst 30 mA.

m Apparaten maste anslutas till ett uttag med en
skyddsledare (for apparater av skyddsklass I).

m Stromsladden maste inspekteras regelbundet
for att se om den ar skadad. Om stromsladden
ar skadad far den inte langre anvandas.

m Om en apparatens stromsladd ar skadad maste
den bytas ut av tillverkaren, dennes serviceper-
sonal eller en person med liknande kvalifikatio-
ner for att undvika fara.
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A FARA - risk for elektriska stotar

SV

GOr inga modifieringar eller reparationer av
apparaten. Byt inte heller ut stromsladden sjalv.
Om apparaten eller dess tillbehor ar skadade
maste de bytas ut eller repareras av tillverkaren,
kundtjanst eller en specialistverkstad for att
undvika fara.

Apparaten maste alltid kopplas bort fran elnatet
nar den inte anvands, inte 6vervakas samt fore
transport, montering, demontering och rengo-
ring.

06S-11-93

Anvand inte apparaten i regn.

Forvara eller anvand inte apparaten i rum med hog luftfuktig-
het.

Sank aldrig ned apparaten och stromsladden i vatten eller andra
vatskor och se till att de inte faller ned i vatten eller blir bléta.
Koppla omedelbart bort strommen om apparaten faller ned i
vatten. Forst darefter plockar du upp apparaten ur vattnet.
Anvand inte apparaten om den har varit trasig, har tappats eller
har hamnat i vatten for att undvika fara. Lat en specialistverk-
stad kontrollera den innan den tas i bruk igen.

Vidror aldrig apparaten och strémsladden med bléta hander nar
den ar ansluten till elnatet.

VARNING - brandrisk

Hall grillomradet fritt fran brandfarliga angor och vatskor som
bensin, fotogen, alkohol osv.

Det far inte finnas brannbara eller varmekansliga material inom
60 cm fran apparaten nar den ar i drift eller fortfarande ar varm.
Ventilationsdppningarna far inte tackas Over. Apparaten kan
Overhettas. Tack inte dver apparaten ndr den ar varm for att
undvika brand.

VARNING: For att undvika éverhettning far den har apparaten
inte tackas over med fasta eller féljsamma material som alumini-
umskalar, aluminiumfolie eller skalar av andra varmebestandiga
material. Anvandningen av sddana foremal eller material pa
grillytan kan férsamra apparatens funktion och leda till allvarliga
skador.

Mat far inte vidréra varmeelementet. Den kan fatta eld.

Se alltid till att vagguttaget som anvands till apparaten har
ldmplig spanning. Uttag maste ocksa vara lampliga for appara-
ter med en stromforbrukning pa 3 200 watt (modell: EB1001-
GS) eller 2860 watt (modell: EB1001-UK).

Se till att inga andra apparater med hog effekt ar anslutna till
samma stromkrets nar apparaten ar i drift for att undvika over-
belastning och eventuell kortslutning (brand).

Anvand endast forlangningssladdar som ar lampliga for den har
strdmmen.

Anvand inte kabeltrummor.

Var noga med att inte dverhetta livsmedel som é&r rika pa olja
och fett. Placera inte behdllare som ar fyllda med olja i appara-
ten. Rengor fettuppsamlaren regelbundet.

Anvand inte vatten for att slacka eld som kan uppsta. Stang av
apparaten, dra ur stromsladden och lat den svalna.

Vid brand: Slack inte med vatten! Slack lagor med en brandfilt
eller Ilamplig brandslackare.

A VARNING - risk for personskador

Apparaten blir mycket varm och far inte flyttas under anvandning.
Lamna aldrig apparaten obevakad nar den ar varm. Var sarskilt
noga med att inte lata barn eller personer som inte kan identi-
fiera eller reagera korrekt pa potentiella risker komma nara en
varm apparat.

9
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Se till att barn inte far tillgang till apparaten utan uppsikt. Felak-
tig anvandning kan vara farlig.

Se till att stromsladden inte utgor en snubbelrisk.

Het dnga kan komma ut nar locket 6ppnas. Hall huvudet och
handerna borta fran riskomradet. Det finns risk for skallning av
varme, het dnga eller kondens.

Anvand grillbestick med ldnga, varmebestandiga handtag.

OBSERVERA - risk for materiella skador och skada
pa egendom

Dra ur stickkontakten om ett fel intraffar nar apparaten an-
vands. | annat fall ska du alltid stanga av apparaten innan du
drar ut stickkontakten.

Dra ur stromsladden fran vagguttaget innan askovader.

Nar apparaten kopplas bort fran elnatet ska du alltid dra i stick-
kontakten och aldrig natsladden.

Dra inte ut apparaten via stromsladden.

Apparaten och dess stromsladd skyddar mot: andra varmekallor,
brand, langvarig fukt eller stotar.

Se till att strdomsladden inte klams, bojs eller dras éver vassa kan-
ter och inte kommer i kontakt med heta ytor (t.ex. apparaten).
Placera aldrig tunga féoremal pa apparaten eller stromsladden.
Anvand endast originalreservdelar fran tillverkaren for att inte
paverka apparatens funktion och for att undvika eventuella
skador eller fara.

MONTERINGSANVISNINGAR

/\ VIKTIGT!

Hall férpackningsmaterial borta fran barn och djur. Det finns risk
for kvavning.

Se till att det finns tillrackligt med utrymme fér monteringen och
anvand ett underlagg om det behovs for att skydda apparaten
eller kansliga golv fran repor.

Montera ihop apparaten pa en plan yta sa att den inte blir skev.
Folj installationsstegen som anges i den har monterings- och
bruksanvisningen. Felaktig installation kan vara farlig.
Anvand inte vald under monteringen.

Dra forst at skruvanslutningarna fér hand och sedan en gang
till ordentligt efter ha slutfért monteringssteget. Annars kan
obnskade spanningar uppsta.

Dra at muttrarna tills de sitter stadigt och vrid sedan ett kvarts
varv till. Dra inte &t dem for hart!

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

1.

10
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Rengor grillgallret (27), varmhallningsgallret (28) och fettupp-
samlaren (3) med diskmedel och varmt vatten for att avldgsna
eventuella produktionsrester. Folj anvisningarna i kapitlet “Efter
anvandning/rengoring och forvaring”!

Forsta gangen grillen tas i bruk bor det ske utan mat, eftersom
lukt eller rok kan utvecklas pa grund av eventuella beldaggnings-
rester. Lat grillen varmas upp péa hogsta temperatur med stangt
lock i cirka 30 minuter utan innehéll. For att gora detta foljer
du instruktionerna i avsnitten “Montering och inkoppling” och
"Anvandning”.

Lat gallren och fettuppsamlaren svalna och rengdr dem sedan
en gang till.

MONTERING OCH INKOPPLING

/\ VIKTIGT!

m  Anvand inte grillen under ett brannbart tak.

m  Anslut endast grillen till ett korrekt installerat vagguttag som
uppfyller grillens specifikationer. Vagguttaget maste vara latt att
komma at dven efter anslutningen sa att kontakten snabbt kan
dras ut.

GRILLEN BEHOVER 16A (3200W) SAKRING!

Innan du ansluter grillen rullar du ut strémsladden helt.

For att skydda grillen fran vattenstank eller fran att falla ned
i vatten ska ett minsta avstand pa 305 cm (10 fot) hallas fran
vatten som pooler eller dammar.

1. Placera gallret pa en stabil, horisontell och jamn yta. Se till
att det finns tillrackligt med utrymme pa alla sidor, sarskilt vid
grillkammaren (32).

2. Las vid behov hjulen (19) genom att vrida vingmuttrarna.

3. Oppna locket (31).

4. Skjut in fettuppsamlaren (3) pa skenorna under grillenheten (1)
pa grillens baksida.

Om du vill dra ut fettuppsamlaren lyfter du den latt i handtaget
for att frigora den fran sparren.

5. Sattibada grillgallren (27) och vid behov dven varmhallnings-
gallret (28) (bild G).

6. Lyft sidoborden (2, 29) och snapp fast dem i gangjarnen i 90°
vinkel.

Lyft upp dem latt for att falla ned dem.

7. Dra ut strdmsladden och anslut stickkontakten till ett vagguttag.
Stromlampan (41) borjar lysa.

ANVANDNING

/\ VIKTIGT!

m  Anvand endast grillen om alla delar sitter pa plats och den har
installerats pa ratt satt och i enlighet med installationsstegen i
den har monterings- och bruksanvisningen.

m  Kontrollera fére varje anvandning att grillen ar oskadad, korrekt
placerad och inkopplad.

m Kontrollera fére varje anvandning att det inte finns fett i fett-
uppsamlaren och i omradet under varmeelementen. Ta bort
overflodigt fett for att undvika fettbrand.

m Vid grillning maste grillgallret och fettuppsamlaren alltid vara pa
plats.

m Ldgg aldrig mat som ar forpackad i plastfolie eller plastpasar pa

grillen.

@ NAGRA TIPS:

Grillen har tva varmeelement (47) som styrs oberoende av var-
andra. Pa sa satt kan mat med olika tillagningstemperaturer och
tillagningstider tillagas samtidigt.

Om du bara slar pa ett av varmeelementen kan du indirekt grilla
pa det varmeelement som ar avstangt.

Du kan placera maten pa varmhaliningsgallret (28) for att halla
den varm nar du fortsatter att grilla. Observera att den inte
fortsatter att tillagas.

Dessutom kan du tillaga grénsaker, skaldjur osv. forsiktigt pa
varmhaliningsgallret samtidigt som du till exempel grillar kétt pa
grillgallret (27) pa stark varme.

Locktermometern (35) visar temperaturen i grillkammaren (32).
Dessutom medfoljer tva kdttermometrar (14) som mater matens
karntemperatur. Dessa fors in i livsmedlet och ansluts till utta-
gen P1 respektive P2 (42) (bild D). Mattemperaturen visas pa
temperaturindikeringen (43).
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+ Vi rekommenderar grillning med locket stangt (31). Varfor? Det-
ta minskar risken for eldflammor och hjalper till att tillaga maten
snabbare och jamnare.

« Kottets tillagningstid beror pa dess tjocklek, kvalitet, tillagnings-
tillstdnd och temperatur i borjan av grillprocessen. Innan du
har god kunskap om apparatens funktion bor du regelbundet
kontrollera matens tillstand.

 Latt oljad mat bryns jdmnare och fastnar inte i grillgallret. Pensla
eller spruta alltid olja pa maten, inte direkt pa grillgallret.

+ Nar du anvander en marinad, sas eller glasyr med hog sock-
erhalt eller andra latt brandfarliga ingredienser, ska du inte
applicera dem foérran de sista 10 till 15 minuterna av grillnings-
processen.

Grilla

1. Tryck pa pa-/av-knappen Q) (38, 45) for det varmeelement (47)
du vill anvanda.

Temperaturindikeringen (36) och timerindikeringen (40) tands.

2. Anvand knapparna ﬂ (37, 46) for att stalla in 6nskad tillagnings-
temperatur i steg om 50°C.

Varmeelementet varms upp till den installda temperaturen.

3. FoOr att anvanda bada varmeelementen slar du pa det andra
varmeelementet pa samma satt.

4. Om du vill férvarma grillen stanger du locket (31) och vantar
tills 6nskad temperatur visas pa locktermometern (35).

5. Oppna locket och placera maten pa grillgallret (27) och vid
behov pa varmhaliningsgallret (28).

6. Om en hog temperatur ska uppnas i grillkammaren (32) och
maten tillagas jdmnare fran alla sidor stanger du locket.

7. Timern startar automatiskt pa 990 minuter och tiden borjar
minskas. Med timerknappen (39) kan du valja 6nskad tillag-
ningstid i steg om 10 minuter, varefter grillen stangs av automa-
tiskt. Detta ar sarskilt anvandbart for langa tillagningsprocesser,
t.ex. vid tillagning av pulled pork.

Om du vill aterstalla timern till 0 haller du timerknappen intryckt
i cirka 3 sekunder.

8. Vand maten da och da.

9. Tryck pa pa-/av-knappen d) for att stanga av grillen (innan

timern [Gper ut).

. Efter grillning ska du branna ur varmeelementen, grillgallret och
varmhallningsgallret genom att varma grillen pa maximal effekt
i ndgra minuter.

11. Vanta i cirka 5 till 10 minuter innan du drar ut stickkontakten
fran eluttaget efter att ha stangt av grillen. Detta ar eftersom
flakten gar en kort stund for att kyla ned grillen.

. Lat alla delar svalna och rengér dem sedan (se kapitlet "Efter
anvandning/rengéring och férvaring”).

Anvanda kottermometrar

®

1. Skjut in kéttermometern (14) hela vagen mitt i langsidan av
kott-, fisk- eller fagelbiten.

2. Anslut kontakten till uttaget P1 eller P2 (42) (bild D).

3. Den uppmatta temperaturen visas pa indikeringen (43). Tryck pa
knappen P1-P2 (44) for att vaxla mellan indikering P1 och P2.
Observera: Indikeringen for P1 lyser stadigt och blinkar for P2.

4. Tillaga maten som ska grillas som vanligt och hall ett 6ga pa
indikeringen.

5. Nar den grillade maten ar tillagad tar du bort kéttermome-
tern fran apparaten och drar ur den fran den grillade maten.
FORSIKTIGT: Kéttermometern &r varm. Vidrér den inte med
handerna. Anvand en grytvante eller ett annat hjalpmedel.

6. Rengdr den (se kapitlet “Efter anvandning/rengdring och forva-
ring”)!

For flera matbitar (av samma tjocklek) racker en grilltermo-
meter som en referensmatanordning.
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EFTER ANVANDNING/RENGORING OCH
FORVARING

/\ VIKTIGT!
m  For att undvika fettbrand maste gallret rengodras regelbundet.

Anvand inte fratande eller nétande rengéringsmedel eller stal-
borste. Dessa kan skada ytan.

m Tillbehoret ar inte l[dmpligt for diskmaskin.

VARNING! Varmeelementen far bara rengéras med en trasa. E-!;
Rengdr INTE med vatska eller doppa dem i vatskal! i
m  Om mojligt, forvara grillen inomhus vid en maximal temperatur —_—
pa 40°C. Annars rekommenderar vi att du tacker grillen med ett é
vaderskydd. ©
For att du ska kunna ha néje av grillen under lang tid bor du reng6- o©
ra den efter varje anvandning.
Om grillen inte rengdrs och underhalls regelbundet kan dess
prestanda minska med tiden. Laga temperaturer, ojamn varmefor-
delning och mat som fastnar pa grillgallren ar tecken pa att grillen
behover rengoras och underhallas.
Rengoring efter varje anvandning
1. Brann ut varmeelement (47), grillgaller (27) och varmhall-
ningsgaller (28) genom att varma grillen pd maximal effekt i
nagra minuter.
2. Nar de har svalnat reng6r du varmeelementen och gallret med
en trasa.
3. Vid behov kan du rengéra grillgallret och varmhallningsgallret
med varmt vatten, diskmedel och en rengdringsdyna i rostfritt
stal.
Tom fettuppsamlaren (3) och reng6r med vatten och diskmedel.
5. Nar alla delar ar torra satter du tillbaka dem i grillen.
Rengoring av grillens insida (vid behov)
Fettdnga och rék skapar avlagringar som kan avlagsnas enligt
foljande:
1. Ta bort varmeelementen fran grillen for enklare rengdring.
2. Avlagsna alla matrester och fettavlagringar i hela grillkamma-
ren (32). Dessa avlagringar kan enkelt tas bort med en plastspatel.
3. Torka ytorna rena med en mjuk trasa. Kraftig nedsmutsning kan
tvattas bort med varmt tvélvatten och sedan torkas helt med en
trasa som inte ar slipande.
4. Nar alla delar ar torra satter du tillbaka varmeelementen i
grillen.
Rengor utsidan (vid behov)
Grillens utsida ar tillverkad av olika material och ytor, s vi rekom-
menderar olika rengéringsmetoder beroende pa typ av yta.
Ytor av rostfritt stal
« Anvand ett giftfritt, icke-slipande rengéringsmedel for rostfritt
stal eller ett polermedel for utomhusprodukter och grillar for att
rengOra ytorna i rostfritt stal.
« Anvand en mjuk trasa for rengdring.
+ Observera informationen fran tillverkaren av rengdringsmediet.
Malade, porslinsemaljerade ytor och plastdelar
« Anvand endast varmt tvalvatten och kékshanddukar eller en
mjuk trasa for rengdring. Rengdr ytan, skolj den och torka den
tills den ar helt torr.
1
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FELSOKNING

Om apparaten inte fungerar som den ska kontrollerar du om du kan
|6sa problemet sjalv. Om foljande steg inte l6ser problemet kontak-
tar du kundtjanst.

ﬁ Forsok inte att reparera en elektrisk apparat sjalv!

Apparaten fungerar inte.
Stickkontakten ar inte ordentligt isatt i vdgguttaget.
» Korrigera stickkontaktens lage.

Vagguttaget ar defekt.

» Prova ett annat vagguttag.
Det finns ingen natspanning.

» Kontrollera vagguttagets sakring.
Ingen tillagningstemperatur har valts.

» Stall in apparaten enligt beskrivningen i kapitlet “Anvandning” —
"Grilla”. Apparaten startar inte uppvarmningsprocessen forran
den har stallts in.

Sakringen i sakringsskapet har 16st ut.
FOr manga apparater ar anslutna till samma krets.
» Minska antalet apparater i kretsen.

Maten ar inte genomtillagad.

Den installda tillagningstiden var for kort eller temperaturen for lag.
» Oka tillagningstiden eller tillagningstemperaturen.

Mat ligger staplad pa varandra.
» Fordela och vand maten.

Det finns for mycket mat pa grillen.
» Minska mangden mat som ska grillas.

Det luktar illa vid tillagning. Det kommer rok ur appara-
ten.
Apparaten ar smutsig.

» Folj instruktionerna i kapitlen "Efter anvandning/rengéring och
férvaring”.

Apparaten anvands for forsta gangen.

» Apparaten kan ibland lukta ndr den anvands for forsta gangen.
Lukten bor forsvinna efter att apparaten har anvants flera
ganger.

Mycket olja eller fett.
» Ta bort 6verflddig olja eller 6verflodigt fett.

TEKNISKA DATA

Artikelnummer:
Modellnummer:
Prestanda:
Stromforsorjning:
Skyddsklass:
Skyddstyp:

Timer:
Temperaturomrade:
Apparatens matt
Grillytans matt:
Kontakt for kottermometer:
ID bruksanvisning:

A\CEY]

KASSERING

01992 03524
EB1001-GS EB1001-UK
max. 3200 W max. 2860 W

220 -240V~ 50/60Hz

|

IPX4

upp till 990 min

100°C - 300°C (pa grillgallret)
121,5x57,5x 116 cm (BxDxH)
59 x 40,5 cm

Sparr 3,5 mm

Z EG-1I-590 M LM SCA V3 0722 md

Tillverkad i Kina

Demontera apparaten i dess enskilda delar och atervinn metall och

plast nar produkten kasseras.

A2, Kassera forpackningsmaterialet pa ett miljovanligt satt och
ta det till en atervinningscentral.

)i

——
tem.

Den intilliggande symbolen (6verkryssad soptunna med ett
streck under) innebar att gamla apparater inte hér hemma
i hushallssoporna, utan i sarskilda insamlings- och retursys-

Agare av gamla apparater fran privata hushall kan ldmna in
dem kostnadsfritt till offentliga insamlingsstationer eller till
de insamlingsplatser som tillverkarna och distributérerna till-
handahaller i enlighet med ElektroGesetz (endast Tyskland).
Foretag som levererar elektrisk och elektronisk utrustning
till marknaden ar ocksa skyldiga att ta hand om dem pa

begaran.
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Kjeere kunde,

Takk for at du valgte en E-grill fra LANDMANN. Denne monterings- og
bruksanvisningen hjelper deg trinn for trinn med a gjere grillen du nettopp har kjgpt
fra LANDMANN startklar. Vi gir deg ogsa viktig informasjon om riktig bruk, sikker
handtering og vedlikehold.
Bruk tid til & gjgre deg kjent med detaljene i det nye utstyret ditt. For vi gnsker deg en
problemfri start og at du far glede av grillen din fra LANDMANN i lang tid.
Hvis du har spgrsmal om grillmodellen din eller trenger mer hjelp, vil serviceteamet vart -

7
- gjerne hjelpe deg videre. Du finner relevant kontaktinformasjon pa baksiden av denne
2 -, monterings- og bruksanvisningen.

By
7

p / LANDMANN-teamet gnsker deg mye glede og
en lekker grillopplevelse.

INNHOLD . Om denne monterings- og bruksanvisningen
Les gjennom denne monterings- og bruksanvisningen ngye og folg

Leveringsomfang 14 sikkerhetsinstruksjonene fer du bruker enheten for ferste gang.

Enhetsoversikt 14 Oppbevar den til fremtidig bruk og senere sparsmal. Den er en del
Beregnet bruk 14 av enheten. Produsenten og importeren patar seg ikke noe ansvar
Sikkerhetsinformasjon 15 hvis anvisningene i denne monterings- og bruksanvisningen ikke

. - folges.
Monteringsanvisning 16
For forste gangs bruk 16 Symboler
Oppstilling og tilkobling 16
Bruk 16 A A Faretegn Disse symbolene indikerer mulige farer. Les
Etter bruk / de tilhgrende sikkerhetsinstruksjonene ngye og felg

dem.

rengjering og lagring 17
Feilsgking 18
Tekniske data 18

Avfallsbehandling 18
|||| Les monterings- og bruksanvisningen fer bruk!
b

Egnet til naeringsmidler.

Supplerende informasjon

Sk

—_—

& Forsiktig: varme overflater!
|| VIKTIG INFORMASJON! ~
o ekselstrgm
L_l MA OPPBEVARES!

Signalord

Signalord angir farer hvis den tilhgrende informasjonen ikke falges.
FARE - hgy risiko, ferer til alvorlig personskade eller ded
ADVARSEL — middels risiko, kan fere til alvorlig personskade eller
dad

FORSIKTIG - lav risiko, kan fare til mindre eller moderat person-
skade

LES DETTE - kan fare til fare for materielle skader

Andre forklaringer
Bildetekstnumre vises som falger: (1)
Bildereferanser vises som fglger: (Bilde A)

13

EG-II-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 13 @ 13.07.2022 15:18:07



NO

14

EG-II-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 14

LEVERINGSOMFANG

(Bilde A)

[ros Lt Joetegnebe
1 1 Grillenhet (ferdigmontert)
2 1 Sidebord, hayre
3 1 Fettoppsamlingsskal
4 2 Holder A
5 2 Holder B
6 2 Vinkelbeslag A
7 2 Vinkelbeslag B
8 1 Tverrstag, bak
9 1 Innleggsbunn
10 1 Dgranslag, under
1 1 Bunnplate
12 1 Statte, bak hayre
13 1 Statte, foran hayre
14 2 Kjgttermometer
15 1 Underskapder, hayre
16 1 Underskapder, venstre
19 4 Hijul, 1asbart
22 2 Sidevegg
23 1 Stette, foran venstre
24 1 Underskappanel
25 1 Statte, bak venstre
26 2 Tverrstag, venstre/hgyre
27 2 Grillrist
28 1 Varmerist

Sidebord, venstre
Monteringsmateriell:

A 20 Skrue, M6 x 12 mm (¥4"x 12 mm)
B 30 Skrue, M4 x 10 mm (*/32'x 10 mm)
C 16 Fjaerring, M6 (¥4")

D 4 Settskrue (¥4")

E 8 Underlagsskive, M6 (%4")

1 Monterings- og bruksanvisning

OBS!

+ Kontroller leveringsomfanget for fullstendighet og komponente-
ne for transportskader. Kontakt kundeservice (se siste side) hvis
deler mangler eller er skadet.

+ Fjern eventuelle folier, klistremerker eller transportbeskyttelse fra
enheten, men aldri typeskiltet og eventuelle advarsler!

ENHETSOVERSIKT
(Bilde B)

30 Lokkhandtak

31 Lokk

32 Grillkammer

33 Betjeningsfelt

34 Underskap

35 Termometer i lokket

(Bilde C, betjeningsfelt)

36 Temperaturvisning, venstre/hgyre varmeelement

37 ﬂTemperaturknapp, hayre varmeelement

38 Q) Pa/Av-knapp, hayre varmeelement

39 Tidsurknapp

40 Tidsurvisning

41 Driftslampe, lyser nar enheten er koblet til stikkontakten

42 P1 og P2: Kontakter for tilkobling av kjgttermometer

43 Visning av temperaturen malt av kjgttermometeret

44 Knapp for a veksle mellom temperaturvisningen til kjgttermo-
meter 1 (P1) og 2 (P2)

45 Q) Pa/Av-knapp, venstre varmeelement

46 ﬂ Temperaturknapp, venstre varmeelement

(Bilde F)
47 Varmeelement

BEREGNET BRUK

m  Denne elektriske grillen (enheten) er konstruert til a tilberede
grillbare naeringsmidler. Den er konstruert til utenders bruk.

m  Annen bruk eller bruk utover dette er ikke tillatt. Dette gjelder
spesielt for falgende paregnelig feil bruk:

o Bruk aldri enheten som en innebygd enhet!

o Bruk ikke enheten i bobiler og campingvogner og/eller i bater.
o Bruk ikke enheten som varmeapparat!

Enheten er beregnet til privat bruk, ikke til naeringsbruk.

Bruk enheten bare til det angitte formalet og bare som beskre-
vet i denne monterings- og bruksanvisningen. All annen bruk
gjelder som feil bruk. Feil betjening og feil behandling kan fere
til feil pa enheten og personskader pa brukeren.

m Unntatt fra garantien er alle mangler forarsaket av feil be-
handling, skader eller reparasjonsforsgk. Dette gjelder ogsa
normal slitasje samt fettavleiringer og misfarging pa enheten og
tilbeheret.
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SIKKERHETSINFORMASJON

ADVARSEL: Folg alle sikkerhetsmerkna-
der, instruksjoner, illustrasjoner og tek-
niske data som denne enheten er utstyrt
med. Unnlatelse av a overholde sikkerhet-
smerknader og anvisningene kan forarsake
elektrisk stgt, brann og/eller alvorlige person-
skader.

Instruksjoner for sikker drift

m Denne enheten kan brukes av barn fra de er 8
ar og personer med reduserte fysiske, sensoris-
ke eller mentale evner eller mangel pa erfaring
og/eller kunnskaper dersom de er under tilsyn
eller har blitt instruert om sikker bruk av enhe-
ten og har forstatt farene tilknyttet bruken.

m Barn ma ikke leke med enheten.

m Rengjering og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn, med mindre de er over 8 ar og
under tilsyn.

m Barn under 8 ar og dyr skal holdes unna enhe-
ten og stremledningen.

m ADVARSEL: Trekull eller lignende brensel ma
ikke brukes til denne enheten.

m Enheten er ikke beregnet til & brukes med et
eksternt tidsur eller separat fjernkontrollsystem.

m Folg rengjeringsanvisningene i kapittelet "Etter
bruk / rengjering og oppbevaring”!

FORSIKTIG: varme overflater!

Nar enheten er i bruk, kan overflatene bli
svaert varme. Unnga kontakt med opp-
varmede deler under eller etter bruk av
enheten! Bergr kun handtakene og re-
gulatorene mens enheten er i bruk eller
umiddelbart etter at den er slatt av. Bruk
grillhansker som er testet i henhold til
forordning (EU) 2016/425 for personlig
verneutstyr iht. DIN EN 407 (varmebe-
skyttelseskategori Il). Vent til enheten er
avkjelt for du transporterer, rengjor eller
oppbevarer den.

m Enheten er ikke egnet til utenders bruk.

m Enheten ma mates via en jordfeilbryter (RCD)
med en merkeutlgsningsstrem pa maks. 30 mA.

m Enheten ma kobles til en jordet stikkontakt (for
enheter i beskyttelsesklasse I).

m Stromledningen ma kontrolleres regelmessig
for tegn pa skade, og dersom stremledningen
er skadet, ma enheten ikke lenger brukes.

m Hvis enhetens streamledning blir skadet, ma
den byttes av produsenten eller dennes kun-
deservice eller av en person med tilsvarende
kvalifikasjoner for & unnga farer.

EG-I1-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 15
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m |kke foreta forandringer eller reparasjoner pa

A FARE - Fare for elektrisk stot

enheten. Bytt heller ikke stramledningen selv.
Hvis enheten eller tilbeharet er skadet, ma det
skiftes ut eller repareres av produsenten, kunde-
service eller et fagverksted for a unnga farer.
Stopselet skal alltid trekkes ut nar apparatet
ikke er i bruk, under tilsyn, og fer transport,
montering, demontering eller far rengjering.

Bruk ikke enheten n'r det regner.

Bruk eller oppbevar ikke enheten i rom med hay luftfuktighet.
Senk aldri enheten og stremledningen ned i vann eller andre
vaesker, og serg for at de ikke kan falle i vannet eller bli vate.
Hvis enheten faller i vannet, ma du straks koble fra stremforsy-
ningen. Farst deretter kan enheten tas opp av vannet.

For & unnga farer ma ikke enheten brukes hvis den har en feil,
falt eller falt i vannet. F& den kontrollert pa et fagverksted far du
bruker den igjen.

Bergr aldri enheten eller stramkabelen med vate hender nar
enheten er koblet til stramnettet.

06S-11-93

ADVARSEL - Brannfare

Hold grillomradet unna brennbare damper og vaesker som ben-
sin, parafin, alkohol osv.

Det ma ikke vaere brennbare eller varmefglsomme materialer
innenfor 60 cm fra enheten ndr den er i bruk eller fortsatt er
varm.

Ventilasjonsapningene ma ikke tildekkes, enheten kan overopp-
hetes. For a unnga brann ma du ikke dekke til enheten mens
den er varm.

ADVARSEL: For & unnga overoppheting ma denne enheten

ikke tildekkes med faste eller fleksible materialer som alumini-
umsbrett, aluminiumsfolie eller brett laget av andre varmebe-
standige materialer. Bruk av slike gjenstander eller materialer
pa grillflaten kan pavirke sikkerheten til enheten og forarsake
alvorlige skader.

Naeringsmidler ma ikke bergre varmeelementet. De kan antennes.
Serg alltid for at spenningen som passer til enheten, er koblet til
stikkontakten som brukes. Stikkontakter ma ogsa passe til en-
heter med et stramforbruk pa 3200 watt (Modell: EB1001-GS)
eller 2860 watt (Modell: EB1001-UK).

Serg for at ingen andre enheter med hgyt stramforbruk er
koblet til samme krets mens enheten er i bruk for & unnga over-
belastning og muligens kortslutning (brann).

Bruk kun skjeteledninger som er egnet til denne effekten.

Bruk ikke kabeltromler.

Serg for ikke at matretter rike pa olje og fett ikke blir overopp-
hetet. Ikke plasser beholdere fylt med olje i enheten. Rengjar
fettoppsamlingsskalen regelmessig.

Slukk ikke eventuelle stikkflammer med vann. SI& av enheten,
trekk ut stepselet og la enheten avkjoles.

Ved brann: Ikke slukk med vann! Kvel flammene med et brann-
teppe eller et egnet brannslukningsapparat.

A ADVARSEL - Fare for personskade

Denne enheten blir veldig varm og ma ikke beveges under bruk.

La aldri enheten vaere uten tilsyn nar den er varm. Sgrg spesielt
for at ingen barn eller personer som ikke er i stand til & oppfatte
eller reagere pa mulige farer, kommer nzer den varme enheten.
Serg for at barn ikke har tilgang til enheten uten tilsyn. Feil bruk
kan vaere farlig.

Serg for at stramkabelen ikke utgjer en snublefare.

15
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Varm damp kan slippe ut nar lokket dpnes. Hold hode og
hender unna faresonen. Det er fare for skalding fra varme, varm
damp eller kondens.

Bruk grillbestikk med lange, varmebestandige handtak.

LES DETTE - Fare for material- og materielle

skader

m  Hvis det oppstar en feil under bruk, ma du trekke ut stgpselet.
Ellers ma du alltid sld av enheten far du trekker ut stgpselet.

m  For tordenvaer ma enheten kobles fra stremnettet.

m Nar enheten kobles fra stramnettet, ma du alltid trekke i stopse-
let og aldri i stramledningen.

m  Trekk ikke enheten i stramledningen.

m Enheten og stremledningen ma beskyttes mot: andre varmekil-
der, ild, langvarig fuktighet eller stat.

m  Kontroller at stramledningen ikke er klemt, bayd eller lagt over
skarpe kanter, og at den ikke kommer i kontakt med varme
overflater (f.eks. enheten).

m  Plasser aldri tunge gjenstander pa enheten eller stremledningen.

m  Bruk kun originalt tilbeher fra produsenten for ikke & svekke
funksjonaliteten til produktet og for & unngd mulige skader.

MONTERINGSANVISNING

/\ 0Bs!
u

Hold emballasjematerialet borte fra barn og dyr. Det er fare for
kvelning.

Serg for tilstrekkelig plass til monteringen, og bruk eventuelt en
matte for & beskytte enheten eller falsomme gulv mot riper.
Plasser enheten pa en horisontal, jevn overflate slik at den ikke
blir montert skjevt.

Falg monteringstrinnene som er vist i denne monterings- og
bruksanvisningen. Feil montering kan vaere farlig.

Ikke bruk makt ved monteringen.

Stram farst skrueforbindelsene for hand og deretter riktig etter
vellykket monteringstrinn. Ellers kan det fore til ugnskede spen-
ninger.

Stram mutrene til de sitter godt fast, og stram deretter en kvart
omgang mer. Stram ikke for mye!

FOR FORSTE GANGS BRUK

1.

16
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Skyll grillristene (27), varmeristen (28) og fettoppsamlingsska-
len (3) med oppvaskmiddel og varmt vann for a fjerne eventu-
elle produksjonsrester. Overhold bestemmelsene i kapittel "Etter
bruk / rengjering og oppbevaring”.

Nar du bruker grillen for ferste gang, m'a det gjeres uten mat,
da mulige beleggrester kan fare til utvikling av lukt eller rayk. La
grillen varmes opp pa hayeste temperatur i ca. 30 minutter med
lokket lukket. Fglg instruksjonene i kapitlene "Oppstilling og
tilkobling" og "Bruk".

La ristene og fettoppsamlingsskalen avkjgles og rengjer dem
deretter pa nytt.

OPPSTILLING OG TILKOBLING

/\ 0Bs!
u

Bruk ikke grillen under en brennbar overdekning.

m  Koble grillen kun til en forskriftsmessig installert stikkontakt som
stemmer overens med grillens tekniske data. Stikkontakten ma
alltid vaere lett tilgjengelig, ogsa etter at den er tilkoblet, slik at
nettforbindelsen raskt kan kobles fra.

Vikle stremledningen helt ut for du kobler til grillen.

m  For a beskytte grillen mot vannsprut eller at den faller i vannet,
ma du holde den minst 3 meter (10 fot) unna f.eks. bassenger
eller dammer.

1. Plasser grillen pa en stabil, horisontal og jevn overflate. Sgrg for
nok fri plass pa alle sider, fremfor alt til grillkammeret (32).

2. Las om ngdvendig hjulene (19) ved & dreie pa vingemutrene.

3. Apne lokket (31).

4. Skyv fettoppsamlingsskalen (3) pa skinnene under grillenhe-
ten (1) pa baksiden av grillen.

For & trekke ut fettoppsamlingsskalen lgfter du den litt i handta-
ket for & lgsne den fra sperren.

5. Legg inn de to grillristene (27) og varmeristen (28) ved behov
(bilde G.).

6. Fold inn sidebordene (2, 29) og la dem lases pa plass i hengsle-
ne i en vinkel pa 90°.

Laft dem litt opp for & folde dem ned.

7. Vikle ut stramledningen og sett stapselet i en stikkontakt.
Driftslampen (41) begynner a lyse.

BRUK

/\ 0Bs!

Bruk denne grillen kun nar alle delene er pa plass og grillen er
riktig montert og i samsvar med monteringstrinnene i denne
monterings- og bruksanvisningen.

For hver bruk ma du kontrollere at grillen er uskadet og riktig
stilt opp og tilkoblet.

For hver bruk ma du kontrollere fettoppsamlingsskalen og om-
radet under varmeelementene for fettavleiringer. Fjern overflg-
dig fett for 8 unnga at fettet antennes.

Under grilling ma grillristene og fettoppsamlingsskalen alltid
veere satt inn.

Legg aldri nzeringsmidler pakket inn i plastfolie eller plastposer
pa grillen.

@ NOEN FORHANDSTIPS:

Grillen har to varmeelementer (47), som styres uavhengig av
hverandre. Ulike matvarer med forskjellige steketemperaturer og
steketider kan tilberedes samtidig.

Slar du pa kun ett av varmeelementene, kan du grille indirekte
pa det avslatte varmeelementet.

Du kan legge stekt grillmat pa varmeristen (28) for & holde den
varm mens du fortsetter grillingen. Vaer oppmerksom pa at den
da fortsetter a stekes.

Dessuten kan du forsiktig tilberede grgnnsaker, sjgmat osv. pa
varmeristen mens du f.eks. griller kjatt pa grillristen (27) pa hay
varme.

Termometeret i lokket (35) viser temperaturen i grillkamme-

ret (32). Dessuten felger det med to kjgttermometere (14) som
maler kjernetemperaturen pa maten som grilles. Disse stikkes
inn i maten som skal grilles og kobles til kontaktene P1 og

P2 (42) (Fig. D). Visning (43) av temperaturen pa grillmaten.

Vi anbefaler & grille med lokket lukket (31). Hvorfor? Dette
reduserer risikoen for stikkflammer, og grillmaten tilberedes
raskere og jevnere.
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+ Steketiden til kjatt avhenger av tykkelse, kvalitet, modenhet
og temperatur ndr grillingen starter. For du har blitt godt kjent
med bruken av enheten, bar du regelmessig sjekke tilstanden til
maten.

« Mat som er lett innsatt med olje, brunes jevnere og fester seg
ikke til grillrist. Pensle eller spray alltid olje pa maten som skal
grilles, ikke direkte pa grillristen.

 Hvis du bruker marinade, saus eller glasur med hayt sukkerinn-
hold eller andre lettantennelige ingredienser, bar du kun bruke
dem de siste 10-15 minuttene av grillingen.

Grilling

1. Trykk pa Pa/Av-knappen Q) (38, 45) pa varmeelementet (47)
du vil bruke.
Den respektive temperaturvisningen (36) og tidsurvisningen (40)
tennes.

2. Still inn med knappene ﬂ (37, 46) ansket steketemperatur i
trinn pa 50 °C.

Varmeelementet varmes opp til innstilt temperatur.

3. For a bruke begge varmeelementene slar du pa det andre var-
meelementet pa samme mate.

4. Hvis du vil forvarme grillen, lukker du lokket (31) og venter til
@nsket temperatur vises pa termometeret i lokket (35).

5. Apne lokket og legg grillmaten p4 grillristen (27) og evt. varme-
risten (28).

6. Nar det er oppnadd en hay temperatur i grillkammeret (32) og
du vil at grillmaten skal tilberedes jevnere fra alle sider, lukker du
lokket.

7. Tidsuret starter automatisk ved 990 minutter etter innkobling
og teller ned. Med tidsurknappen (39) kan du stille inn gnsket
steketid i trinn pa 10 minutter, hvoretter grillen slar seg av
automatisk. Dette er spesielt nyttig for lengre steking, f.eks. ved
tilberedning av pulled pork.

For 4 tilbakestille tidsuret til O trykker og holder nede tids-
urknappen i ca. 3 sekunder.

8. Snu grillmaten av og til.

9. Trykk pa Pa/Av-knappen Q)for a sld av grillen (fer innstilt tid er
utlept).

10. Etter grillingen brenner varmeelementene av grillristen og
varmeristen ved & varme opp grillen til maksimal effekt i noen
minutter.

11. Etter at du har slatt av grillen, vent ca. 5-10 minutter fer du
trekker stepselet ut av stikkontakten. For viften fortsetter a kjore
en stund for & kjele ned grillen.

12. La alle deler avkjgles og rengjer dem deretter (se kapittel "Etter
bruk / rengjering og oppbevaring").

Bruk av kjottermometeret

®

1. Stikk kjgttermometeret (14) helt inn i midten pa den lengste
siden av stykket med kjatt, fisk eller fjeerfe.

2. Koble stapselet til kontakten P1 eller P2 (42) (bilde D).

3. Den malte temperaturen vises i displayet (43). Med knappen P1-
P2 (44) veksler du mellom displayene for P1 og P2. Les Dette:
Displayet for P1 lyser kontinuerlig og displayet for P2 blinker.

4. Tilbered grillmaten som vanlig og hold et gye med displayet.

5. Nar grillmaten er stekt, kobler du kjgttermometeret fra enheten
og trekker det ut av grillmaten. FORSIKTIG: Kjgttermomete-
ret blir varmt. lkke bergr det med hendene. Bruk kjgkkenhan-
sker eller andre hjelpemidler.

6. Rengjor det (se kapittel “Etter bruk / rengjering og oppbeva-
ring”).

Hvis det er flere kjattstykker av samme tykkelse som skal
tilberedes, er ett kjgttermometer tilstrekkelig som referan-
semaling.

EG-I1-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 17
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ETTER BRUK/
RENGJORING OG LAGRING

/\ 0BSs!
u

For & unnga at fettet antennes, ma grillen rengjeres regelmessig.

m Bruk Ikke etsende eller slipende rengjeringsmidler eller barster
med metallbust. Disse kan skade overflatene.

m Tilbehgret er ikke egnet til oppvaskmaskin.

ADVARSEL! Varmeelementene ma kun rengjeres med en klut. E-!;
IKKE rengjar med vaesker eller dypp i vaesker! i
m  Hvis mulig oppbevares grillen i lukkede rom ved en maksimal —_—
temperatur pa 40 °C. Ellers anbefaler vi & dekke til grillen med é
en vaerbeskyttelseshette. 0
. . o
For at du skal ha glede av grillen lenge, ber du rengjere den etter
hver bruk.
Hvis grillen ikke rengjeres og vedlikeholdes regelmessig, kan ytelsen
forringes over tid. Lave temperaturer, ujevn varmefordeling og mat
som kleber seg til grillristene er tegn pa at grillen ma rengjares og
vedlikeholdes.
Rengjoring etter hver bruk
1. Brenn ut varmeelementene (47), grillristene (27) og varme-
risten (28) ved a varme opp grillen til maksimal effekt i noen
minutter.
2. Etter avkjgling rengjer du varmeelementene og ristene med en
klut.
3. Ved behov kan du rengjgre grillristene og varmeristene med
varmt vann, oppvaskmiddel og en rustfri rengjeringspute.
4. Tom fettoppsamlingsskalen (3) og skyll den med varmt vann
og oppvaskmiddel.
5. Nar alle delene er tarre, setter du dem tilbake i grillen.
Rengjgring av innsiden av grillen (ved behov)
Fordampet fett og rayk skaper avleiringer som kan fjernes pa fol-
gende mate:
1. Fjern varmeelementene fra grillen for enklere rengjering.
2. Fjern alle matrester og fettansamlinger i grillkammeret (32).
Disse avleiringene kan fjernes enkelt med en plastspatel.
3. Tork av overflatene med en myk klut. Hvis det er mye smuss,
kan du vaske det av med varmt sapevann og tarke det av med
en klut som ikke sliper.
4. Nar alle delene er tarre, setter du varmeelementene tilbake i
grillen.
Rengjoring utvendig (ved behov)
Utsiden av grillen bestar av ulike materialer og overflater, sa vi anbe-
faler ulike rengjeringsmetoder avhengig av type overflate.
Overflater i rustfritt stal
« Bruk et rengjeringsmiddel som ikke er giftig eller slipende til
rustfritt stal eller et poleringsmiddel til utendersprodukter og
griller for & rengjere overflatene av rustfritt stal.
» Bruk en myk klut til rengjeringen.
+ Felg anvisningene fra produsenten av rengjgringsmiddelet.
Lakkerte, porselensemaljerte overflater og plastdeler
+  Bruk kun varmt sapevann og kjgkkenpapir eller en myk klut for
a rengjere flatene. Rengjer, skyll og terk overflaten terr.
17

13.07.2022 15:18:07



NO

18

EG-I1-590_Inlay_SCA_V3_0722.indb 18

FEILSOKING

Hvis enheten ikke fungerer som den skal, ma du kontrollere om du
kan lase problemet selv. Hvis falgende trinn ikke laser problemet,
ma du kontakte kundeservice.

ﬁ Forsok ikke a reparere en elektrisk enhet selv!

Enheten fungerer ikke.
Stopselet er ikke satt ordentlig inn i stikkontakten.
» Korriger posisjonen til stapselet.

Stikkontakten er defekt.

» Prov en annen stikkontakt.
Det finnes ingen nettspenning.

» Kontroller sikringen til stremtilkoblingen.
Ingen steketemperatur er stilt inn.

» Still inn enheten som beskrevet i kapittelet "Bruk" — "Grilling".
Enheten starter oppvarmingen ferst etter at innstillingen er
foretatt.

Sikringen i sikringsskapet utlgses.
For mange enheter koblet til samme strgmkrets.
» Reduser antall enheter pa stremkretsen.

Maten er ikke gjennomstekt.

Den innstilte steketiden var for kort eller temperaturen for lav.
» Ok steketiden eller steketemperaturen.

Maten ligger oppa hverandre.
» Fordel og vend maten.

Det er for mye grillmat pa grillen.
» Reduser mengden mat som skal grilles.

En ubehagelig lukt oppdages under bruk. / Det kommer
rayk ut av enheten.
Enheten er tilsmusset.
» Falg instruksjonene i kapittelet "Etter bruk / rengjgring og
oppbevaring".
Enheten brukes for farste gang.
» Det oppstar ofte en lukt farste gang man bruker en ny enhet.
Lukten skal forsvinne etter & ha brukt enheten flere ganger.
For mye olje eller fett.
» Fjern overfladig olje eller fett.

TEKNISKE DATA

Artikkelnummer:
Modellnummer:
Effekt:
Stremforsyning:
Beskyttelsesklasse:
Beskyttelsestype:
Tidsur

Temperaturomrade:

Mal enhet:
Mal grillflate:

Kjgttermometernal:

ID bruksanvisning:

A\CEY]

01992 03524
EB1001-GS EB1001-UK
maks. 3200 W maks. 2860 W

220 - 240V~ 50/60Hz

|

IPX4

opptil 990 min

100°C - 300°C (pa grillristen)
121,5x57,5x 116 cm (BxDxH)
59 x 40,5 cm

Jack plugg 3,5mm

Z EG-1I-590 M LM SCA V3 0722 md

Produsert i Kina.

AVFALLSBEHANDLING

For & avfallsbehandle enheten demonterer du den i de enkelte
delene og resirkulerer metaller og plast.

(A, Kast emballasjematerialet pa en miljgvennlig mate og lever
det til gjenvinningssenteret.

understrek) betyr at gamle apparater ikke hgrer hjemme i

\E Symbolet ved siden av (en overstrgket sappelkasse med

|
systemer.

husholdningsavfallet, men i spesielle innsamlings- og retur-

Eiere av gammelt utstyr fra private husholdninger kan levere
dem gratis til innsamlingsstedene til de offentlige renova-
sjonsmyndighetene eller til returpunktene som er opprettet
av produsenter og distributgrer i henhold til ElektroG. Butik-
ker som selger elektrisk og elektronisk utstyr pa markedet,
plikter ogsé a ta dem tilbake.
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paljon kiitoksia, etta olet valinnut LANDMANN-sahkogrillin. Nama asennus- ja
kayttéohjeet auttavat sinua saamaan LANDMANN-grillisi vaihe vaiheelta kayttoon.
Lisaksi annamme sinulle ohjeita oikeasta kaytosta, turvallisesta kasittelysta ja hoidosta.
Kayta aikaa tutustuaksesi uusien laitteidesi yksityiskohtiin. Koska emme vain toivo
sinulle sujuvaa sisaanpaasya, toivomme myos hauskaa LANDMANN-grillisi parissa.

Jos sinulla on kysyttavaa grillimallistasi tai tarvitset lisatukea, huoltotiimimme auttaa

/J

mielellaan. Loydat tarvittavat yhteystiedot naiden asennus- ja kayttoohjeiden -

kaantopuolelta.

LANDMANN-tiimisi toivottaa sinulle runsaasti hauskaa ja herkullisia

SISALTO .

Pakkauksen sisalté 20
Laitteen yleiskatsaus 20
Kayttotarkoitus 20
Turvallisuusohjeet 21
Asennusohjeita 22

Ennen ensimmaistd kayttoa 22

grillaushetkia.

Tietoja naista asennus- ja kayttoohjeista

Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista kertaa, lue nama asennus- ja
kayttoohjeet huolellisesti ja noudata turvallisuusohjeita. Sailyta se
myohempia kysymyksia ja muita kayttajia varten. Se on tuotteen
osa. Valmistaja ja maahantuoja eivat ota tuotevastuuta, jos taman
asennus- ja kayttoohjeen tietoja ei noudateta.

Symbolit

Asennus ja liittaminen 22 A A Vaaramerkit: Tama symboli osoittaa mahdolliset

Kaytto 22 vaarat. Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ja noudata
Kayton jalkeen / niita.

puhdistus ja sailytys 23
Ongelmien poistaminen 24 Taydentavia tietoja
Tekniset tiedot 24

Havittaminen 24

BoOp

Lue asennus- ja kayttoohje ennen kayttoal

Sopii elintarvikkeille.

~J

Huomio: kuumat pinnat!

B>

II TARKEITA OHJEITA! Vaihtovirta

|LJ| SAILYTA EHDOTTOMASTI! Merkkisanat
Merkkisanat tarkoittavat vaaroja, jos niihin liittyvia tietoja ei nouda-
teta.

VAARA - suuri riski, johtaa vakavaan loukkaantumiseen tai kuole-
maan

VAROITUS - suuri riski, johtaa vakavaan loukkaantumiseen tai
kuolemaan

HUOMIO - pieni riski, voi johtaa lievaan tai kohtalaiseen loukkaan-
tumiseen

HUOMAUTUS - voi aiheuttaa omaisuusvahingon vaaran

Lisaselityksia

Selitenumerot ovat edustettuina seuraavasti: (1)
Kuvaviitteet ovat edustettuina seuraavasti: (Kuva A)

19
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PAKKAUKSEN SISALTO

(Kuva A)

[ror Lt sz
1 1 Grilliyksikkd (esiasennettu)
2 1 Sivupoyta, oikea
3 1 Rasvapelti
4 2 Pidike A
5 2 Pidike B
6 2 Kulmaliitos A
7 2 Kulmaliitos B
8 1 Ristituki, takana
9 1 Hylly
10 1 Oven pysaytin, alla
1 1 Pohjalevy
12 1 Tuki, oikea takaosa
13 1 Tuki, etuoikea
14 2 Lihanldmpdmittari
15 1 Alakaapin ovi, oikea
16 1 Alakaapin ovi, vasen
19 4 Rulla, lukittava
22 2 Sivuseina
23 1 Tuki, etuvasen
24 1 Alakaapin peite
25 1 Tuki, takavasen
26 2 Ristituki, vasen / oikea
27 2 Grilliritila
28 1 Lamparitila

Sivupoyta, vasen

Asennusmateriaali:

A 20 Ruuvi, M6 x 12 mm (¥2"x 12 mm)
B 30 Ruuvi, M4 x 10mm (>/32"x 10 mm)
C 16 Jousialuslevy, M6 (4")
D 4 Varsiruuvi (V4")
E 8 Aluslevy, M6 (4")
1 Asennus- ja kayttoohje
Huomaa!

+ Tarkasta, onko pakkauksen sisalto taydellinen ja onko osissa kul-
jetusvahinkoja. Mikali osia puuttuu tai niissa on vikoja, kaanny
asiakaspalvelun puoleen (katso viimeinen sivu).

 Poista tuotteesta mahdolliset kalvot, tarrat tai kuljetussuojat,
mutta ei koskaan tyyppikilpea ja mahdollisia varoituksia!

LAITTEEN YLEISKATSAUS
(Kuva B)

30 Kannen kahva

31 Kansi

32 Grillikammio

33 Ohjauspaneeli
34 Alakaappi

35 Kansilampomittari

(Kuva C, ohjauspaneeli)

36 Lampdtilan nayttd, vasen/oikea lammityselementti

37 ﬂ Lampdtilapainike, oikea lammityselementti

38 Q) On- / Off-painike, oikea ldmmityselementti

39 Ajastinpainike

40 Ajastimen naytto

41 Kayttovalo, syttyy, kun laite on kytketty pistorasiaan

42 P1 ja P2: Pistorasiat lihalamp&mittarin liittamiseen

43 Lihalampomittarin mittaaman lampétilan naytto

44 Painike vaihtamaan lihalampomittarin 1 [dmpdtilan nayton 1
(P1) ja 2 (P2) valilla

45 Q) On- / Off-painike, vasen lammityselementti

46 ﬂ Lampdtilapainike, vasen lammityselementti

(Kuva F)
47 Lammityselementti

KAYTTOTARKOITUS

m  Tama sahkogrilli (laite) on suunniteltu grillattujen ruokien valmis-
tukseen. Se on tarkoiteltu ulkokayttoon.

m  Muu kdyttd tai sen ylittava kaytto ei ole sallittua. Tama koskee
erityisesti seuraavia ennakoitavissa olevia vaarinkayttoja:
o Ala koskaan kayta laitetta sisadnrakennettuna laitteena!
o Ala kayta laitetta asuntoautoissa ja asuntovaunuissa ja / tai

veneissa.

o Ala kayta laitetta lammittimena!
Laite on tarkoitettu yksityiseen, ei ammattimaiseen kayttoon.
Laitetta saa kayttaa ainoastaan sen kayttotarkoituksen ja taman
asennus- ja kayttdohjeen kuvauksen mukaisesti. Kaikenlainen
muu kayttdé sopimatonta. Vaara kaytto ja vaara kasittely voivat
johtaa laitteen toimintahairi¢ihin ja kayttajan loukkaantumiseen.

m Virhevastuu ei kata vikoja, joita aiheuttavat epaasiallinen kaytto,
vahingoittaminen tai korjausyritykset. Tama koskee my&s nor-
maalia kulumista seka laitteen ja lisdvarusteiden rasvakertymia ja
varimuutoksia.
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TURVALLISUUSOHJEET

VAROITUS: Noudata kaikkia taman lait-
teen mukana toimitettuja turvallisuus-
huomautuksia, ohjeita, kuvia ja teknisia
tietoja. Turvallisuusohjeiden ja -ohjeiden
noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa sah-
koiskun, tulipalon ja/tai loukkaantumisia.

Ohjeet turvalliseen kayttoon

m Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset
ja henkilét, joilla on alentunut fyysinen, senso-
rinen tai henkinen toimintakyky tai joilla ei ole
kokemusta ja/tai tietoa, jos heita valvotaan tai
heita on opastettu laitteen turvallisessa kaytos-
sa ja he ovat ymmartaneet. niista aiheutuvia
vaaroja.

m Lapset eivat saa leikkia laitteella.

m Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja kayt-
tajahuoltoa, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja
heidan valvonnassaan.

m Alle 8-vuotiaat lapset ja eldimet tulee pitaa pois-
sa laitteesta ja liitantakaapelista.

m VAROITUS: Tassa laitteessa ei saa kayttaa puu-
hiilta tai vastaavia polttoaineita.

m Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erilliselld kauko-ohjainjarjestel-
malla.

m Noudata puhdistusohjeita, jotka ovat luvussa
"Kayton jalkeen / puhdistus ja sailytys"!

HUOMIO: kuumat pinnat!

Kun laite on kdytossa, sen pinnat voivat
kuumentua hyvin. Ald kosketa kuumen-
nettuja osia laitteen kayton aikana tai sen
jalkeen! Kosketa kahvoja ja saatimia vain
tuotteen ollessa kaytossa tai valittdmasti
sen jalkeen, kun se on sammutettu. Kayta
grillikasineita, jotka on testattu asetuksen
(EU) 2016/425 mukaisesti henkildsuojai-
mille DIN EN 407 (lammdnsuojaluokka

I) mukaisesti. Odota, etta laite on taysin
jaahtynyt, ennen kuin siirrat, puhdistat tai
sailytat sita.

m Laite soveltuu ulkokayttoon.

m Laite tulee syottaa vikavirtasuojalaitteen (RCD)
kautta, jonka nimellislaukaisuvirta on enintaan
30 mA.

m Laite on kytkettava suojajohtimella varustettuun
pistorasiaan (suojausluokan I laitteille).

m Virtajohto on tarkastettava saanndllisesti vauri-
oiden varalta, ja jos virtajohto on vaurioitunut,
laitetta ei saa enda kayttaa.

m Jos taman laitteen virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan tai hanen asiakaspalvelunsa tai vas-
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taavan patevyyden omaavan henkilon on vaih-
dettava se vaarojen valttamiseksi.

Al tee mitaan muutoksia tai korjauksia laittee-
seen. Ald my6skaan vaihda virtajohtoa itse.
Jos laite tai sen lisavarusteet ovat vaurioituneet,
ne on vaihdettava tai korjattava valmistajan,
asiakaspalvelun tai ammattikorjaamon toimesta
vaarojen valttamiseksi.

Laite on aina irrotettava verkkovirrasta, kun sita
ei kaytetd, kun sita ei valvota ja ennen kulje-
tusta, kokoamista, purkamista seka erotettava
verkosta ennen sadetta.

06S-11-93

A VAARA - Sahkoiskun vaara

Ala kayta laitetta sateessa.

Ala kayta tai sailyta laitetta huoneissa, joissa on korkea kosteus.
Alé koskaan upota laitetta ja liitdntijohtoa veteen tai muihin
nesteisiin ja varmista, etteivat ne paase putoamaan veteen tai
kastumaan.

Jos laite putoaa veteen, katkaise valittdmasti virransyotto. Vasta
sen jalkeen poista laite vedesta

Vaarojen valttamiseksi ala kayta laitetta, jos siina on toimintahai-
rio, se on pudonnut tai pudonnut veteen. Tarkasta se ammatti-
korjaamossa ennen uudelleen kaynnistamista.

Al koskaan koske laitteeseen tai litantakaapeliin marin kasin,
kun laite on kytketty verkkovirtaan.

VAROITUS - Tulipalovaara

Pida grillialue etaalla syttyvista hoyryista ja nesteista, kuten
bensiinista, kerosiinista, alkoholista, jne.

60 cm:n etaisyydella laitteesta ei saa olla syttyvia tai lampoherk-
kia materiaaleja sen ollessa kaytdssa tai sen ollessa viela kuuma.
Tuuletusaukkoja ei saa peittaa, laite voi ylikuumentua. Tulipalon
valttamiseksi ala peita laitetta sen ollessa kuuma.

VAROITUS: Ylikuumenemisen valttamiseksi tata laitetta ei saa
peittaa jaykilla tai joustavilla materiaaleilla, kuten alumiinialus-
talla, alumiinifoliolla tai muista ldmmaonkestavasta materiaalista
tehdyilla tarjottimilla. Tallaisten esineiden tai materiaalien kayt-
taminen grillauspinnalla voi vaarantaa laitteen turvallisuuden ja
aiheuttaa vakavia vaurioita..

Ruoat eivat saa koskettaa lammityselementtia. Ne voisivat syttya
tuleen.

Varmista aina, etta kaytettdvaan pistorasiaan on kytketty lait-
teelle sopiva jannite. Pistorasioiden tulee myos sopia laitteille,
joiden tehonkulutus on 3 200 wattia (malli: EB1001-GS) tai
2860 wattia (malli: EB1001-UK).

Varmista, ettei muita korkean virrankulutuksen laitteita ole
kytketty samaan piiriin laitteen ollessa kdytossa, jotta valtytaan
ylikuormitukselta ja mahdolliselta oikosululta (tulipalolta).

Kayta vain tahan suorituskykyyn sopivia jatkojohtoja.

Ala kayta kaapelirumpuja.

Varmista, etta oljy- ja rasvapitoiset ruoat eivat kuumene liikaa.
Ala laita laitteeseen 6ljylla taytettyja astioita. Puhdista rasvapelti
saannollisesti.

Alad sammuta pistoliekkeja vedella. Sammuta laite, veda pistoke
irti ja anna laitteen jaahtya.

Tulipalossa: Ald sammuta vedella! Tukahduta liekit sammutus-
peitteella tai sopivalla sammuttimella.

21

13.07.2022 15:18:08



FI

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara

Laite kuumenee eika sita saa liikuttaa kayton aikana.

Ala koskaan jata laitetta ilman valvontaa sen ollessa kuuma.
Varmista erityisesti, etteivat lapset tai henkilot, jotka eivat pysty
oikein tunnistamaan mahdollisia vaaroja tai reagoimaan niihin,
tule kuuman laitteen lahelle.

Varmista, etta lapset eivat padse ilman valvontaa laitteeseen.
Vaara kaytto voi olla vaarallista.

Varmista, etta liitantakaapeli ei aiheuta kompastumisvaaraa.
Kuumaa hoyrya voi tulla ulos, kun kansi avataan. Pida paa ja
katesi poissa vaara-alueelta. Kuumuudesta, kuumasta hoyrysta
tai kondensaatiosta johtuva palovammavaara.

Kayta grilliaterimia, joissa on pitkat, kuumuutta kestavat kahvat.

HUOMAUTUS - Aineellisten ja omaisuusvahinkojen
vaara

Jos kayton aikana tapahtuu virhe, irrota virtapistoke. Muussa
tapauksessa sammuta laite aina ennen kuin irrotat pistokkeen
pistorasiasta.

Irrota laite virtaldhteesta ennen ukkosmyrskya.

Kun laite irrotetaan virtalahteesta, veda aina virtapistokkeesta
alaka koskaan virtajohdosta.

Al veda laitetta litantakaapelista.

Laite ja sen litantakaapeli suojaavat: muilta lammonlahteilta,
tulelta, pitkaaikaiselta kosteudelta tai iskuilta.

Varmista, etta litantakaapeli ei ole puristuksissa, mutkalla tai
asetettu teravien reunojen yli ja ettei se joudu kosketuksiin kuu-
mien pintojen (esim. laitteen) kanssa.

Alé koskaan aseta raskaita esineita laitteen tai liitintakaapelin
paalle.

Kayta vain alkuperaisia valmistajan lisavarusteita, jotta et hei-
kenna laitteen toimintaa ja valta mahdolliset vauriot tai vaarat.

ASENNUSOHIJEITA

/\ HUOMAA!

Pida pakkausmateriaali poissa lasten ja eldinten ulottuvilta.
Tukehtumisvaara.

Varmista, etta asennusta varten on riittavasti tilaa ja kayta
tarvittaessa mattoa suojaamaan laitetta tai herkkia lattioita
naarmuilta.

Aseta laite vaakasuoralle, tasaiselle alustalle, jotta se ei paase
vaantymaan.

Noudata tassa asennus- ja kayttdohjeessa kuvattuja asennusvai-
heita. Virheellinen kokoonpano voi olla vaarallista.

Alé kayta kokoamiseen voimaa.

Kirista ruuviliitokset aluksi sormitiukkaan ja asennusvaiheen
onnistuttua vield kerran kunnolla. Muuten voi muodostua epa-
toivottua jannitysta.

Kiristd muttereita, kunnes ne ovat kiinteasti paikoillaan ja kierra
vield neljanneskierros. Ala kirista niita liikaa!

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1.
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Huuhtele grilliritilat (27), lamporitild (28) ja rasvapelti (3) astian-
pesuaineella ja lampimalla vedella mahdollisten tuotantojaamien
poistamiseksi. Huomioi taman lisaksi luku "Kayton jalkeen /
puhdistus ja sailytys"!

Grillin ensimmainen kaynnistys tulee tehda ilman ruokaa, koska
mahdollisista pinnoitejadmista voi muodostua hajua tai savua.
Anna grillin lammeta korkeimmalla lémpotilaportaalle noin 30
minuuttia kansi suljettuna. Noudata luvuissa "Asennus ja liitta-
minen" ja "Kayttd" annettuja ohjeita.

3.

Anna ritildiden seka rasvapelti jaahtya ja puhdista se sen jalkeen
vield kerran.

ASENNUS JA LUTTAMINEN

/\ HUOMAA!

m Al kayta grilli syttyvan katoksen alla.

m Liita grilli vain oikein asennettuun pistorasiaan, joka vastaa
grillin teknisia tietoja. Pistorasiaan on pddstava helposti kasiksi
myds sen liittdmisen jalkeen, jotta verkkoliitanta voidaan irrottaa
nopeasti.

GRILLI VAATII 16A (3200W) SULAKKEEN!

Kelaa liitantakaapeli kokonaan auki ennen grillin liittamista.
Suojaa grilli roiskeilta tai veteen putoamiselta pitamalla se
vahintaan 305 cm:n etdisyydella vesistoista, kuten altaista tai
lammista.

1. Aseta grilli vakaalle, vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle. Huo-
lehdi riittavasta vapaasta tilasta kaikille sivuille, ennen kaikkea
grillikammioon (32).

2. Lukitse rullat (19) tarvittaessa kaantamalla siipimuttereita.

3. Avaa kansi (31).

4. Liu'uta rasvapelti (3) kiskoille grilliyksikén (1) alla grillin takana.
Veda rasvapelti ulos nostamalla sitad hieman kahvasta vapaut-
taaksesi sen lukituksesta.

5. Laita molemmat grilliritilat (27) ja tarvittaessa lamporitila (28)
sisaan (Kuva G).

6. Kaanna sivupodydat (2, 29) ylos ja napsauta ne saranoihin 90°
kulmassa.90°.

Nosta niita hieman yldspain kadntaaksesi ne alas.

7. Kelaa liitantakaapeli auki ja tydnna virtapistoke pistorasiaan.
Kayttovalo (41) alkaa palaa.

KAYTTO

/\ HUOMAA!

m  Kayta tata grillia vain, kun kaikki osat ovat paikoillaan ja grilli on
asennettu oikein ja naiden asennus- ja kdyttoohjeiden asennus-
vaiheiden mukaisesti.

m Varmista ennen jokaista kayttoa, etta grilli on ehja ja oikein
asennettu ja kytketty.

m Tarkista ennen jokaista kayttokertaa rasvapelti ja lampoelement-
tien alla oleva alue rasvakertymien varalta. Poista ylimaarainen
rasva rasvanpolton valttamiseksi.

m  Grilliritila ja rasvapelti on aina oltava paikoillaan grillauksen
aikana.

m Al koskaan aseta kalvoon tai muovipusseihin kaarittya ruokaa

grillin paalle.

@ MUUTAMA VINKKI ETUKATEEN:

Grillissa on kaksi toisistaan riippumattomasti ohjattua lammi-
tyselementtia (47). Erilaisia ruokia eri kypsennyslampatiloilla ja
-ajoilla voidaan valmistaa samanaikaisesti.

Jos kytket paalle vain yhden lammityselementin, voit grillata
epasuorasti pois paalta kytketyn lammityselementin paalla.
Voit asettaa kypsennetyn ruoan lampdritildlle (28) pitadksesi
sen lampimana, kun jatkat grillausta. Huomaa, etta se jatkaa
kypsentamista.

Lisaksi voit kypsentaa varovasti kasviksia, ayriaisia yms. lampori-
tilalla ja grillata lihaa grilliritilalla (27) korkealla Iammolla.
Kansilampomittari (35) nayttaa grillikammion (32) lampétilan.
Lisaksi mukana tulee kaksi lihalampomittaria (14), jotka mittaa-
vat grillattavan ruoan sisalampétilaa. Nama asetetaan grillatta-
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vaan ruokaan ja liitetaan pistorasioihin P1 ja P2 (42) (Kuva D).
Naytossa (43) nakyy grillattavan ruoan lampatila.

+ Suosittelemme grillaamista kansi suljettuna (31). Miksi? Tama
vahentaa pistoliekkien riskia ja grillattu ruoka kypsyy nopeam-
min ja tasaisemmin.

+ Lihan kypsennysaika riippuu sen paksuudesta, laadusta, kyp-
syydesta ja lampdtilasta grillin alussa. Ennen kuin olet todella
perehtynyt laitteeseen, sinun tulee tarkistaa valilla ruoan tila.

+  Kevyesti Oljytty ruoka ruskistuu tasaisemmin eika tartu grilliriti-
|adn. Harjaa tai suihkuta 6ljya aina grillattavan ruoan paalle, ei
suoraan grilliritilaan.

» Jos kaytat marinadia, kastiketta tai lasitetta, jossa on korkea
sokeripitoisuus tai muita helposti syttyvia ainesosia, levita niita
vasta grillauksen viimeisen 10-15 minuutin aikana.

Grillaaminen

1. Paina sen lammityselementin Q) (38, 45) On- / Off-painiket-
ta (47), jota haluat kayttaa.

Vastaava lampotilandyttd (36) ja ajastimen naytto (40) syttyvat.

2. Aseta haluttu kypsennyslampétila painikkeilla § (37, 46) 50 °C:n
valein.

Lammityselementti ldampenee asetettuun lampétilaan.

3. Jos haluat kadyttaa molempia lammityselementteja, kytke toinen
lammityselementti paalle samalla tavalla.

4. Jos haluat esilammittaa grillin, sulje kansi (31) ja odota, kunnes
haluttu lampotila naytetaan kannen kansilampomittarissa (35).

5. Avaa kansi ja aseta grillattava ruoka grilliritilalle (27) ja tarvit-
taessa lamparitilalle (28).

6. Kun korkea lampatila grillikammiossa (32) on saavutettu ja
ruoan on tarkoitus kypsya tasaisemmin joka puolelta, sulje
kansi.

7. Ajastin kaynnistyy automaattisesti 990 minuutin kohdalla ja aika
alkaa vahentya. Ajastinpainikkeella (39) voit asettaa halutun
kypsennysajan 10 minuutin valein, jonka jalkeen grilli sammuu
automaattisesti. Tama on erityisen hyodyllista pitkissa kypsen-
nysprosesseissa, esim. nyhtdpossun valmistuksessa.

Nollaa ajastin nollaan pitdmalla ajastinpainiketta painettuna n.
3 sekuntia.

8. Kaanna grillattavaa ruokaa valilla.

9. Sammuta grilli painamalla On- / Off-painiketta Q) (ennen kuin
ajastin loppuu).

10. Polta grillauksen lammityselementteja, grilliritilaa ja lamporitilaa
kuumentamalla grillid muutaman minuutin ajan maksimiteholla.

11. Kun olet sammuttanut grillin, odota noin 5-10 minuuttia ennen
kuin irrotat virtapistokkeen pistorasiasta Koska tuuletin jatkaa
toimintaansa jonkin aikaa grillin jadhdyttamiseksi.

12. Anna kaikkien osien jaahtya ja puhdista ne (katso luku "Kayton
jalkeen / puhdistus ja sailytys").

Lihalampomittarin kaytto

Jos kypsennettavia on useita (saman paksuisia), lihalampo-
mittari riittaa referenssimittauslaitteena.

®

1. Tyoénna lihaldampodmittari (14) kokonaan liha-, kalan- tai siipikar-
janpalan pidemman sivun keskelle.

2. Liita pistoke rasiaan P1 tai P2 (42) kuvassa D).

3. Mitattu lampotila nakyy naytossa (43). Kayta painiketta P1-
P2 (44) vaihtaaksesi P1 ja P2-nayttojen valilla. Huomautus:
P1-nayttd palaa jatkuvasti ja P2-ndyttd vilkkuu..

4. Valmista ruoka tavalliseen tapaan ja pida silmalla nayttoa.

5. Kun ruoka on kypsaa, irrota lihalampomittari laitteesta ja veda
se ulos ruoasta. HUOMIO: Lihalampémittari lampenee. Al3
koske siihen kasin. Kayta keittiokasineita tai muita tyokaluja.

6. Puhdista se (katso luku “Kayton jalkeen / puhdistus ja sailytys”).
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KAYTON JALKEEN /
PUHDISTUS JA SAILYTYS

/\ HUOMAA!

m Rasvapalon valttamiseksi grilli on puhdistettava saannollisesti.
Ala kayta syovyttavia tai hankaavia pesuaineita tai harjoja, joissa
on metalliharjakset. Nama voivat vahingoittaa pintoja.

m Lisdvarusteet eivat sovellu astianpesukoneeseen.

VAROITUS! Lammityselementit saa puhdistaa vain liinalla. ALA
puhdista nesteilld tai upota nesteisiin!

m  Mikali mahdollista, sailyta grilli sisatiloissa enintaan 40 °C:n
lampdtilassa. Muuten suosittelemme grillin peittamista sadsuo-
jakuvulla.

Jotta voit nauttia grillistasi pitkaan, se tulee puhdistaa jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Jos grillia ei puhdisteta ja huolleta saanndllisesti, sen suorituskyky
voi heikentya ajan myota. Matalat lampatilat, epatasainen [dmmon
jakautuminen ja ruoan tarttuminen grilliritildihin ovat merkkeja siita,
etta grilli on puhdistettava ja huollettava.

Puhdistus jokaisen kayton jalkeen

1. Polta lammityselementteja (47), grilliritil6ita (27) ja lampo-
ritilda (28) kuumentamalla grillia maksimitehoon muutaman
minuutin ajan.
Puhdista jaahdytyksen jalkeen lammityselementit ja ritilat liinalla.

3. Tarvittaessa voit puhdistaa grilliritilat ja Iamporitilan [dmpimalla
vedelld, astianpesuaineella ja ruostumattomalla puhdistustyynylla.

4. Tyhjenna rasvapelti rasvan tippakaukalo (3) ja huuhtele se
lampimalla vedella ja astianpesuaineella.

5. Kun kaikki osat ovat kuivia, laita ne takaisin grilliin.

Grillin sisasivujen puhdistus (tarvittaessa)

Haihtunut rasva ja savu muodostavat kerrostumia, jotka voidaan

poistaa seuraavasti:

1. Puhdistuksen helpottamiseksi irrota lammityselementit grillista.

2. Poista kaikki ruokajaamat ja rasvakertymat koko grillikammios-
ta (32). Nama jaamat voidaan helposti poistaa muovilastalla.

3. Pyyhi pinnat puhtaaksi pehmeadlla liinalla. Jos likaa on runsaasti,
voit pesta sen pois lampimalla saippuavedelld ja pyyhkia kuivaksi
hankaamattomalla liinalla.

4. Kun kaikki osat ovat kuivia, aseta lammityselementit takaisin
grilliin.

Ulkosivujen puhdistus (tarvittaessa)

Grillin ulkosivut on valmistettu erilaisista materiaaleista ja pinnoista,
joten suosittelemme erilaisia puhdistusmenetelmia pintatyypista
riippuen.

Pinnat ruostumattomasta teraksesta

« Kayta myrkytonta, hankaamatonta ruostumattoman teraksen
puhdistusainetta tai ulkoilutuotteiden ja grillien kiillotusainetta
ruostumattoman teraksen pintojen puhdistamiseen.

« Kayta puhdistamiseen pehmeaa liinaa.
» Huomioi puhdistusaineen valmistajan tiedot.

Lakatut, posliiniemaloidut pinnat ja muoviosat

+ Kayta puhdistukseen vain lamminta saippuavetta ja keittio-
pyyhkeita tai pehmeaa liinaa. Puhdista, huuhtele ja pyyhi pinta
kuivaksi.

FI
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ONGELMIEN POISTAMINEN

Jos laite ei toimi kunnolla, katso, voitko korjata ongelman itse. Jos
seuraavat vaiheet eivat ratkaise ongelmaa, ota yhteytta asiakaspal-
veluun.

ﬁ Al3 yrité itse korjata sdhkolaitetta!

Laite ei toimi.
Virtapistoke ei ole asetettu kunnolla pistorasiaan.
» Korjaa virtapistokkeen asento.

Pistorasia on viallinen.

» Kokeile toista pistorasiaa.
Verkkojannitetta ei ole.

» Tarkista verkkoliitannan sulake.
Kypsennyslampdtilaa ei ole asetettu.

» Aseta laite luvussa "Kaytto" - "Grillaaminen" kuvatulla tavalla.
Laite alkaa lammittaa vasta, kun asetus on tehty.

Sulakekotelossa oleva sulake on lauennut.
Liian monta laitetta on kytketty samaan piiriin.
» Vahenna piirissa olevien laitteiden maaraa.

Ruokaa ei ole kypsennetty lapi.

Asetettu kypsennysaika oli liian lyhyt tai lampétila liian alhainen.
P Lisaa kypsennysaikaa tai lampatilaa.

Ruokaa makaa paallekkain.
» Levita ja kaanna ruokaa.

Grillissa on liikaa ruokaa.
» Vahenna grillattavan ruoan maaraa.

Kayton aikana voi havaita epamiellyttavaa hajua. / Lait-
teesta tulee savua.
Laite on likainen.

» Noudata luvun "Kayton jalkeen / puhdistus ja sailytys" -ohjeita.

Laitetta kdytetaan ensimmaista kertaa.

» Hajua kehittyy usein, kun kaytat uutta laitetta ensimmaisen ker-
ran. Hajun pitaisi havita, kun laitetta on kdytetty useita kertoja.

Liikaa oljya tai rasvaa.
» Poista ylimaarainen 6ljy tai rasva.

TEKNISET TIEDOT

Artikkelinumero: 01992 03524
Mallinumero: EB1001-GS EB1001-UK
Teho: max. 3200W max. 2860 W

Jannitteen syotto: 220 -240V~ 50/60Hz
Suojausluokka: I

Suojausluokka: IPX4

Ajastin: 990 min saakka

Lampatila-alue: 100°C - 300°C (grilliritilalla)
Laitteen mitat: 121,5x57,5x 116 cm (LxSxK)
Grillipinnan mitat: 59 x 40,5 cm

Lihaldmpomittarin pistoke: 3,5 mm liitin

Kayttéohjeen tunnus Z EG-1I-590 M LM SCA V3 0722 md

A\CEY]

HAVITTAMINEN

Pura laitteen havittamista varten yksittaisiin osiin ja vie metallit ja
muovit kierratykseen.

Valmistettu Kiinassa.

(A Havits pakkausmateriaali ymparistoystavallisesti ja vie se
kierratyskeskukseen.

Vieressa oleva symboli (yliviivattu roskakori, jossa on ylivii-
\E vaus) tarkoittaa, etta vanhat laitteet eivat kuulu kotitalous-

jatteisiin, vaan erityisiin kerdys- ja palautusjarjestelmiin.
Kotitalouksien vanhojen laitteiden omistajat voivat luovuttaa
ne maksutta jatehuoltoviranomaisten kerayspisteisiin tai
ElektroG:n mukaisiin valmistajien ja jalleenmyyjien perusta-
miin kerayspisteisiin. Sahko- ja elektroniikkalaitteita markki-
noille saattamat kaupat ovat myos velvollisia ottamaan ne
takaisin.
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Kaere kunde

Tak, fordi du har valgt en e-grill fra LANDMANN. Denne monterings- og brugsvejledning
hjeelper dig trin for trin med at ggre din netop kebte LANDMANN e-grill klar til brug.
Vi giver dig ogsa vigtige tips om korrekt brug, sikker handtering og pleje.

Tag dig tid til at saette dig ind i detaljerne om dit nye udstyr.

Vi haber, at du ikke kun far en god start, men ogsa far gleede af

7

d

=
<=

By
7

L4

din LANDMANN-grill i lang tid.
S Hvis du har spgrgsmal om din grillmodel eller har brug for yderligere hjzelp, vil vores

<20 ¢ serviceteam gerne hjzlpe dig. Du kan finde de relevante kontaktoplysninger pa bagsiden

g / af denne monterings- og brugsvejledning.

INDHOLD .

Leveringsomfang 26

Oversigt over enheder 26
Pataenkt anvendelse 26
Sikkerhedsinstruktioner 27
Bemazerkninger om montering 28
For forste brug 28

Opsatning og tilslutning 28
Brug 28

Efter brug /
Rengering og opbevaring 29

Fejlfinding 30
Tekniske data 30
Bortskaffelse 30

II VIGTIGE BEMZRKNINGER!
LJ SORG FOR AT BEHOLDE DENNE!
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Rigtig god forngjelse og masser af laekker grilltid med din 4
dit LANDMANN-team. *«>

Om denne monterings- og brugsanvisning

For du bruger apparatet ferste gang, skal du leese denne monte-
rings- og brugsvejledning omhyggeligt og felge sikkerhedsinstruk-
tionerne. Opbevar den til senere spgrgsmal og andre brugere. Den
er en del af apparatet. Producenten og importaren patager sig intet
ansvar, hvis oplysningerne i denne monterings- og brugsvejledning
ikke overholdes.

Symboler

AA Faresignaler: Disse symboler angiver mulige farer. Laes

og felg omhyggeligt de relevante sikkerhedsinstruk-
tioner.

Supplerende informationer

Laes monterings- og brugsvejledningen far brug!

dBopk

Egnet til fadevarer.

Forsigtig: varme overflader!

B>

Vekselstrom

Signalord

Signalord angiver farer i tilfeelde af manglende overholdelse af de
tilsvarende instruktioner.

FARE- hgj risiko, resulterer i alvorlig personskade eller dgd
ADVARSEL — mellemstor risiko, resulterer i alvorlig personskade
eller dad

FORSIGTIG - lav risiko, kan medfere mindre eller moderat person-
skade.

BEMZERK - kan medfgre risiko for materielle skader

Yderligere forklaringer

Forklaringsnumre er vist som felger: (1)
Billedreferencer er vist som felger: (Billede A)

25
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LEVERINGSOMFANG

(Billede A)

[ros L amal | petegnebe
1 1 Grillenhed (faerdigmonteret)
2 1 Sidebord, hgjre
3 1 Fedtopsamlingsbakke
4 2 Holder A
5 2 Holder B
6 2 Vinkelbeslag A
7 2 Vinkelbeslag B
8 1 Tveerstivere, bagerst

O

Hylde

Dgrhaengsel, nederst

- -
- O

Grundplade

-
N

Statte, bagerst til hgjre
Statte, forrest til hgjre

-
w
_ N = s s s

14 Kadtermometer
15 Underskabsder, hgjre
16 Underskabsdgr, venstre
19 4 Hijul, 1asbart
22 2 Sidevaeg
23 1 Stette, forrest til venstre
24 1 Daeksel til underskab
25 1 Statte, bagerst til venstre
26 2 Tveerstivere, til venstre / til hgjre
27 2 Grillrist
28 1 Varmholdningsrist
29 1 Sidebord, venstre
Monteringsmateriale:
A 20 Skrue, M6x12mm (¥"x 12 mm)
B 30 Skrue, M4 x10mm (*/32"x 10 mm)
C 16 Fjerring, M6 (Y4")
D 4 Skaefteskrue (4")
E 8 Skive, M6 (V")
1 Monterings- og brugsvejledning
OBS!

+ Kontrollér, at leveringsomfanget er komplet, og at komponen-
terne ikke er beskadiget under transporten. Hvis der mangler
dele, eller delene er beskadiget, skal du kontakte kundeservice
(se sidste side).

+ Fjern eventuelle folier, klistermaerker eller transportbeskyttelse
fra apparatet, men aldrig typeskiltet og eventuelle advarsler!

OVERSIGT OVER ENHEDER
(billede B)

30 Handtag til 1ag

31 Lag

32 Grillkammer

33 Kontrolpanel

34 Underskab

35 Termometer til lag

(billede C, kontrolpanel)

36 Temperaturvisning, venstre/ hgjre varmeelement

37 ﬂTemperaturknap, hajre varmeelement

38 Q) Taend/sluk-knap, hgjre varmeelement

39 Timer-knap

40 Timer-displayet

41 Driftslampe, lyser, ndr enheden er tilsluttet stikkontakten

42 P1 og P2: Stikkontakter til tilslutning af kedtermometre

43 Visning af den temperatur, der er malt af kedtermometeret

44 Knap til skift mellem temperaturvisning af kedtermometer 1
(P1) og 2 (P2)

45 Q) Teend/sluk-knap, venstre varmeelement

46 ﬂTemperaturknap, venstre varmeelement

(Billede F)
47 Varmeelement

PATZANKT ANVENDELSE

m  Denne elektriske grill (apparat) er beregnet til tilberedning af
grillbar mad. Den er beregnet til udendgrs brug.

m  Enhver anden brug eller brug ud over dette er ikke tilladt. Dette
gaelder iszer for folgende forudsigelige misbrug:

o Brug aldrig apparatet som et indbygningsapparat!

o Apparatet ma ikke anvendes i campingvogne og autocampere
og/eller pa bade.

o Brug ikke apparatet som varmeapparat!

m Apparatet er beregnet til privat brug, ikke til erhvervsmaessig
brug.

m  Brug kun apparatet til det angivne formal og kun som beskrevet
i denne monterings- og brugsvejledning. Enhver anden anven-
delse anses for at vaere i strid med den tilsigtede anvendelse.
Forkert betjening og ukorrekt handtering kan fare til funktions-
fejl pd enheden og skade pa brugeren.

m  Alle defekter, der skyldes forkert handtering, beskadigelse eller
reparationsforseg, er udelukket fra garantien. Dette geelder
ogsa for normal slitage samt fedtaflejringer og misfarvning pa
apparatet og tilbehgr.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

ADVARSEL: Overhold alle sikkerhedsop-
lysninger, instruktioner, illustrationer og
tekniske data, som apparatet er forsynet
med. Manglende overholdelse af sikkerheds-
oplysningerne og instruktionerne kan medfg-
re elektrisk sted, brand og/eller personskade.

Instruktioner for sikker drift

Dette apparat kan anvendes af barn fra 8 ar

og opefter og personer med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller manglende

erfaring og/eller viden, hvis de er blevet overva-

get eller instrueret i at anvende apparatet pa en

sikker made og forstar de involverede farer.

Born ma ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes

af bgrn, medmindre de er over 8 ar og er under

opsyn.

Barn under 8 ar og dyr skal holdes vaek fra ap-

paratet og tilslutningskablet.

ADVARSEL: Der ma ikke anvendes kul eller

lignende braendsler til dette apparat.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent

med en ekstern timer eller et separat fjernbetje-

ningssystem.

Overhold renggringsanvisningerne i kapitlet

"Efter brug / Rengering og opbevaring"!
Forsigtig: varme overflader!
Under apparatets drift kan dets overflader
blive meget varme. Rar ikke ved opvarme-
de dele af apparatet under og efter brug!
Rer kun ved handtagene og betjenings-
elementerne, mens apparatet er i drift,
eller umiddelbart efter at det er slukket.
Brug grillhandsker, der er testet i henhold
til forordning (EU) 2016/425 om personli-
ge vaernemidler i henhold til DIN EN 407
(varmebeskyttelseskategori Il). Vent, indtil
apparatet er afkelet, for du transporterer,
renger eller opbevarer det.

Apparatet er egnet til udenders brug.

Apparatet skal forsynes via en fejlstremsanord-

ning (RCD) med en nominel udlgsningsstrem pa

hgjst 30 mA.

Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med en

beskyttelsesjord (for enheder i beskyttelsesklassel).

Stromkablet skal regelmaessigt kontrolleres for
tegn pa skader, og hvis stramkablet er beska-
diget, ma apparatet ikke leengere anvendes.
Hvis apparatets stramkabel bliver beskadiget,
skal det udskiftes af producenten eller dennes
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kundeservice eller en tilsvarende kvalificeret
person for at undga farer.

Der ma ikke foretages a&ndringer eller repara-
tioner pa apparatet. Du ma ikke selv udskifte
stramkablet. Hvis apparatet eller dets tilbehor er
beskadiget, skal det udskiftes eller repareres af
producenten, kundeservice eller et specialvaerk-
sted for at undga farer.

Afbryd altid apparatet fra stramforsyningen, nar
det ikke er i brug, nar det ikke er under opsyn,
og for det transporteres, samles, adskilles eller
rengeres.

A FARE — Risiko for elektrisk stad

Brug ikke apparatet i regnvejr.

Brug eller opbevar ikke enheden i rum med hgj luftfugtighed.
Nedsaenk aldrig apparatet eller tilslutningskablet i vand eller
andre vaesker, og serg for, at de ikke kan falde i vandet eller
blive vade.

Hvis apparatet falder i vandet, skal du straks afbryde stremforsy-
ningen. Tag farst derefter apparatet ud af vandet.

Brug ikke apparatet, hvis det har haft en funktionsfejl, er blevet
tabt eller faldet i vand for at undga farer. Fa det kontrolleret pa
et specialvaerksted, for du tager det i brug igen.

Rer aldrig ved apparatet eller tilslutningskablet med vade haen-
der, nar apparatet er tilsluttet strammen.

ADVARSEL - Brandfare

Hold grillomradet vaek fra breendbare dampe og vaesker som
f.eks. benzin, paraffin, alkohol osv.

Der ma ikke befinde sig braendbare eller varmefaglsomme mate-
rialer inden for 60 cm fra apparatet, nar det er i brug eller stadig
er varmt.

Dk ikke ventilationsabningerne til, da apparatet kan blive
overophedet. Dk ikke apparatet til, mens det er varmt, for at
undga brand.

ADVARSEL: For at undga overophedning ma du ikke daekke
apparatet med stive eller fleksible materialer som f.eks. alu-
miniumsbakker, aluminiumsfolie eller bakker lavet af andre
varmebestandige materialer. Brugen af sadanne genstande eller
materialer pa grillfladen kan bringe apparatets sikkerhed i fare
og forarsage alvorlig skade.

Maden ma ikke bergre varmeelementet. De kan bryde i brand.
Serg altid for, at spaendingen ved den anvendte stikkontakt er
egnet til apparatet. Stikkontakterne skal ogsa vaere egnet til ap-
parater med et stramforbrug pa 3200 watt (modell: EB1001-GS)
eller 2860 watt (modell: EB1001-UK).

Serg for, at der ikke er tilsluttet andre apparater med stort
stramforbrug til samme kredslgb, mens apparatet er i drift, for
at undga overbelastning og muligvis kortslutning (brand).

Brug kun forleengerkabler, der er egnet til denne effekt.

Der ma ikke anvendes kabeltromler.

Serg for ikke at overopvarme fadevarer, der er rige pa olie og
fedt. Der ma ikke placeres beholdere fyldt med olie i apparatet.
Rengger fedtopsamlingsbakken regelmaessigt.

Sluk ikke flammer med vand. Sluk for apparatet, tag stikket ud
af stikkontakten, og lad det kale af.

| tilfeelde af brand: Ma ikke slukkes med vand! Kveel flammerne
med et brandtaeppe eller en egnet brandslukker.
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06S-11-93

27

13.07.2022 15:18:09



DA

A ADVARSEL - risiko for personskade

Dette apparat bliver meget varm og ma ikke flyttes under drift.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er varmt Serg isaer
for, at barn eller personer, der ikke er i stand til at genkende
eller reagere korrekt pa mulige farer, ikke kommer i nerheden
af det varme apparat.

Serg for, at barn ikke har uovervaget adgang til apparatet.
Forkert brug kan veere farligt.

Serg for, at tilslutningskablet ikke udger en risiko for at snuble.
Nar du abner laget, kan der slippe varm damp ud, nar du abner
laget. Hold hovedet og haenderne veek fra farezonen. Der er
risiko for skoldning pa grund af varme, varm damp eller kon-
densvand.

Brug grillredskaber med lange, varmebestandige handtag.

BEMARK - Risiko for materielle og tingsskader

Hvis der opstar en fejl under drift, skal du traekke stikket ud af
stikkontakten. Ellers skal du altid slukke for apparatet, for du
traekker stikket ud af stikkontakten.

Afbryd apparatet fra stikkontakten far et tordenvejr.

Nar du afbryder apparatet fra nettet, skal du altid traekke stikket
ud af stikkontakten og aldrig stremkablet.

Treek ikke i apparatet i stramkablet.

Beskyt apparatet og dets tilslutningskabel mod: andre varmekil-
der, ild, langvarig udsaettelse for fugt eller sted.

Serg for, at tilslutningskablet ikke bliver klemt, bgjet eller lagt
over skarpe kanter, og at det ikke kommer i kontakt med varme
overflader (f.eks. pa apparatet).

Placer aldrig tunge genstande pa enheden eller tilslutningskab-
let.

Brug kun originalt tilbehgr fra producenten for ikke at forringe
apparatets funktion og for at undga eventuelle skader.

BEMAZARKNINGER OM MONTERING

/\ 0Bs!
|

Hold emballagematerialet vaek fra barn og dyr. Der er risiko for
kveelning.

Serg for, at der er plads nok til montering, og brug om ngdven-
digt et underlag for at beskytte apparatet eller falsomme gulve
mod ridser.

Opbyg apparatet pa en vandret, plan overflade, sa det ikke
bliver skaevt.

Folg de monteringstrin, der er illustreret i denne monterings- og
brugsvejledning. Forkert installation kan vzere farlig.

Der ma ikke bruges vold, nar du samler den.
Skrueforbindelserne skal fgrst strammes med handen og der-
efter skrues rigtigt fast, nar monteringstrinnet er gennemfaort.
Ellers kan der opsta ugnskede spaendinger.

Spaend mgtrikkerne, indtil de er stramme, og drej derefter en
kvart omgang mere. Du ma ikke stramme dem for meget!

FOR FORSTE BRUG

1.

28
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Sky! grillristene (27), varmholdningsristen(28) og fedtopsam-
lingsbakken (3) med opvaskemiddel og varmt vand for at fjerne
eventuelle produktionsrester. Overhold renggringsanvisningerne
i kapitlet "Efter brug / Rengering og opbevaring"!

Grillen skal bruges ferste gang uden mad, da eventuelle belaeg-
ningsrester kan forarsage lugt- eller regudvikling. Lad grillen
varme op i ca. 30 minutter uden mad med laget lukket pa den
hajeste temperaturindstilling. Fglg instruktionerne i kapitlerne
"Opseetning og tilslutning” og "Brug".

Lad ristene og fedtopsamlingsbakken kgle af, og renger dem
derefter igen.

OPSATNING OG TILSLUTNING

/\ 0Bs!
u

Brug ikke grillen under et braendbart tag.

Tilslut kun grillen til en korrekt installeret stikkontakt, der

er i overensstemmelse med grillens tekniske specifikationer.
Stikkontakten skal ogsa vaere let tilgaengelig efter tilslutning, sa
netforbindelsen hurtigt kan afbrydes.

Pak stramkablet helt ud, fer du tilslutter grillen.

For at beskytte grillen mod staenk eller fald i vand skal du holde
en afstand pa mindst 305 cm (10 fod) fra vandomrader som
f.eks. bassiner eller damme.

Placer grillen pa en stabil, plan og flad overflade. Serg for, at der
er tilstraekkelig fri plads pa alle sider, iszer i retning af grillkam-
meret (32).

2. Om ngdvendigt lases hjulene (19) ved at dreje pa vingemetrik-
kerne.

3. Abn l3get (31).

4. Skub fedtopsamlingsbakken (3)op pa skinnerne under grillenhe-
den (1)pa bagsiden af grillen.
Hvis du vil tage fedtopsamlingsbakken ud, skal du lgfte den let i
handtaget for at frigere den fra lasen.

5. Seet de to grillriste (27) og om ngdvendigt varmholdningsri-
sten (28) i (billede G).

6. Fold sidebordene (2, 29) op, og lad dem lases fast i hangslerne
i en vinkel pa 90°.
Du kan folde dem ned ved at lgfte dem lidt op.

7. Pak tilslutningskablet ud, og saet netstikket i en stikkontakt.
Driftslampen (41) begynder at lyse.

BRUG

/\ 0BSs!

Brug kun denne grill, hvis alle dele er pa plads, og grillen er
blevet samlet korrekt og i overensstemmelse med monteringstri-
nene i denne monterings- og brugsanvisning

Fer hver brug skal du sikre dig, at grillen er ubeskadiget og
korrekt opsat og tilsluttet.

For hver brug skal du kontrollere fedtopsamlingsbakken og
omradet under varmeelementerne for fedtaflejringer. Fjern over-
skydende fedt for at undga fedtbrande.

Under grillning skal grillristene og fedtopsamlingsbakken altid
vaere pa plads.

Laeg aldrig mad pa grillen indpakket i husholdningsfilm eller
plastikposer.

@ ET PAR GODE RAD PA FORHAND:

Grillen har to varmeelementer (47), der styres uafhaengigt af
hinanden. Det betyder, at forskellige fadevarer kan tilberedes
ved forskellige temperaturer og pa forskellige tidspunkter pa
samme tid.

Hvis du kun teender for et af varmeelementerne, kan du grille
indirekte pa det varmeelement, der er slukket.

Du kan lzegge tilberedt mad pa varmholdningsristen (28) for at
holde det varmt, mens du fortsaetter med at grille. Bemaerk, at
den vil fortsaette med at koge.

Du kan ogsa tilberede grentsager, fisk og skaldyr osv. forsigtigt
pa varmholdningsristen, mens du griller ked pa grillristen (27)
ved hgj varme.

Termometeret til 1aget (35) viser temperaturen i grillkamme-

ret (32). Desuden medfelger der to kedtermometre (14), som
maler kernetemperaturen pa den grillede mad. Disse sattes ind
i den mad, der skal grilles, og tilsluttes til stikkontakterne P1 og
P2 (42) (billede D). Fadevarens temperatur vises i displayet (43).
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Vi anbefaler, at du griller med lukket Idg (31). Hvorfor? Det
mindsker risikoen for gnister, og maden tilberedes hurtigere og
mere jaevnt.

 Tilberedningstiden afhaenger af kadets tykkelse, kvalitet, mo-
denhed og temperatur, ndr du begynder at grille. Fgr du er helt
fortrolig med apparatet, bar du kontrollere tilstanden af den
grillede mad mellem tilberedningerne.

+ Let olieret mad brunes mere jeevnt og kleeber ikke fast til grillri-
sten. Fordel eller sprgijte altid olie p& maden og ikke direkte pa
grillristen.

 Hvis du bruger en marinade, sauce eller glasur med et hgjt suk-
kerindhold eller andre letanteendelige ingredienser, skal du kun
smgre den pa i de sidste 10 til 15 minutter af grillprocessen.

Grillning

1. Tryk pa taend/sluk-knappen Q) (38, 45) pa det varmeele-
ment (47), som du vil bruge.

Temperaturvisning (36) og timer-displayet (40) lyser op.

2. Brug knapperne ﬂ (37, 46) til at indstille den @nskede tilbered-
ningstemperatur i trin pa 50 °C.

Varmeelementet varmer op til den indstillede temperatur.

3. Hvis du vil bruge begge varmeelementer, skal du taende det
andet varmeelement pa samme made.

4. Huvis du vil bruge begge varmeelementer, skal du taende det an-
det varmeelement pa samme méade. Hvis du vil forvarme grillen,
skal du lukke laget (31)og vente, indtil den enskede temperatur
vises pa termometeret til Iaget (35).

5. Abn l3get, og laeg maden pa grillristen(27) og om ngdvendigt
pa varmholdningsristen (28).

6. Nar der er opnaet en hgj temperatur i grillkammeret (32), og
maden skal tilberedes mere jaevnt pa alle sider, lukkes laget.

7. Efter teending starter timeren automatisk pa 990 minutter og
taeller ned. Med timer-knappen (39) kan du indstille den gnske-
de tilberedningstid i intervaller pa 10 minutter, hvorefter grillen
automatisk slukker. Dette er iseer nyttigt ved leengere tilbered-
ningsprocesser, f.eks. ved tilberedning af pulled pork.

For at nulstille timeren til 0 skal du holde timer-knappen nede i
ca. 3 sekunder for at nulstille den.

8. Vend maden ind i mellem.

9. Tryk pa taend/sluk-knappen Q) for at slukke for grillen (fer
timeren udlgber).

10. Efter grillning skal du braende varmeelement, grillriste og varm-
holdningsriste ud ved at varme grillen op i et par minutter ved
maksimal effekt.

11. Nar grillen er slukket, skal du vente ca. 5-10 minutter, for du
traekker stikket ud af stikkontakten. Dette skyldes, at ventilato-
ren fortsaetter med at kare i et stykke tid for at afkale grillen.

12. Lad alle dele kele af, og renger dem derefter (se kapitlet "Efter
brug / Rengering og opbevaring").

Brug af kedtermometre

For flere stykker mad (af samme tykkelse) er et kadtermo-
meter tilstraekkeligt som referencemaleinstrument.

®

1. Skub kedtermometeret (14) helt ind i midten af den lzengste
side af kadet, fisken eller fjerkraeet.

2. Tilslut stikket til stikkontakten P1 eller P2 (42) (billede D).

3. Den malte temperatur vises i displayet (43). Brug knappen
P1-P2 (44) til at skifte mellem displayet for P1 og P2. Bemaerk:
Displayet for P1 lyser permanent, og displayet for P2 blinker.

4. Tilbered maden som saedvanlig, og hold gje med displayet.

5. Nar maden er tilberedt, skal du tage kedtermometeret ud af
apparatet og traekke det ud af maden. FORSIGTIG: Kadtermo-
meteret bliver varmt. Ror ikke ved det med haenderne. Brug
kokkenhandsker eller andre hjaelpemidler.

6. Renggr det (se kapitlet "Efter brug / Rengaring og opbevaring”).
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EFTER BRUG /
RENGOGRING OG OPBEVARING

/\ 0BSs!

For at undga fedtbrande skal grillen rengares regelmaessigt.
Brug ikke aetsende eller slibende renggringsmidler eller barster
med metalhdr. Disse kan beskadige overfladerne.
Tilbeheret er ikke egnet til opvaskemaskinen.
ADVARSEL! Varmeelementerne ma kun rengeres med en klud.
Renger IKKE med vaesker, og nedsaenk ikke i vaesker!

m  Opbevar grillen om muligt i lukkede rum ved en temperatur
pa hgjst 40 °C. Ellers anbefaler vi, at du daekker grillen med en
vejrbeskyttelseshaette.

Hvis du vil have glaede af din grill i lang tid, skal du rengere den
efter hver brug.

Huvis grillen ikke rengeres og vedligeholdes regelmaessigt, kan dens
ydeevne falde med tiden. Lave temperaturer, ujzevn varmefordeling
og mad, der haenger fast pa grillristene, er tegn p4, at grillen skal
rengares og vedligeholdes.

Rengering efter hver brug

1. Braend varmeelementerne (47), grillristene (27) og varm-
holdningsristen (28) ud ved at opvarme grillen til maksimal
effekt i et par minutter.

2. Renger varmeelementerne og ristene med en klud, nar de er
afkelet.

3. Huvis det er ngdvendigt, kan du rengere grillristene og varmhold-

ningsristen med varmt vand, opvaskemiddel og en renggrings-
pude i rustfrit stal.

4. Tom fedtopsamlingsbakken (3) , og skyl den med varmt vand
og opvaskemiddel.

5. Nar alle dele er tarre, szettes de tilbage i grillen.

Renggring af grillens inderside (om nodvendigt)

Fordampet fedt og reg skaber aflejringer, som kan fjernes pa fel-

gende made:

1. For at gare rengeringen nemmere kan du tage varmeelementer-
ne ud af grillen. Treek forsigtigt varmeelementerne ud.

2. Fjern alle madrester og fedtansamlinger i hele grillkamme-
ret (32). Disse aflejringer kan let fjernes med en plastspatel.

3. Tor overfladerne af med en blad klud. Hvis der er mere snavs,
kan du vaske det af med varmt seebevand og terre det af med
en ikke-slibende klud.

4. Nar alle dele er tarre, saettes varmeelementerne tilbage i grillen.

Renggring af ydersiden (om nodvendigt)

Grillens yderside er lavet af forskellige materialer og overflader, sa
vi anbefaler forskellige rengeringsmetoder afhaengigt af overflade-
typen.

Overflader i rustfrit stal

« Brug et ikke-giftigt, ikke-slibende renggringsmiddel eller polish
til rustfrit stal til udenders produkter og griller til at rengere
overfladerne i rustfrit stal.

+ Brug en blgd klud til rengering.
» Folg rengeringsmiddelproducentens anvisninger.

Malede, porcelaensemaljerede overflader og plastdele
+ Brug kun varmt saebevand og kekkenhandklaeder eller en blgd
klud til rengering. Renger overfladen, skyl den og ter den af.
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FEJLFINDING

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, skal du se, om du selv kan
lase problemet. Hvis de fglgende trin ikke laser problemet, skal du
kontakte kundeservice.

ﬁ Forsgg ikke selv at reparere et elektrisk apparat!

Apparatet fungerer ikke.
Netstikket er ikke sat korrekt i stikkontakten.
» Korriger placeringen af netstikket.
Stikkontakten er defekt.
» Prov en anden stikkontakt.
Der er ingen netspaending.
» Kontroller sikringen pa nettilslutningen.
Der er ikke indstillet nogen tilberedningstemperatur.

» Indstil apparatet som beskrevet i kapitlet "Brug" - "Grillning".
Apparatet begynder ikke at varme, far det er indstillet.

Sikringen i sikringsboksen er udlast.
Der er for mange apparater tilsluttet det samme kredslgb.
» Reducer antallet af apparater i kredslgbet.

Maden er ikke gennemstegt.

Den indstillede tilberedningstid var for kort, eller temperaturen var
for lav.

» Forgg tilberedningstiden eller tilberedelsestemperaturen.
Maden ligger oven pa hinanden.

» Fordel og rer i maden.
Der er for meget mad pa grillen.

» Reducer maengden af mad pa grillen.

Der kan forekomme en ubehagelig lugt under brug. /
Der kommer rgg ud af apparatet.
Apparatet er snavset.

» Fglg instruktionerne i kapitlet "Efter brug / Rengering og opbe-
varing".

Apparatet anvendes for farste gang.

» Der opstar ofte en lugt, nar man bruger nye apparater farste
gang. Lugten ber forsvinde, nar apparatet er blevet brugt flere
gange.

For meget olie eller fedt.
» Fjern overskydende olie eller fedt.

TEKNISKE DATA

Artikelnummer:
Modellnummer:
Ydelse:
Stremforsyning:
Beskyttelsesklasse
Beskyttelsestype:
Timer:
Temperaturomrade:

Apparatets dimensioner:
Grillfladens dimensioner:

Kodtermometerstik:
ID Brugsanvisning:

A\CEY]

01992 03524
EB1001-GS EB1001-UK
max. 3200 W max. 2860 W

220 - 240V~ 50/60Hz

|

IPX4

til 990 min

100°C - 300°C (pa grillristen)
121,5x57,5x 116 cm (BxTxH)

59 x 40,5 cm

3,5 mm klinke

Z EG-11-590 M LM SCA V3 0722 md

Fremstillet i Kina.

BORTSKAFFELSE

For at bortskaffe apparatet skal du skille det ad i dets enkelte dele
og genbruge metaller og plast.

&

@ Bortskaf emballagematerialet pa en miljgvenlig made, og

aflever det til genvinding.

)i

|
ringssystemer.

Det modsatte symbol (overstreget skraldespand med under-
stregning) betyder, at gamle apparater ikke hgrer hjemme i
husholdningsaffaldet, men i saerlige indsamlings- og returne-

Ejere af gamle apparater fra private husholdninger kan
aflevere disse gratis pa de offentlige affaldsmyndigheders
indsamlingssteder eller pa de tilbagetagningssteder, som
producenter og distributgrer har oprettet i overensstemmel-
se med ElektroG. Butikker, der stiller elektrisk og elektronisk
udstyr til radighed pa markedet, er ogsa forpligtet til at tage

det tilbage.
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Kallid kliendid!

Suur tanu, et olete ostnud LANDMANN-i E-Grilli. Kdesolev paigaldus- ja kasutusjuhend
aitab teil samm-sammult uut LANDMANN-i grilli kasutusvalmis seada. Lisaks anname
olulisi juhiseid 6ige kasutamise, ohutu kasitsemise ja hoolduse kohta.

Votke endale aega, et tutvuda oma uue seadme Uksikasjadega. Sest me soovime teile

mitte Uksnes sujuvat LANDMANN-grilli kasutamise alustamist, vaid ka pikka kasutusiga. —

—~

Kui teil on kiisimusi grillimudeli kohta véi vajate muud abi, aitab teid meeleldi
meie hooldusmeeskond. Vastavad kontaktandmed leiate kaesoleva paigaldus- ja
kasutusjuhendi tagakauljelt.

Head kasutamist ja nauditavat grillimist soovib
teie LANDMANN-meeskond.

SISUKORD .

Tarnekomplekt 32

Teave kdesoleva paigaldus- ja kasutusjuhendi
kohta

Seadme iilevaade 32
Otstarbekohane kasutamine 32
Ohutusjuhised 33

Paigaldamise juhised 34

Enne esmakordset kasutamist 34
Ulesseadmine ja iihendamine 34
Kasutamine 34

Parast kasutamist /
puhastamine ja hoiulepanek 35

Probleemide korvaldamine 36
Tehnilised andmed 36
Utiliseerimine 36

II OLULISED JUHISED!
LJ HOIDKE TINGIMATA ALLES!
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Enne seadme kasutamist lugege paigaldus- ja kasutusjuhend tahe-

lepanelikult 1abi ja jargige ohutusjuhiseid. Hoidke juhend hilisemaks
kasutamiseks ja edasiste kasutajate jaoks alles. See kuulub seadme

juurde. Tootja ja importija ei vota endale mingit vastutust, kui kdes-
oleva paigaldus- ja kasutusjuhendi juhiseid ei jargita.

Simbolid

A A Ohu siimbol: Need stimbolid viitavad voimalikele oh-

tudele. Lugege tahelepanelikult selle juurde kuuluvaid
ohutusjuhiseid ja jargige neid.

Taiendav teave

Il Enne kasutamist lugege paigaldus- ja kasutusjuhen-
|_| dit!

Sk

Sobib toiduainete jaoks.

——

& Ettevaatust, kuumad pinnad!
~

Vahelduvvool

Tunnussonad

Tunnussonad tahistavad vastavate juhiste mittejargimisest tingitud
ohtusid.

OHT - suur oht, mille tagajarjeks on vigastused voi surm
HOIATUS - keskmine oht, mille tagajarjeks on vigastused voi surm
ETTEVAATUST! — madal oht, mille tagajarjeks voivad olla kerged
vOi méodukad vigastused

JUHIS - selle tagajarjeks voib olla materiaalne kahju

Taiendavad selgitused
Legendi numbrid on esitatud jargmiselt: (1)
Pildiviited on esitatud jargmiselt: (Pilt A)

31
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TARNEKOMPLEKT

(Pilt A)

[ros [ himews
1 1 Grilli Uksus (eelmonteeritud)
2 1 Kulglaud, paremal
3 1 Rasvakogumisnou
4 2 Hoidik A
5 2 Hoidik B
6 2 Nurgik A
7 2 Nurgik B
8 1 Poiklatt, tagumine
9 Sissepandav pohi
10 Uksepiirik, all
1 Pohjaplaat

-
N

Tugijalg, tagumine parem

Tugijalg, eesmine parem

-
B

Lihatermomeeter

-
Ui

Alumise kapi uks, parem

-
w
_ N = s s s

-
[2)]

Alumise kapi uks, vasak

-
(]

Ratas, reguleeritav

N
N

Kilgsein

N
w

Tugijalg, eesmine vasak

Alumise kapi aarik

N
1%

Tugijalg, tagumine vasak

N
()]

Poiklatt, vasak/parem
Grillrest

N
S
- N N = = = N b

Soojendusrest

Kulglaud, vasakul
Paigaldusmaterijal:

A 20 Kruvi, M6x12mm (¥4"x 12 mm)
B 30 Kruvi, M4x10mm (°/32"x 10 mm)
C 16 Vedrurongas, M6 (V")

D 4 Astmega polt (¥4")

E 8 Alusseib, M6 (V4")

1 Paigaldus- ja kasutusjuhend

Tahelepanu!

« Kontrollige tarnekomplekti terviklikkuse suhtes ja komponente
transpordikahjustuste suhtes. Kui osad puuduvad voi on kahjus-
tatud, poorduge klienditeeninduse poole (vt viimane lehekdilg).

» Eemaldage seadmelt voimalikud kiled, kleebised voi transpordi-
kaitse, kuid mitte kunagi tiiiibisilti ja hoiatusjuhiseid!

SEADME ULEVAADE
(Pilt B)

30 Kaane kaepide

31 Kaas

32 Grillikamber

33 Juhtpaneel

34 Alumine kapp

35 Kaanetermomeeter

(Pilt C, juhtpaneel)

36 Temperatuurinaidik, vasak/parem kutteelement

37 ﬂTemperatuurinupp, parem kutteelement

38 Q) Sisse/valja nupp, parem kutteelement

39 Taimeri nupp

40 Taimeri naidik

41 Too6tuli, pdleb, kui seade on ihendatud pistikupessa

42 P1 ja P2: Pesad lihatermomeetri ihendamiseks

43 Lihatermomeetri moodetud temperatuuri naidik

44 Umberlillitusnupp temperatuurindidiku ning lihatermomeetri 1
(P1) ja 2 (P2) vahel

45 Q) Sisse/valja nupp, vasak kutteelement

46 ﬂTemperatuurinupp, vasak kutteelement

(Pilt F)
47 Kitteelement

OTSTARBEKOHANE KASUTAMINE

m  Antud elektrigrill (seade) on mdeldud grillitavate toiduainete
valmistamiseks. See on moeldud kasutamiseks valistingimustes.
m  Muul moel voi sellest erinev kasutamine on keelatud. See kehtib
eriti jargmiste tdenaoliste vaarkustuste kohta:
o Arge kunagi kasutage seadet sisseehitatud seadmenal!
o Arge kasutage seadet haagiselamutes ja autoelamutes ja/voi
paatides.
o Arge kunagi kasutage seadet kitteseadmena!

Seade on moeldud erakasutuseks, mitte ariliseks kasutamiseks.
Kasutage seadet Uksnes nimetatud otstarbel ning ainult kdes-
olevas paigaldus- ja kasutusjuhendis kirjeldatud viisil. Mis tahes
muul moel kasutamine on mitteotstarbekohane. Vale kasutami-
ne ja mittenduetekohane kasitsemine voib pohjustada seadme
rikkeid ja kasutaja vigastusi.

m  Garantii ei kata puudusi, mis on tekkinud mitteotstarbekohase
kasutamise, kahjustuste voi remondikatsete t6ttu. See kehtib ka
tavaparase kulumise kohta ning rasva kogunemise ja varvimuu-
tuste kohta seadmel ja lisatarvikutel.
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OHUTUSJUHISED
HOIATUS: Jargige koiki ohutusjuhiseid,
juhiseid, kujutisi ja tehnilisi andmeid,
millega antud seade on varustatud. Ohu-
tusjuhiste ja juhiste eiramine voib pdhjustada
elektrilooki, tulekahju ja/voi vigastusi.

Ohutu kasutamise juhised

m Lapsed alates 8. eluaastast ning flusiliste,
sensoorsete voi vaimsete puuetega inimesed vOi
puuduvate kogemuste ja/voi teadmistega isikud
tohivad seda seadet kasutada jarelevalve all voi
kui neid on instrueeritud seadme ohutu kasu-
tamise osas ning nad mdistavad sellega seotud
ohtusid.

m Lapsed ei tohi seadmega mangida.

m Puhastamist ja kasutajapoolset hooldust ei
tohi labi viia lapsed, kui nad pole vahemalt
8-aastased ja jarelevalve all.

m Alla 8-aastased lapsed ja loomad tuleb sead-
mest ja Uhendusjuhtmest eemal hoida.

m HOIATUS: Puidususi ega muid sarnaseid kitu-
seid ei tohi sellel seadmel kasutada.

m Seade ei ole mdeldud kasutamiseks valise tai-
meri voi eraldi kaugjuhtimisseadme abil.

m Jargige peatukis , Parast kasutamist / Puhastami-
ne ja hoiulepanek” toodud puhastusjuhiseid!

ETTEVAATUST, kuumad pinnad!

Seadme tddtamise ajal voivad selle pea-
lispinnad tugevalt kuumeneda. Seadme
kasutamise ajal ja selle jarel valtige kok-
kupuutumist kuumade osadega! Sellal kui
seade t06tab voi vahetult parast valjal-
litamist puudutage ainult kdepidemeid ja
regulaatorit. Kandke grillikindaid, mis on
kontrollitud vastavalt isikukaitsevahendite
maarusele (EL) 2016/425 standardi DIN EN
407 (kuumuskaitse kategooria Il) kohaselt.
Enne seadme transportimist, puhastamist
vOi hoiulepanemist oodake, kuni seade on
jahtunud.

m Seade on mdeldud valitingimustes kasutamiseks.

m Seadme voolutoide peab olema varustatud
rikkevoolukaitseseadisega (RCD) nimirakendus-
vooluga mitte Ule 30 mA.

m Seade tuleb thendada maandusjuhtmega pisti-
kusse (seadmete puhul kaitseklassiga I).

m Toitejuhet tuleb regulaarselt kontrollida kah-
justuste markide suhtes ning kui toitejuhe on
kahjustatud, ei tohi seadet enam kasutada.

m Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see lasta valja vahetada tootjal voi tema klien-
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A OHT - elektrilo6gi oht

ET

diteenindusel voi sarnasel kvalifitseeritud isikul,
valtimaks ohtusid.

Arge tehke seadmel muudatusi ega remondi-
toid. Arge vahetage vélja ka toitejuhet ennast.
Kui seade vai selle lisatarvikud on kahjustatud,
tuleb need vigastuste valtimiseks lasta tootjal,
klienditeenindusel vai eritookojal valja vahetada.
Seade tuleb mittekasutamise korral, jareleval-
ve puudumise korral ning enne transportimist,
lahtivotmist ja puhastamist alati toitevorgust
lahutada.

06S-11-93

Arge kasutage seadet vihma kies.

Arge kasutage ega hoidke seadet suure huniiskusega ruumi-
des.

Arge kunagi pistke seadet ja Ghendusjuhet vette ega muudesse
vedelikesse ning kontrollige, et need ei saaks vette kukkuda ega
marjaks saada.

Kui seade peaks vette kukkuma, lahutage kohe voolutoide.
Alles seejarel votke seade veest vilja.

Ohtude valtimiseks drge kasutage seadet, kui sellel esineb talit-
lushaireid, kui see on kukkunud voi vette kukkunud. Enne uuesti
kasutuselevotmist laske seadet eritédkojas kontrollida.

Arge kunagi puudutage seadet ja Ghendusjuhet niiskete katega,
kui seade on Uhendatud vooluvorku.

A HOIATUS tuleoht

Hoidke suttivad aurud ja vedelikud, nagu bensiin, petrooleum,
alkohol jms grillimispiirkonnast eemal.

60 cm raadiuses seadmest ei tohi olla sittivaid ega kuumatund-
likke materjale, kui seade t66tab voi on veel kuum.
Ohutusavasid ei tohi kinni katta, seade voib Ule kuumeneda.
Tulekahju valtimiseks arge katke seadet kinni, kuni see on kuum.
HOIATUS. Ulekuumenemise valtimiseks ei tohi seda seadet kinni
katta kova ega elastse materjaliga, nagu alumiiniumkatted, alu-
miiniumkile voi muudest kuumakindlatest materjalidest katted.
Selliste esemete voi materjalide kasutamine grillipinnal voib
kahjustada seadme ohutust ning pohjustada tdsiseid kahjustusi.
Toiduained ei tohi kiitteelementi puudutada. Need vdivad
stttida.

Jalgige alati, et kasutatavas pistikupesas oleks seadme jaoks
sobiv pinge. Lisaks peavad pistikupesad olema sobivad sead-
mete jaoks voimsustarbega 3200 W (mudel: EB1001-GS) voi
2860 Watt (mudel: EB1001-UK).

Kontrollige, et suure voimsustarbega seadmed ei oleks Gihen-
datud samasse vooluringi, sellal kui seade to6tab, valtimaks
voimalikku tlekoormust voi lGhist (tulekahju).

Kasutage ainult antud véimsuse jaoks sobivaid pikendusjuht-
meid.

Arge kasutage kaablitrumleid.

Jalgige, et 6li- ja rasvarikkad toidud ei kuumeneks Ule. Arge ase-
tage seadmesse dliga taidetud mahuteid. Puhastage regulaarselt
rasvakogumisnou.

Voimalikke valjapaiskuvaid leeke ei tohi kustutada veega.
Lulitage seade valja, tdmmake pistik pistikupesast valja ja laske
seadmel jahtuda.

Tulekahju korral: mitte kustutada veega! Summutage leek kustu-
tusteki voi sobiva tulekustuti abil.

33
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A HOIATUS - vigastusoht

Seade laheb vaga kuumaks ja seda ei tohi kasutamise ajal
ligutadal

Arge jatke seadet kunagi jarelevalveta, kui see on kuum. Eriti
jalgige, et kuuma seadme lahedusse ei satuks lapsed voi isikud,
kes pole voimelised véimalikke ohtusid dra tundma voi nendele
reageerima.

Veenduge, et jarelevalveta lastel ei oleks juurdepaasu seadmele.
Vale kasutamine voib olla ohtlik.

Jalgige, et Uhendusjuhe ei tekitaks komistusohtu.

Kaane avamisel voib valja tungida kuuma auru. Seetottu hoidke
pea ja kaed ohupiirkonnast eemal. Valitseb kuumusest, kuumast
aurust voi kondensveest tingitud poletuste oht.

Kasutage pikkade, kuumakindlate kaepidemetega grillimistarvi-
kuid.

JUHIS — materiaalse ja varalise kahju oht

Kui kasutamise ajal tekib viga, tdmmake pistik pistikupesast
valja. Vastasel juhul lilitage alati esmalt seade valja enne pistiku
valjatdmbamist pistikupesast.

Enne dikesetormi lahutage seade vooluvdrgust.

Seame vooluvorgust lahutamisel tdmmake alati pistikust, mitte
kunagi vérgukaablist.

Arge kunagi tbmmake seadet Ghendusjuhtmest.

Kaitske seadet ja selle ihendusjuhet muude soojusallikate, tule,
pikaajalise niiskuse ja l66kide eest.

Jalgige, et Uhendusjuhet ei muljutaks, murtaks ega veetaks Ule
teravate servade ning et see ei puutuks kokku kuumade pindade-
ga (nt seadmega).

Arge pange kunagi raskeid esemeid seadme ega (ihendusjuhtme
peale.

Kasutage ainult tootja originaalvaruosi, sailitamaks seadme lait-
matut talitlust ja valtimaks voimalikke vigastusi ja kahjustusi.

PAIGALDAMISE JUHISED

/\ TAHELEPANU!

Hoidke pakkematarjal lastest ja loomadest eemal. Valitseb
lambumisoht.

Jalgige, et paigaldamiseks oleks piisavalt ruumi ja kasutage vaja-
dusel alust, et kaitsta seadet voi 6rna pérandapinda kriimustuste
eest.

Monteerige seade kokku horisontaalsel, tasasel pinnal, et see
viltu ei kalduks.

Jargige kaesolevas paigaldus- ja kasutusjuhendis toodud paigal-
dustoiminguid. Mittenduetekohane monteerimine vaib olla
ohtlik.

Arge kasutage kokkumonteerimisel jdudu.

Keerake kruvithendused esmalt kdega kinni ja parast paigal-
dustoimingu I&puleviimist pingutage korralikult. Vastasel juhul
voivad tekkida soovimatud pinged.

Keerake mutrid kinni, kuni need on tihedalt vastas, ja seejarel
keerake veel veerandpdorde vérra. Arge pingutage liiga tugevalt!

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1.

Peske grillresti (27), soojendusresti (28) ja rasvakogumisnou (3)
noéudepesuvahendi ja sooja veega, et eemaldada voimalikud
toidujaagid. Jargige selle kohta peatlkis , Parast kasutamist /
Puhastamine ja hoiulepanek” toodud juhiseid.

Grilli esmakordne kasutuselevdotmine peab toimuma ilma toi-
duaineteta, kuna voimalike kattekihi jaakide tottu voib tekkida
I6hn voi suits. Laske grillil ca 30 minuti jooksul ilma sisuta,
suletud kaanega korgeimal temperatuuril téotada. Selleks

jargige juhiseid peatiikis ,Ulesseadmine ja iithendamine” ning
,Kasutamine”.

3. Laske restil ja rasvakogumisnoul jahtuda ning puhastage neid
seejarel veel kord.

ULESSEADMINE JA UHENDAMINE

/\ TAHELEPANU!

m Arge kasutage grilli stttiva varikatuse all.

m  Uhendage grill ainult nduetekohaselt paigaldatud pistikupessa,
mis vastab grilli tehnilistele andmetele. Pistik peab olema ka
parast Ghendamist hasti ligipaasetav, et vorguihendust saaks
kiiresti lahutada.

Kerige Uhendusjuhe enne grilli thendamist taielikult lahti.
Kaitsmaks grilli veepritsmete eest voi vette kukkumise eest,
hoidke vahemalt 305 cm (10 jalga) ohutuskaugust basseinidest
voi tiikidest.

1. Asetage grill stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele alusele. Ta-
gage piisavalt vaba ruumi koikidel kilgedel, eelkdige grillikamb-
ri (32) Gmber.

2. Vajadusel fikseerige rattad (19), keerates tiibmutreid.

Avage kaas (31).

4. Likake rasvakogumisndu (3) grilli Uksuse (1) siinidele grilli
tagakauljel.

Rasvakogumisndu valjatdmbamiseks hoidke seda kaepidemest
veidi kinni, et vabastada see kinnitusest.

5. Pange sisse mdlemad grillrestid (27) ja ja vajadusel soojendus-
rest (28) (pilt G).

6. Klappige kulglauad (2, 29) Ules ja laske neil 90° nurga all hinge-
des fikseeruda.

Allaklappimiseks tostke lauda veidi Ules.

7. Kerige Ghendusjuhe lahti ja pistke vorgupistik pistikupessa.

Tootuli (41) hakkab pdlema.

w

KASUTAMINE

/\ TAHELEPANU!

m  Kasutage grilli ainult siis, kui kdik osad on omal kohal ning kui
grill on monteeritud nduetekohaselt ja kdesoleva paigaldus- ja
kasutusjuhendi juhiseid jargides.

m  Kontrollige iga kasutuskorra eel, et grill poleks kahjustatud ning
et see oleks digesti Ules seatud ja Uhendatud.

m Kontrollige iga kasutuskorra eel rasvakogumisnou ning kitteele-
mentidele alust piirkonda rasva kogunemise suhtes. Eemaldage
liigne rasv, valtimaks rasva sGttimist.

Grillimise ajal tuleb alati kasutada grillreste ja rasvakogumisnéud.
Arge kunagi asetage grillile toidukilesse véi kilekottidesse paki-
tud toiduaineid.

@ NOUANDED

«  Grillil on kaks kutteelementi (47), mida juhitakse teineteisest
soltumatult. Nii saab valmistada erinevaid toiduaineid, millel on
erinev kiipsetustemperatuur ja kipsetusaeg.

Kui ltlitate sisse ainult Ghe kitteelemendi, saate valjaltlitatud
kltteelemendil kaudselt grillida.

» Valmisgrillitud toidu saate panna soojendusrestile (28), et seda
edasi grillimise ajal soojas hoida. Seejuures pange tahele, et toit
jarelkupseb.

Lisaks saate soojendusrestil kiipsetada ornalt kédgivilju, me-
reande jms ning samal ajal grillida nt liha grillrestil (27) suurel
kuumusel.

» Kaanetermomeeter (35) naitab grillikambri (32) temperatuuri.
Lisaks on kaasa pandud kaks lihatermomeetrit (14), mis méoda-
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vad grillitava toidu sisetemperatuuri. Need pistetakse grillitava
toidu sisse ja Uhendatakse pesa P1 ja P2 (42) kulge (pilt D).
Grillitava toidu temperatuur kuvatakse naidikul (43).

» Soovitame grillida suletud kaanega (31). Miks? Nii vahendate
valjapaiskuva leegi ohtu ning toit kiipseb kiiremini ja Uhtlasemalt.

+ Kala kupsetusaeg oleneb selle paksusest, kvaliteedist, kiipsusest
ja temperatuurist grillimise alguses. Kuni te grilli veel hasti ei
tunne, kontrollige grillitava toidu seisukorda aeg-ajalt.

+ Vahese 0liga kaetud grillitav toit pruunistub Ghtlasemalt ega
kleepu grillresti kiilge kinni. H66ruge voi pihustage 6li alati grilli-
tavale toidule, mitte otse grillrestile.

» Kui kasutate suure suhkrusisaldusega marinaadi, kastet voi
glasuuri, stttivaid koostisosi, maarige need peale alles grillimise
viimase 10 kuni 15 minuti jooksul.

Grillimine

1. Vajutage sisse/valja nuppu Q) (38, 45) kiutteelemendil (47),
mida soovite kasutada.
Vastav temperatuurindidik (36) ja taimeri ndidik (40) suttib.

2. Seadistage nuppude abil § (37, 46) 50°C-sammudes soovitud

temperatuur.
Kutteelement kuumeneb seadistatud temperatuurile.

3. Mdlema kitteelemendi kasutamiseks lilitage teine kutteelement

samal moel sisse.

4. Kui soovite grilli eelsoojendada, sulgege kaas (31) ja oodake,

kuni soovitud temperatuur kuvatakse kaanetermomeetril (35).

5. Avage kaas ja pangegrillitav toit grillrestile (27) ning vajadusel

soojendusrestile (28).

6. Kui soovite grillikambris (32) saavutada korget temperatuuri ja

toitu koikidelt kilgedelt Gihtlaselt kiipsetada, sulgege kaas.

7. Taimer alustab parast sisselllitamist automaatselt 990 minu-

ti juurest ja loendab tagurpidi. Taimeri nupu (39) abil saate
10-minutilistes sammudes seadistada soovitud kiipsetusaega,
mille jarel grill automaatselt valja ltlitub. See on kasulik eriti pika
grillimisaja korral, nt rebitud sealiha valmistamisel.

Taimeri lahtestamiseks nullile hoidke taimeri nuppu ca 3 sekun-
dit allavajutatuna.

8. Poodrake grillitavat toitu aeg-ajalt Umber.

9. Vajutage sisse/vélja nuppu Q) et grilli (enne taimeri aja 16ppu)
valja lulitada.

. Parast grillimist poletage kutteelemendid, grillrestid ja soojen-
dusrest labi, kuumutades grilli méne minuti jooksul maksimaal-
sel voimsusel.

11. Enne pistiku valjtatdmbamist pistikupesast oodake parast grilli
valjaltlitamist ca 5 kuni 10 minutit. Sest ventilaator toé6tab veel
monda aega, et grilli jahutada.

. Laske osadel jahtuda ja puhastage need seejarel (vt ptk "Parast
kasutamist / Puhastamine ja hoiulepanek").

Lihatermomeetri kasutamine

®

1. Lukake lihatermomeeter (14) taielikult liha, kala voi linnuliha tiki
pikema kdlje sisse.

2. Uhendage pistik pesasse P1 vdi P2 (42) (joonis D).

3. Moddetud temperatuur kuvatakse naidikul (43). Nupu abil
P1-P2 (44) saate umber lUlitada P1 ja P2 ndidikute vahel. Teatis.
Naidik P1 pdleb pusivalt ja naidik P2 vilgub.

4. Grillige toiduaineid vastavalt soovile ja pidage seejuures silmas
ndidikut.

5. Kui grillitav toit on valmis, eemaldage lihatermomeeter seadme
kiljest ja tommake see grillitava toidu sees valja. ETTEVAA-
TUST! Lihatermomeeter kuumeneb tugevalt. Arge puuduta-
ge seda katega. Kasutage pajakindaid voi muid abivahendeid.

6. Puhastage see (vt ptk ,Parast kasutamist / Puhastamine ja hoiu-
lepanek”).

Mitme (sama paksusega) lihaldigu korral saab lihatermo-
meetrit kasutada referents-mooteseadmena.
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PARAST KASUTAMIST /
PUHASTAMINE JA HOIULEPANEK

/\ TAHELEPANU!
m Rasva sUttimise valtimiseks tuleb grilli regulaarselt puhastada.

m  Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid ega
metallharjastega harjasid. Need voivad pealispinda kahjustada.

m Lisatarvikud ei sobi ndudepesumasinas pesemiseks.

HOIATUS! Kiitteelemente ei tohi puhastada lapi abil. MITTE E-!;
puhastada vedelikega ega kasta vedelike sisse! i
m Hoidke grilli vimalusel suletud ruumides, maksimaalselt tempe- —_—
ratuuril 40 °C. Muul juhul soovitame katta grill ilmastikukindla i
kattega. ¢t
©
Grilli kasutusea pikendamiseks tuleb seda iga kasutuskorra jarel o
puhastada.
Kui grilli regulaarselt ei puhastata ega hooldata, voib selle vdimsus
aja jooksul langeda. Madalad temperatuurid, ebalhtlane kuumuse
jaotumine ning grillrestide kilge kdrbenud toidujaagid on mark
sellest, et grilli tuleb puhastada ja hooldada.
Puhastamine iga kasutuskorra jarel
1. Poletage kutteelemendid (47), grillrestid (27) ja soojendus-
rest (28) labi, kuumutades grilli méne minuti jooksul maksi-
maalsel voimsusel.
2. Parast jahtumist puhastage kutteelemendid ja restid lapiga.
3. Grillreste ja soojendusresti saab vajadusel puhastada sooja vee,
ndudepesuvahendi ja roostevaba nuustikuga.
4. Tuhjendage rasvakogumisnou (3) ning peske seda sooja vee ja
pesuvahendiga.
5. Kui koik osad on kuivanud, pange need grilli sisse tagasi.
Grilli sisekiilgede puhastamine (vajadusel)
Aurustunud rasv ja suits tekitab ladestisi, mida saab jargmisel moel
eemaldada:
1. Lihtsamaks puhastamiseks votke kitteelemendid grillist valja.
2. Eemaldage kogu grillkambrist (32) koik toidujaagid ja kogunenud
rasv. Neid ladestisi saab holpsalt eemaldada plastikspaatli abil.
3. PUhkige pinnad pehme lapiga puhtaks. Tugeva mustuse korral
voite selle sooja seebiveega maha pesta ning mitteabrasiivse
lapiga kuivatada.
4. Kui kdik osad on kuivad, asetage kutteelemendid taas grilli sisse.
Viliskiilgede puhastamine (vajadusel)
Grilli valiskUljed koosnevad erinevatest materjalidest ja pealispinda-
dest, seetottu soovitame erinevaid puhastusmeetodeid, olenevalt
pealispinnast.
Roostevabast terasest pinnad
» Kasutage roostevabast terasest pindade puhastamiseks mitte-
toksilist, mitteabrasiivset roostevaba terase puhastusvahendit voi
valistingimustes kasutatavate toodete ja grillide jaoks moeldud
poleerimisvahendit.
» Kasutage puhastamiseks pehmet lappi.
- Jargige puhastusvahendi tootja juhiseid.
Varvitud, emailitud pealispinnad ja plastikdetailid
+ Kasutage puhastamiseks ainult sooja seebivett ja kddgiratikuid
vOi pehmet lappi. Puhastage pealispind, loputage seda ja plhki-
ge kuivaks.
35
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PROBLEEMIDE KORVALDAMINE

Kui seade ei to0ta nduetekohaselt, kontrollige, kas saate probleemi
ise lahendada. Kui jargmiste toimingute abil probleemi kdrvaldami-
ne ei Onnestu, votke Ghendust klienditeenindusega.

ﬁ Arge piiiidke elektrilist seadet ise remontida!

Seade ei to6ta.
Pistik pole korralikult pistikupesasse pistetud.
» Korrigeerige pistiku asendit.

Pistikupesa on defektne.

» Proovige kasutada teist pistikupesa.
Puudub vérgutoide.

» Kontrollige vorguuhenduse kaitset.
Kupsetustemperatuuri pole seadistatud.

» Seadistage seade, nagu kirjeldatud peatukis , Kasutamine” -
,Grillimine”. Seade hakkab soojenema alles parast seadistamist.

Kaitse kaitsmekilbis rakendub.
Liiga palju seadmeid on hendatud samasse vooluringi.
» Vahendage seadmete arvu vooluringis.

Toiduained pole labi kiipsenud.
Seadistatud kiipsetusaeg on liiga luhike voi temperatuur liiga madal.
» Suurendage kipsetusaega voi klipsetustemperatuuri.
Toiduained on Uksteise peal.
» Asetage toiduained laiali ja keerake neid.
Grillil on liiga palju grillitavat toitu.
» Vahendage grillitava toidu hulka.

Kasutamise ajal tekib ebameeldiv 16hn. /Seadmest tuleb
suitsu.
Seade on maardunud.
» Jargige peatuki ,Parast kasutamist / Puhastamine ja hoiulepa-
nek" juhiseid.
Seadet kasutatakse esmakordselt.
» Uute seadmete esmakordsel kasutamisel tekib sageli I6hn. Lohn
peaks kaduma parast seadme korduvat kasutamist.
Liiga palju oli voi rasva.
» Eemaldage liigne oli voi rasv.

TEHNILISED ANDMED

Artikli number:
Mudeli number:
Voimsus:

Toiteplokk:
Kaitseklass:
Kaitseklass:

Taimer:
Temperatuurivahemik:
Seadme mootmed:
Grillipinna mé6tmed:
Lihatermomeetri pistik:
Kasutusjuhendi ID:

A\CEY]

01992 03524
EB1001-GS EB1001-UK
max. 3200 W max. 2860 W

220 - 240V~ 50/60Hz

|

IPX4

kuni 990 min

100°C — 300 °C (grillrestil)
121,5x57,5x 116 cm (LxSxK)

59 x 40,5 cm

Varras 3,5mm

Z EG-11-590 M LM SCA V3 0722 md

Toodetud Hiinas.

UTILISEERIMINE

Seadme utiliseerimiseks votke see Uksikosadeks lahti ning suunake
metall ja plastik ringlussevottu.

&

@ Utiliseerige pakendimaterjal keskkonnasdbralikult ja viige

see ringlussevdetavate jadtmete kogumispunkti.

)i

Korvalolev simbol (mahatdmmatud prigikast koos alljoo-
nega) tdhendab, et vanu seadmeid ei tohi visata olemprigi
hulka, vaid tuleb viia spetsiaasetesse kogumis- ja ringlusse-
votupunktidesse.

Eramajapidamise vanade seadmete omanikud voivad viia
need kohalikesse avalikesse kogumispunktidesse voi tootja
ja edasimliujate hallatavatesse tagasivotupunktidesse, vas-
tavalt Saksamaa seaduse ElektroG nduetele. Tagasivotmise
kohustus lasub ka poodidel, kes elektri- ja elektroonikasead-

meid turul madvad.
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