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A
Klappe diese Seite vor dem Lesen der Montage- und Gebrauchsanleitung auf. Auf der

Rlckseite findest du eine Abbildung des Lieferumfangs.

Open up this page before reading the assembly and operating instructions. You will find
an illustration of the items supplied on the back.

Déployez ce rabat avant de lire le guide de montage et d'utilisation. Vous trouverez au
verso toutes les illustrations auxquelles il est fait référence.

Klap deze pagina vooér het lezen van de montage- en gebruiksaanwijzing open. Op de
achterkant vind je alle afbeeldingen waarnaar wordt verwezen.

Abra esta pagina antes de leer las instrucciones de montaje y uso. En el reverso
encontrara todas las imagenes a las que se hace referencia

Aprire questa pagina prima di leggere le istruzioni per il montaggio e l'uso. Sul retro
sono riportate tutte le illustrazioni cui si fa riferimento.

Vik ut den har sidan innan du laser monterings- och bruksanvisningen. Pa baksidan hittar
du alla avbildningar som anvisningarna hanvisar till.

Apne denne siden far du leser monterings- og bruksanvisningen. P4 baksiden finner du
alle figurene som det vises til.

Kaanna tama sivu esiin ennen asennus- ja kayttdohjeen lukemista. Kaantosivulta 16ydat
kaikki kuvat, joihin ohjeessa viitataan.

Klap denne side op, fer du laeser monterings- og brugsvejledningen. Pa bagsiden finder
du alle de illustrationer, der er naevnt.

Paigaldus- ja kasutusjuhendi lugemiseks klappige see leht lahti. Tagakuljelt leiate koik
joonised, millele viidatakse.

Roztoz te strone, zanim przystapisz do czytania instrukcji montazu i obstugi. Na
odwrocie znajdziesz wszystkie ilustracje, do ktorych odsyta instrukcja.

Pfed Ctenim navodu k montazi a pouziti si oteviete tuto stranku. Na zadni strané najdete
vsechna vyobrazeni, na ktera existuji odkazy.

Mepen YTeHNem pyKOBOACTBA MO COOPKe M IKCMIyaTauun pa3BepHUTE 3Ty CTPAHNLLY.
Ha ob6paTHOM CTOPOHe Bbl HalzeTe BCe UAMOCTPALMN, Ha KOTOPbIe CCbIIaeTCs TEKCT.

Az dsszeszerelési és hasznalati utmutato elolvasasa el6tt hajtsa ki ezt az oldalt. A
hatoldalan megtalalja az 6sszes abrat, melyekre hivatkozunk.

Depliati aceasta pagina inainte de a citi instructiunile de montaj si de utilizare. Pe verso
gasiti toate ilustratiile la care se face referire.

ZebimAwote auth tn ogAida mpotouL Eekivrioete va dlapadete tng odnyieg
ouvappoAdynong kat Xpriong. Ztnv miow mAeupd Ba Bpeite OAEC TIC EIKOVEC, OTIC OTIOIES
00 TTOPATIEUTIOUV.

Pred branjem navodil za sestavljanje in uporabo odprite to stran. Na hrbtni strani so vse
slike, na katere se navodila sklicujejo.

Otvorite ovu stranicu pre Citanja uputstva za montazu i upotrebu. Na poledini cete naci

sve referentne ilustracije.
A
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank, dass du dich fur einen Grill von LANDMANN entschieden hast. Diese
Montage- und Gebrauchsanleitung hilft dir Schritt fur Schritt, deinen gerade

erworbenen LANDMANN-Grill startklar zu machen. Weiter geben wir dir wichtige

Hinweise zum richtigen Gebrauch, zum sicheren Umgang und zur Pflege.

Nimm dir ausreichend Zeit fur den Zusammenbau. Schaffe zuvor eine ebene

Arbeitsflache von etwa zwei bis drei Quadratmetern, entnehme alle Teile aus der

Verpackung und lege dir das benétigte Werkzeug in Griffnahe bereit.
Wenn du Fragen zu deinem Grill hast oder weitere Unterstiitzung bendtigst, hilft
dir unser Service-Team gerne weiter. Die entsprechenden Kontaktdaten findest du
auf der Ruckseite dieser Montage- und Gebrauchsanleitung.

Viel Spal? wiinscht dir

dein LANDMANN Team.

INFORMATiONEN ZUR MONTAGE- UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Lies vor dem ersten Gebrauch des Grills diese Montage- und
Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch und befolge die Sicherheits-
hinweise. Bewahre sie fiir spatere Fragen und weitere Nutzer auf.
Sie gehort zum Grill. Hersteller und Importeur Gbernehmen keine
Haftung, wenn die Angaben in dieser Montage- und Gebrauchs-
anleitung nicht beachtet werden.

Symbole

Gefahrenzeichen: Dieses Symbol zeigt mogliche Gefahren
an. Die dazugehorenden Sicherheitshinweise aufmerksam
lesen und befolgen.

@ Ergédnzende Informationen

@ Montage- und Gebrauchsanleitung vor Benutzung lesen!

Il
Q[I FUr Lebensmittel geeignet. (Grillrost)

Iy
X X X

Betreiben Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohn-

baren Raumen, z.B. Gebaduden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen
Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid Vergiftung.

BESTIMMUNGSGEMARER GEBRAUCH

m Dieses Gerat ist zum Zubereiten von grillbaren Lebensmitteln
konzipiert. Es ist zur Verwendung im AufSenbereich bestimmt.
m Eine andere oder darliber hinausgehende Verwendung ist nicht
zulassig. Dies gilt insbesondere fir folgende vorhersehbare
Fehlanwendungen:
o Den Grill nicht als Heizung verwenden.
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Den Grill nicht zum Erhitzen von Stoffen und Materialien,
auller Lebensmitteln, verwenden.
o Den Grill niemals als Einbaugerat verwenden.

m  Der Grillist fir den privaten Gebrauch, nicht fur eine gewerb-
liche Nutzung bestimmt.

m Den Grill ausschlieflich fir den angegebenen Zweck und nur
wie in dieser Montage- und Gebrauchsanleitung beschrieben
nutzen. Jede weitere Verwendung gilt als bestimmungswidrig.

m Von der Gewahrleistung ausgeschlossen sind alle Mangel,
die durch unsachgemafe Behandlung, Beschadigung oder
Reparaturversuche entstehen. Dies gilt auch fir den normalen
Verschleifs.

SICHERHEITSHINWEISE

m  ACHTUNG! Nicht in geschlossenen Raumen nutzen! Nur im
Freien betreiben! Es besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxid-
vergiftung.

m  HINWEIS: Der Grill darf verformt oder defekt nicht betrieben
werden. Dies ist vor jedem Gebrauch zu kontrollieren.

m ACHTUNG! Nationale und o6rtliche Bestimmungen, wie bei-
spielsweise Genehmigungen, Betrieb, Sicherheitsabstande und
andere, mussen erfullt werden.

m Den Aufstellort so wahlen, dass sich keine brennbaren Mate-
rialien oder Stoffe in der Nahe des Grills befinden oder dorthin
gelangen kénnen. Den Grill niemals unter Asten oder Uber-
dachungen aufstellen! Der Mindestabstand zu brennbaren
Stoffen und umgebenden Flachen muss 3 m betragen.

m  ACHTUNAG! Kinder und Haustiere fernhalten.

Den brennenden bzw. noch heifsen Grill niemals unbeaufsich-
tigt lassen. Insbesondere aufpassen, dass keine Kinder oder
Personen, die nicht in der Lage sind, mogliche Gefahren richtig
zu erkennen oder auf sie zu reagieren, in die Nahe des heifsen
Grills gelangen.

m  ACHTUNG! Zum Anzlinden oder Wiederanziinden keinen Spi-
ritus oder Benzin verwenden! Nur Anziindhilfen entsprechend
EN 1860-3 verwenden! Ansonsten kann es durch Verpuffungen
zu unkontrollierbaren Hitzeentwicklungen kommen.
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m AusschliefBlich Feststoffanziinder benutzen, da flussige An-
zundhilfen die Keramik angreifen konnten.

m  Zum Grillen ausschlief3lich Grill-Holzkohle (gepriift nach DIN
EN 1860-2) verwenden. Keine Holzkohlebriketts verwenden,
damit die Keramik nicht beeintrachtigt wird!

m Dieses Grillgerat wird sehr heif3. Bei der Benutzung des Grills
(Zubereitung von Speisen, Einstellen der Bellftung, Verwen-
dung eines Anzlindkamis, Nachlegen von Brennstoff Umgang
mit dem Thermometer usw.) stets Grillhandschuhe tragen.
Auch unmittelbar nachdem die Glut erloschen ist, den Grill nur
mit Grillhandschuhen berihren, da die Oberflachen noch eini-
ge Zeit heil’ bleiben. Die Grillhandschuhe (gegen thermische
Risiken) missen der DINEN 407 (Kategorie Il) entsprechen.

m  Grillbesteck mit langen, hitzebestandigen Griffen benutzen.

m Im Brandfall: Die Flammen mit einer Loschdecke oder einem
geeigneten Feuerldscher ersticken.

HINWEISE ZUR MONTAGE

/\ BEACHTE!

m  Kunststoffbeutel und -folien von jungen Kindern und Tieren
fernhalten! Es besteht Erstickungsgefahr.

+ Die Montageschritte sind am Ende dieser Montage- und Ge-
brauchsanleitung abgebildet. Befolge sie, denn eine falsche
Montage kann gefahrlich sein.

«  Uberpriife den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und die
Bestandteile auf Transportschaden. Sollten Teile fehlen oder
beschadigt sein, wende dich an den Kundenservice (siehe
letzte Seite).

« Entferne eventuelle Folien, Aufkleber oder Transportschutz
vom Grill.

+ Achte auf ausreichend Platz fur die Montage und verwende
ggf. eine Unterlage, um den Grill oder empfindliche Béden vor
Kratzern zu schitzen.

+ Baue den Grill auf einem waagerechten, ebenen Untergrund
auf, damit er nicht schief wird.

«  Wende beim Zusammenbau keine Gewalt an.

+ Ziehe die Schraubverbindungen zunachst handfest und nach
erfolgreichem Montageschritt nochmals richtig an. Ansonsten
kann es zu unerwinschten Spannungen kommen.

+ Ziehe die Muttern an, bis sie fest anliegen, und drehe dann
eine Vierteldrehung weiter. Ziehe sie nicht zu fest an!

EINIGE TIPPS VORWEG

Wir empfehlen das Grillen bei geschlossenem Deckel. Dadurch
wird die Gefahr von Stichflammen reduziert und dein Grillgut
schneller und gleichmaRiger gegart.

» Das Thermometer auf dem Deckel zeigt dir die Temperatur in
der Garkammer an.

 Die Gardauer von Fleisch hdangt von seiner Dicke, Qualitat, Reife
und Temperatur zu Beginn des Grillens ab. Bevor du mit dem
Grill richtig vertraut bist, solltest du den Zustand des Grillgutes
zwischendurch Uberprufen.

+ Leicht eingedltes Grillgut wird gleichmafSiger angebraunt und
klebt nicht am Grillrost fest.

+ Vor der Zubereitung sollte das Fleisch Raumtemperatur haben,
um eine gute und gleichmaRige Garung zu erzielen.

+ Bei Verwendung einer Marinade, Sauce oder Glasur mit hohem
Zuckeranteil oder anderen, leicht brennbaren Zutaten streiche
diese erst in den letzten 10 bis 15 Minuten des Grillvorganges
auf.
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BENUTZUNG

/\ BEACHTE!

ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heif3 und darf wahrend
des Betriebes nicht bewegt werden!

Den Grill nur dann verwenden, wenn er ordnungsgemaf$ und
in Ubereinstimmung mit dieser Montage- und Gebrauchsan-
leitung montiert wurde und unbeschadigt ist. Den Grill nicht
ohne das zugehorige Gestell verwenden.

Den Grill vor dem Gebrauch auf einer sicheren, stabilen,
waagerechten, ebenen und feuerfesten Stellflache aufstellen,
welche nicht aus Glas oder Kunststoff ist.

Der Grill darf mit maximal 2,5 kg Brennstoff befillt werden.
Vor dem ersten Grillen aufheizen und den Brennstoff mindes-
tens 30 Minuten durchglthen lassen, damit die Lackbeschich-
tung aushartet.

Das Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer
Ascheschicht bedeckt ist.

Niemals Wasser auf den heif3en Grill schutten, um Verbrennun-
gen und Verbrihungen zu vermeiden.

Setze den Kohlerost in die Kohleschale ein.

Schichte Holzkohle auf dem Kohlerost auf. Beachte die maximal
zulassige Menge.

@ Fur ein Raucharoma kannst du auch Raucherchips zu der

Holzkohle mischen.

Lege ein bis zwei Feststoffanziinder darauf und zunde sie an.
Warte, bis sich weiRe Asche auf der Holzkohle zeigt. Dann

ist der optimale Glutzustand erreicht und du kannst mit dem
Grillen beginnen.

Setze den Grillrost ein.

Lege die Lebensmittel auf den Grillrost und schlieSe den Deckel.
Die Temperatur im Grill kannst du mit der Menge der zugefuhr-
ten Luft regulieren: je mehr Luft, desto mehr Hitze. Offne bzw.
schliefle nach Bedarf das Luftungsgitter oder den Luftstrom-
regulierer.

REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

/\ BEACHTE!

Vor dem Ausleeren, Reinigen, Abdecken mit einer Plane oder
Verstauen alle Teile vollstandig abkuhlen lassen.

Keine dtzenden oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Birsten mit Metallborsten benutzen. Diese kénnen die Ober-
flachen beschadigen.

Nicht mit Wasser fullen oder Gber ldngere Zeit Regen aussetzen.

Wenn alle Teile abgekuhlt sind, entsorge die Asche umwelt-
gerecht.

Reinige den Grillrost mit warmem Wasser, Spulmittel und
einem Schwamm. Lasse ihn vor dem Verstauen vollstandig
trocknen oder trockne ihn ab.

Bei Bedarf kannst du den kalten Kohlerost sowie die Innensei-
ten des Grills mit einer trockenen weichen Burste reinigen.
Verunreinigungen auf den AufRenseiten des Grills kannst du mit
einem feuchten Tuch abwischen. Verwende keine Reiniger.
Wettergeschltzt und trocken lagern.

17.10.2022 16:34:00



DE
ENTSORGUNG

Achte auf Sauberkeit beim Umgang mit dem Grill und bei der Ent-
sorgung von Reststoffen. Entsorge den Restabfall grundsatzlich nur in
dafur vorgesehene GefafRe aus Metall bzw. nichtbrennbaren Materia-
lien. Es gelten die ortlichen Bestimmungen fur die Entsorgung.

Zur Entsorgung des Grills zerlege ihn in seine Einzelteile und gib
Metalle und Kunststoffe in die Wiederverwertung.

K Entsorge das Verpackungsmaterial umweltgerecht und
@ fuhre es der Wertstoffsammlung zu.

Hergestellt in China.

09S-111-99
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Dear Customer,

Thank you for choosing a barbecue from LANDMANN. Please follow these
assembly and operating instructions step by step to get the LANDMANN barbecue
you have just purchased ready for use. In addition, we provide you with important
notices about how to use and handle the barbecue safely and how to look after it.

Allow sufficient time to assemble it correctly. Before you start, clear a flat work
surface measuring roughly two to three square metres, remove all parts from the
packaging, and make sure the tools you require are within easy reach.

If you have any questions about your barbecue or require further support, our
service team will be happy to help. You will find the relevant contact details on the
back of these assembly and operating instructions.

Your LANDMANN team hopes you enjoy using it.

INFORMATION ABOUT THE ASSEMBLY INTENDED USE
AND OPERATING INSTRUCTIONS m This device is intended to be used to prepare food that can be

grilled. It is designed for use outdoors.

m  Other uses or uses which extend beyond this are not permit-
ted. This applies in particular to the following possible misuses:

Before using the barbecue for the first time, please read through
these assembly and operating instructions carefully and follow the
safety notices. Keep them for future reference and other users.

They belong to the barbecue. The manufacturer and importer do o Do not use the barbecue for heating. _
not accept any liability if the information in these assembly and o Do not use the barbecue to heat up substances and materials,
operating instructions is not complied with. apart from food.

o Never use the barbecue as a built-in device.
Symbols m The barbecue is designed exclusively for personal and not for

. - . commercial use.
Danger symbol: This symbol indicates possible dangers. e .
Read the associated safety notices carefully and follow m Use the barbecue only for the specified purpose and as descri-
bed in these assembly and operating instructions. Any other

them.

use is deemed to be improper.

@ Supplementary information m The warranty does not cover faults caused by incorrect hand-
ling, damage or attempted repairs. The same applies to normal

@ Read the assembly and operating instructions before use! wear and tear.

Il
Q[I Suitable for use with food. (Grill rack) SAFETY NOTICES
m  WARNING! Do not use indoors! Only operate outdoors! There
AN is a risk of carbon monoxide poisoning.

X X X * J m  NOTICE: The barbecue must not be used if it is deformed or
4 defective. This must be checked before each use.
@ ﬁ ﬁ * % m  WARNING! National and local regulations, such as permits,
operation, safety distances and others, must be complied with.
Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g.  m Choose the location for setting up the barbecue so that no
houses, tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon combustible materials or substances are located nearby or can
monoxide poisoning fatality. get to it. Never set up the barbecue below branches or cano-
pies. The minimum distance from combustible materials and
surrounding surfaces has to be 3m.
m  WARNING! Keep children and pets away.
Never leave the barbecue unattended when it is burning or still
hot. In particular, make sure that no children or persons who

are not capable of correctly recognising or reacting to possible
dangers come near the hot barbecue.

4
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WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-light-
ing! Use only firelighters complying to EN 1860-3! Otherwise
there may be uncontrollable heat caused by deflagrations.
Only ever use solid firelighters as liquid firelighters might
attack the ceramic.

Use only barbecue charcoal (tested to DIN EN 1860-2) for
barbecuing. Do not use charcoal briquettes so that the ceramic
is not damaged!

This barbecue device gets very hot. Always wear barbecue
gloves when using the barbecue (preparing food, adjusting the
ventilation, using a chimney starter, adding fuel, using the ther-
mometer, etc.). You should also only ever touch the barbecue
while wearing barbecue gloves immediately after the embers
have been extinguished because the surfaces will remain hot
for a little while. The barbecue gloves (to prevent thermal risks)
must conform to DINEN 407 (Category ).

Use barbecue utensils with long, heat-resistant handles.

In the event of a fire: smother the flames with a suitable fire-
proof blanket or a fire extinguisher.

NOTICES FOR ASSEMBLY

/\ PLEASE NOTE!

Keep plastic bags and films away from young children and
animals! There is a danger of suffocation.

The assembly steps are shown at the end of these assembly
and operating instructions. Follow them because incorrect
assembly can be dangerous.

Check the items supplied for completeness and the compo-
nents for transport damage. If any parts are missing or dama-
ged, contact the customer service department (see last page).
Remove any films, stickers or transport protection from the
barbecue.

Ensure there is sufficient space to assemble the barbecue and if
necessary use a mat to protect the barbecue or delicate floors
from being scratched.

Assemble the barbecue on a horizontal, flat surface to make
sure it is straight.

Do not apply any force when assembling the barbecue.

First tighten the screw connections so they are hand-tight and
then tighten them again properly once you have completed the
assembly step. Otherwise this may cause unwanted tension.
Tighten the nuts until they fit firmly, and then turn them a
quarter turn more. Do not tighten them too hard!

A FEW TIPS TO START WITH

We recommend barbecuing with the lid closed. This reduces
the risk of flash flames and ensures that your food is barbecued
faster and more evenly.

The thermometer on the lid shows you the temperature in the
cooking chamber.

The cooking time for meat depends on its thickness, quality,
maturity and temperature when you start barbecuing. Until
you are properly familiar with the barbecue, you should check
the condition of the food being barbecued in between times.
Food that has had a small amount of oil brushed on it will
brown more evenly and not stick to the grill rack.

Before you cook meat, it should be at room temperature to
ensure good, even cooking.

If you are using a marinade, sauce or glaze with a high sugar
content or other ingredients which burn easily, only spread
them on in the last 10 to 15 minutes of barbecuing.

01323_Inlay_ LM_M_A4_V1_1022.indb 5

USE

/\ PLEASE NOTE!

WARNING! This barbecue will become very hot, do not move
it during operation.

Only use the barbecue if it has been assembled properly in
accordance with these assembly and operating instructions and
is undamaged. Do not use the barbecue without the associated
frame.

Before you use it, set up the barbecue on a secure, stable,
horizontal, flat and fire-resistant surface which is not made of
glass or plastic.

The barbecue may be filled with a maximum of 2,5 kg of fuel.
Before barbecuing for the first time, heat up and allow the fuel
to glow for at least 30 minutes to harden the lacquer coating.
Do not cook before the fuel has a coating of ash.

Never pour water onto the hot barbecue to avoid burns and
scalding.

Insert the charcoal grate into the charcoal tray.

Layer charcoal up on the charcoal grate. Note the maximum
permitted amount.

®

You can also mix smoking chips in with the charcoal to
produce a smoky flavour.

Place one or two solid firelighters on top and ignite.

Wait until you see white ash on the charcoal. The charcoal is
then in the optimum condition and you can start barbecuing.
Insert the grill rack.

Place the food on the grill rack and close the lid.

You can regulate the temperature in the barbecue with the
amount of air supplied: the more air, the more heat. Open or
close the ventilation grille or air flow regulator, as required.

CLEANING AND STORAGE

/\ PLEASE NOTE!

m Allow all parts to cool down completely before you clean the
device, place a cover over it or store it away.

m Do not use corrosive or abrasive cleaning agents or brushes
with metal bristles. They may damage the surfaces.

m Do not fill with water or expose to rainfall for a prolonged period.

+ Once all parts have cooled down, dispose of the ash in an envi-
ronmentally friendly way.

» Clean the grill rack with warm water, washing-up liquid and a
sponge. Allow it to dry completely or dry it off before storing
it away.

+ If necessary, you can clean the cold charcoal grate and the in-
sides of the barbecue with a dry soft brush.

+ You can wipe off any soiling on the outsides of the barbecue
with a damp cloth. Do not use any cleaning agents.

+ Storeitin a dry, weatherproof location.

DISPOSAL

Pay attention to cleanliness when handling the barbecue and dis-
posing of waste materials. As a general rule, you should only dispose
of waste materials in designated metal or non-flammable containers.
The local regulations on waste disposal apply.

To dispose of the barbecue, dismantle it into its individual parts
and recycle any metals and plastic.

&
&

»

Dispose of the packaging material in an environmentally
friendly manner so that it can be recycled.

o

Made in China.

EN

09S-111-99
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Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir opté pour un barbecue de LANDMANN. Ce guide
de montage et d'utilisation vous aidera étape par étape a rendre prét au service le
barbecue LANDMANN que vous venez d'acqueérir. Nous vous donnons également
des consignes importantes sur la bonne utilisation, le maniement sir et I'entretien.

Prenez suffisamment de temps pour I'assemblage. Prévoyez d'abord une surface
de travail plane d’environ deux a trois métres carrés, retirez toutes les pieces de =
I'emballage et placez les outils requis a portée de main. -
Si vous avez des questions sur votre barbecue ou avez besoin de plus de soutien,
notre équipe de service apres-vente se fera un plaisir de vous aider. Vous
trouverez les coordonnées correspondantes au verso de ce guide de montage et
d'utilisation.

Votre équipe LANDMANN vous souhaite beaucgyH

/ Lutilisation.

INFORMATIONS SUR LE GUIDE DE
MONTAGE ET D'UTILISATION

Veuillez lire attentivement le présent guide de montage et d'utilisa-

tion avant la premiére utilisation du barbecue et suivre les consig-
nes de sécurité. Conservez-le précieusement pour toute question
ultérieure ainsi que pour les autres utilisateurs. Il fait partie du
barbecue. Le fabricant et I'importateur déclinent toute responsa-
bilité en cas de non-observation des instructions que contient ce
guide de montage et d'utilisation.

Symboles

Symboles de danger : ce symbole signale des possibles
dangers. Lire et observer attentivement les consignes de
sécurité correspondantes.

@ Informations complémentaires

@ Consulter le guide de montage et d'utilisation avant utili-
sation.

i
Q[I Pour usage alimentaire. (Grille de cuisson)
A
X X X

&V
B AFAY £

Ne pas faire fonctionner dans des locaux fermés et/ou habitables,
par exemple des batiments, tentes, caravanes, mobile-homes ou
bateaux. Danger d’empoisonnement au monoxyde de carbone.

UTILISATION CONFORME

m Ce appareil est congu pour la préparation d'aliments a griller. Il
est destiné a une utilisation en extérieur.
Toute utilisation autre ou dépassant ce cadre est interdite. Cela
s'applique particulierement aux utilisations abusives prévisibles
suivantes :
o Ne pas utiliser le barbecue comme chauffage.
o Ne pas utiliser le barbecue pour chauffer des substances ou

des matériaux autres que des aliments.

o Ne jamais utiliser le barbecue comme appareil encastré.

m Le barbecue est concu pour un usage domestique, non profes-
sionnel.

m Utiliser le barbecue uniquement dans le but indiqué et tel que
stipulé dans le présent guide de montage et d'utilisation. Toute
autre utilisation est considérée comme non conforme.

m Tout défaut imputable a une utilisation non conforme, a une
détérioration ou a des tentatives de réparation est exclu de la
garantie. L'usure normale est également exclue de la garantie.

CONSIGNES DE SECURITE

m A OBSERVER! Ne pas utiliser dans des locaux fermés. Faire
fonctionner seulement a I'air libre. Danger d’empoisonnement
au monoxyde de carbone.

m  AVIS : Ne pas faire fonctionner le barbecue s'il est déformé
ou défectueux. Effectuer les contrdles correspondants avant
chaque utilisation.

m A OBSERVER ! Respecter les réglementations nationales et
locales, telles que les autorisations, le fonctionnement, les
distances de sécurité et autres.

m Choisir le site d'installation de maniere a ce qu’aucun matériau
ou substance inflammable ne se trouve a proximité du barbe-
cue ou ne puisse y parvenir. Ne jamais placer le barbecue sous
des branches ou des toitures. Respecter une distance minimale
de 3 m par rapport aux matériaux combustibles et aux surfaces
environnantes.

17.10.2022 16:34:04



m A OBSERVER ! Gardez les enfants et les animaux domestiques

a l'écart.

Ne jamais laisser sans surveillance le barbecue avec un feu

en cours ou encore chaud. Veiller en particulier a ce que les
enfants ou les personnes qui ne sont pas en mesure de re-
connaitre correctement les dangers éventuels ou d'y réagir ne
s'approchent pas du barbecue chaud.

m A OBSERVER! Ne pas utiliser d'alcool a briler ou d'essence
pour l'allumage ou le réallumage. Utiliser exclusivement des
allume-feu conformes a la norme EN 1860-3. Sinon, des dé-
flagrations peuvent provoquer des développements de chaleur
incontrolables.

m Utiliser exclusivement des allume-feu solides, car les allume-
feu liquides pourraient attaquer la céramique.

m  Pour les grillades, utiliser exclusivement du charbon de bois
pour barbecue (testé selon DIN EN 1860-2). Ne pas utiliser de
briquettes de charbon de bois pour ne pas altérer la céramique.

m Cet appareil de barbecue devient tres chaud. Toujours por-
ter des gants de barbecue lors de |'utilisation du barbecue
(préparation de plats, réglage de la ventilation, utilisation
d'une cheminée d’allumage, ajout de combustible, maniement
du thermometre etc.). Méme immédiatement aprés I'extinc-
tion des braises, toujours porter des gants de barbecue pour
toucher le barbecue, car les surfaces restent chaudes un certain
temps. Les gants de barbecue (contre les risques thermiques)
doivent répondre a la norme DIN EN 407 (catégorie II).

m Utiliser des ustensiles de barbecue avec de longues poignées
résistant a la chaleur.

m En cas d’incendie : étouffer les flammes a I'aide d’une couver-
ture ignifuge ou d’un extincteur approprié.

CONSIGNES POUR LE MONTAGE

/\ A OBSERVER :

m Tenir les films et sacs plastiques hors de portée des jeunes
enfants et des animaux ! Risque de suffocation !

» Les étapes de montage sont illustrées a la fin de ce guide de
montage et d'utilisation. Suivez-le, car un mauvais montage
peut étre dangereux.

- Vérifiez que I'étendue des fournitures est au complet et que les
composants ne présentent pas de dommages imputables au
transport. Si des pieces devaient étre manquantes ou endom-
mageées, veuillez vous adresser au service aprés-vente (voir
derniere page).

» Enlevez du barbecue les éventuels films protecteurs, adhésifs
ou protections de transport.

« Assurez-vous que l'espace est suffisant pour le montage et
utilisez le cas échéant un support pour protéger le barbecue ou
les sols sensibles des rayures.

« Montez le barbecue sur une surface horizontale et plane pour
qu’il ne soit pas bancal.

» Ne forcez pas lors de I'assemblage.

« Commencez par serrer les raccords vissés a la main puis de
nouveau a fond une fois I'étape de montage terminée. Sinon,
des tensions indésirables peuvent se produire.

« Serrez les écrous jusqu’a ce qu'ils soient bien en place puis con-
tinuez a serrer d’un quart de tour. Ne serrez pas trop fort.

01323_Inlay_LM_M_A4_V1_1022.indb 7
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QUELQUES CONSEILS POUR
COMMENCER

Nous recommandons de faire les grillades avec le couvercle
fermé. Cela réduit le risque d’embrasement brusque et permet
de cuire plus vite et plus uniformément vos pieces a griller.

Le thermometre sur le couvercle vous affiche la température
dans la chambre de cuisson.

La durée de cuisson de la viande dépend de son épaisseur, sa
qualité, sa maturité et sa température au début des grillades.
Tant que vous n'étes pas suffisamment familiarisé avec le bar-
becue, vous devriez vérifier de temps a autre I'état de la piece
a griller.

Légérement huilées, les pieces a griller se colorent uniformé-
ment et n‘attachent pas a la grille de cuisson.

Avant la préparation, la viande doit étre a température ambian-
te afin de parvenir a une bonne cuisson homogéne.

En cas d'utilisation d'une marinade, de sauce ou de glacage
avec une forte part de sucre ou autres ingrédients brilant
facilement, enduisez-les seulement dans les 10 a 15 derniéres
minutes de I'opération de grillades.

09S-111-99

UTILISATION

/\ A OBSERVER :

A OBSERVER ! Cet appareil de barbecue devient brilant et ne
doit pas étre déplacé pendant le fonctionnement.

Utiliser le barbecue seulement s'il a été monté correctement
et conformément a ce guide de montage et d'utilisation et s'il
n‘est pas endommagé. Ne pas utiliser le barbecue sans le bati
correspondant.

Avant l'utilisation, veillez a ce que le barbecue soit placé sur
une surface stable, horizontale, plane et ignifuge, qui ne soit
pas en verre ou en plastique.

Remplir le barbecue avec au maximum 2,5 kg de combustible.
Avant les premiéres grillades, faites préchauffer et laissez le
combustible briler en braises pendant au moins 30 minutes,
afin que le revétement de peinture durcisse.

Poser les pieces a griller seulement une fois que le combustible
est recouvert d’'une couche de cendres.

Ne jamais verser d’eau sur le barbecue chaud, pour éviter des
bralures et des ébouillantements.

Insérez la grille a charbon dans le bac a charbon

Empilez du charbon de bois sur la grille a charbon. Respectez la
quantité maximale autorisée.

®

Pour un aréme de fumée, vous pouvez aussi mélanger des
copeaux de bois de fumage dans le charbon de bois.

3.
4.

Posez un a deux allume-feu solides dessus et allumez-les.
Attendez jusqu'a ce que de la cendre blanche soit visible sur le
charbon de bois. L'état optimal de la braise est alors atteint et
vous pouvez commencer les grillades.

Mettez la grille de cuisson en place.

Posez les aliments sur la grille de cuisson et refermez le couver-
cle.

Vous pouvez réguler la température dans le barbecue avec la
quantité d‘air amené : plus il y a d‘air, plus la chaleur est élevée.
Selon les besoins, ouvrez ou fermez la grille de ventilation ou le
régulateur de flux dair.
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NETTOYAGE ET RANGEMENT

/\ A OBSERVER :

m Laissez entierement refroidir les pieces avant le vidage, le net-
toyage, le recouvrement avec une bache ou le rangement.

m  N'utilisez pas de produits de nettoyage corrosifs ou abrasifs ni
de brosses a poils métalliques. Ceux-ci pourraient endommager
les surfaces.

m Ne pas remplir d’eau ou exposer a la pluie pendant une période
prolongée.

+ Une fois que toutes les piéces ont refroidi, éliminez les cendres
en respectant I'environnement.

« Nettoyez la grille de cuisson avec de I'eau chaude, du produit a
vaisselle et une éponge. Avant de la ranger, laissez-la entiére-
ment sécher ou faites-la sécher.

+ Sinécessaire, vous pouvez nettoyer la grille a charbon froide
ainsi que les cotés intérieurs du barbecue avec une brosse
douce et seche.

« Vous pouvez essuyer les impuretés sur les cotés extérieurs
du barbecue avec un chiffon sec. N'utilisez pas de produit de
nettoyage.

« A stocker a I'abri des intempéries et au sec.

MISE AU REBUT

Veillez a la propreté lors de la manipulation du barbecue et de
I'élimination des résidus. Jetez les déchets résiduels exclusivement
dans des conteneurs métalliques ou en matériau non inflammable
prévus a cet effet. Les réglementations locales pour I'élimination
s'appliquent.

Pour éliminer le barbecue, il faut le démonter en pieces détachées
et amener les métaux et les plastiques au recyclage.

Lo e Jetez le matériel d'emballage dans le respect de I'en-
% @ §¥ vironnement et apportez-le dans le point de collecte
prévu a cet effet.

Fabriqué en Chine.
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Beste klant,
Hartelijk bedankt voor de aanschaf van een barbecue van LANDMANN. Deze
montage- en gebruiksaanwijzing helpt je stap voor stap met het startklaar maken

van je zojuist gekochte barbecue van LANDMANN. Verder geven we je belangrijke
aanwijzingen voor het juiste gebruik, voor een veilige omgang en voor het

onderhoud.

Neem voldoende tijd voor het opbouwen. Creéer vooraf een egaal werkvlak van
circa twee tot drie vierkante meter, haal alle onderdelen uit de verpakking en leg

/J

—~

het benodigde gereedschap binnen handbereik klaar.
Mocht je vragen hebben over je barbecue of verdere hulp nodig hebben, dan
helpt ons service-team je met alle plezier verder. De contactgegevens hiervoor
vind je op de achterkant van deze montage- en gebruiksaanwijzing.

Veel plezier toegewenst door je LANDMANN team.

INFORMATIE OVER DE MONTAGE- EN
GEBRUIKSAANWUZING

Lees voor het eerste gebruik van de barbecue deze montage- en
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en volg de veiligheidsaanwij-
zingen. Bewaar deze voor latere vragen en andere gebruikers. Ze is
een onderdeel van de barbecue. Fabrikant en importeur aanvaar-
den geen aansprakelijkheid wanneer de informatie in deze monta-
ge- en gebruiksaanwijzing niet in acht wordt genomen.

Symbolen
Gevaarsymbolen: dit symbool wijst op mogelijke gevaren.
Lees de bijhorende veiligheidsaanwijzingen aandachtig

door en neem deze in acht.
@ Aanvullende informatie

@ Lees de montage- en gebruiksaanwijzing voor gebruik!

Il
Q[I Geschikt voor levensmiddelen. (Grillrooster)

A

X & xX 8y v

RERIAL:

Gebruik de barbecue niet in gesloten en/of bewoonbare ruimtes,
bijv. gebouwen, tenten, caravans, campers, boten. Er bestaat
levensgevaar door koolmonoxidevergiftiging.

01323_Inlay_ LM_M_A4_V1_1022.indb 9
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DOELMATIG GEBRUIK

Dit apparaat is ontworpen voor het bereiden van levensmidde-

len die gebarbecued kunnen worden. Het is bedoeld om buiten

te gebruiken.

Een ander of verdergaand gebruik is niet toegestaan. Dit geldt

met name voor de volgende voorspelbare verkeerde toepass-

ingen:

o Gebruik de barbecue niet als verwarming.

o Gebruik de barbecue niet om andere stoffen en materialen
dan levensmiddelen te verwarmen.

o Gebruik de barbecue nooit als inbouwapparaat.

De barbecue is bedoeld voor privégebruik, niet voor commer-
ciéle doeleinden.

Gebruik de barbecue alleen voor het genoemde doel en uits-
luitend zoals beschreven in deze montage- en gebruiksaanwij-
zing. Elk ander gebruik geldt als oneigenlijk.

Alle gebreken die ontstaan door ondeskundige behandeling,
beschadiging of reparatiepogingen zijn uitgesloten van garan-
tie. Dit geldt ook voor de normale slijtage.

VEILIGHEIDSAANWUZINGEN

ATTENTIE! niet in gesloten ruimtes gebruiken! Alleen voor
gebruik in de open buitenlucht! Er bestaat gevaar voor een
koolmonoxidevergiftiging.

LET OP: als de barbecue vervormd of defect is, mag hij niet
gebruikt worden. Dit moet voor elk gebruik gecontroleerd
worden.

ATTENTIE! Aan nationale en plaatselijke bepalingen, bijvoor-
beeld wat betreft vergunningen, gebruik, veiligheidsafstanden
en andere, moet worden voldaan.

Kies de plek voor de barbecue zo dat er geen brandbare
materialen of stoffen in de buurt staan of in de buurt kunnen
komen. Plaats de barbecue nooit onder takken of overkappin-
gen! De minimale afstand tot brandbare stoffen en omringen-
de oppervlakken moet 3m bedragen.
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m  ATTENTIE! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt! Laat de
brandende of nog hete barbecue nooit zonder toezicht. Let
er met name op dat er geen kinderen of personen die niet in
staat zijn om mogelijke gevaren goed in te schatten of erop te
reageren, in de buurt van de hete barbecue komen.

m  ATTENTIE! Gebruik voor het aansteken of opnieuw aansteken
geen spiritus of benzine! Gebruik alleen aanmaakhulpmiddelen
volgens de norm EN 1860-3! Anders kan er door ontploffingen
een oncontroleerbare hitte-ontwikkeling ontstaan.

m  Gebruik uitsluitend vaste aanmaakblokjes aangezien vloeiba-
re aanmaakhulpmiddelen de keramiek kunnen aantasten.

m  Gebruik voor het barbecueén uitsluitend BBQ houtskool (ge-
keurd volgens DIN EN 1860-2). Gebruik geen houtskoolbriket-
ten om negatieve effecten op de keramiek te vermijden!

m Dit barbecue-apparaat wordt erg heet. Draag bij gebruik
van de barbecue (eten bereiden, ventilatie instellen, gebruik
van een schoorsteenstarter, bijvullen van brandstof, omgang
met de thermometer enz.) altijd BBQ handschoenen. Raak de
barbecue ook direct na het uitgaan van de gloed alleen aan
met BBQ handschoenen omdat de oppervlakken nog een tijdje
heet blijven. De BBQ handschoenen (tegen thermische risico's)
moeten voldoen aan de DINEN 407 (categorie Il).

m  Gebruik grillbestek met lange, hittebestendige handvaten.

m In geval van brand: doof vlammen met een blusdeken of een
geschikte brandblusser.

AANWUZINGEN VOOR DE MONTAGE

/\ ATTENTIE!

m Houd plastic zakken en folie uit de buurt van jonge kinderen en
dieren! Er bestaat kans op verstikking.

« De montagestappen zijn op het einde van deze montage- en
gebruiksaanwijzing afgebeeld. Volg deze want verkeerd mon-
teren kan gevaarlijk zijn.

+ Controleer of de levering compleet is en of de onderdelen geen
transportschade hebben opgelopen. Mochten er onderdelen
ontbreken of beschadigd zijn, neem dan contact op met de
klantenservice (zie laatste pagina).

« Verwijder eventuele folie, stickers of transportbescherming van
de barbecue.

+ Let op voldoende ruimte voor de montage en gebruik evt. een
mat om de barbecue of gevoelige vloeren te beschermen tegen
krassen.

« Bouw de barbecue op een horizontale, vlakke ondergrond op,
om te voorkomen dat hij scheef wordt opgebouwd.

«  Gebruik bij het opbouwen geen geweld.

+ Draai de schroefverbindingen eerst handvast en na elke uitge-
voerde montagestap nog eens stevig aan. Anders kunnen er
ongewenste spanningen ontstaan.

« Draai de moeren vast tot ze aansluiten en draai dan een
kwartslag verder. Draai ze niet te stevig vast!

EEN PAAR TIPS VOORAF

Wij adviseren om te barbecueén met gesloten deksel. Omdat
het risico van steekvlammen hierdoor wordt verminderd en de
levensmiddelen sneller en gelijkmatiger gaar worden.

« De thermometer op het deksel geeft de temperatuur in de
gaarruimte aan.

+ De gaarduur van vlees hangt af van de dikte, kwaliteit, rijpings-
tijd en temperatuur aan het begin van het barbecueén. Voordat
je goed vertrouwd bent met de barbecue moet je de toestand
van de levensmiddelen op de barbecue tussendoor controleren.

+ Als je ze een beetje insmeert met olie worden ze gelijkmatiger
bruin en plakken niet vast aan het grillrooster.

« Alvorens het te bereiden moet het vlees op kamertemperatuur
zijn om goed en gelijkmatig gaar te worden.

10
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Bij gebruik van een marinade, saus of glazuur met veel suiker
of andere snel brandende ingrediénten smeer je deze pas in de
laatste 10 tot 15 minuten van het barbecueén erop.

GEBRUIK

/\ ATTENTIE!

ATTENTIE! Dit barbecue-apparaat wordt erg heet en mag
tijdens gebruik niet worden verplaatst!

m  Gebruik de barbecue alleen wanneer hij correct en in overeens-
temming met deze montage- en gebruiksaanwijzing gemon-
teerd werd en onbeschadigd is. Gebruik de barbecue niet
zonder bijbehorend onderstel.

m Zet de barbecue voor het gebruik op een veilig stabiele, hori-
zontale, egale en vuurvaste ondergrond, die niet van glas of
kunststof is.

m De barbecue mag met maximaal 2,5 kg brandstof worden
gevuld.

m Laat hem voor het barbecueén warm worden en laat de
brandstof minstens 30 minuten doorgloeien zodat de lakcoa-
ting hard wordt.

m Leg er pas levensmiddelen op wanneer de brandstof is bedekt
met een laagje as.

m Schud nooit water op de hete barbecue om verbranding en
brandwonden te voorkomen.

1. Leg het kolenrooster in de kolenschaal.

2. Leg een laag houtskool op het kolenrooster. Neem de maxi-

maal toegestane hoeveelheid in acht.

® Voor een rookaroma kun je ook rookchips bij de houtskool

mengen.

Leg een of twee vaste aanmaakblokjes erop en steek deze aan.
Wacht tot er witte as op de houtskool te zien is. Dan is de glo-
ed optimaal en kun je beginnen met barbecueén.

Zet het grillrooster erin.

Leg de levensmiddelen op het grillrooster en doe het deksel
dicht.

De temperatuur op de barbecue kun je met de hoeveelheid
toegevoerde lucht regelen: hoe meer lucht, hoe meer hitte.
Open of sluit naargelang behoefte de ventilatieroosters of de
luchtstroomregelaar.

REINIGEN EN OPBERGEN

/\ ATTENTIE!

Laat voor het leegmaken, reinigen, afdekken met een zeil of
opbergen alle onderdelen volledig afkoelen.

Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen en
geen borstels met metalen haren. Deze kunnen de oppervlak-
ken beschadigen.

Vul de barbecue niet met water en stel hem niet voor langere
tijd bloot aan regen.

Wanneer alle onderdelen zijn afgekoeld, moet je de as op
milieuvriendelijke wijze weggooien.

Reinig het grillrooster met warm water, afwasmiddel en een
spons. Laat het voor het opbergen volledig drogen of droog
het af.

Indien nodig kun je het afgekoelde kolenrooster en de binnen-
kant van de barbecue reinigen met een droge, zachte borstel.
Verontreinigingen aan de buitenkant van de barbecue kun je
met een vochtige doek afvegen. Gebruik geen reinigingsmidde-
len.

Bewaar de barbecue beschermd tegen weersinvloeden en
droog.
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VERWIDERING

Let op hygiéne bij de omgang met de barbecue en bij het weggooi-
en van reststoffen. Gooi restafval in principe alleen weg in daarvoor
bedoelde bakken van metaal of niet-brandbaar materiaal. Van toe-
passing zijn de lokale bepalingen voor afvalverwijdering.

Om de barbecue weg te gooien demonteer je hem in zijn afzon-
derlijke elementen en geef je metaal en kunststof af ter recycling.

(A2, Gooi het verpakkingsmateriaal milieuvriendelijk weg, zorg
@ dat het bij een milieupark terechtkomt.

Gemaakt in China.

09S-111-99
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Estimado/a cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por una barbacoa de LANDMANN. Estas
instrucciones de montaje y uso le ayudaran paso a paso a poner a punto su barbacoa
de LANDMANN de reciente adquisicion. También le facilitamos informacién importante
sobre el uso correcto, la manipulacion segura y el cuidado del aparato.

Tomese el tiempo suficiente para el montaje. En primer lugar, disponga una superficie

de trabajo plana de unos dos o tres metros cuadrados, saque todas las piezas del
embalaje y coloque las herramientas que necesita al alcance de la mano.
Si tiene preguntas sobre la barbacoa o necesita ayuda, nuestro servicio de atencion al
g cliente estara encantado de ayudarle. Los datos de contacto correspondientes figuran

c 2
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en la parte trasera de las presentes instrucciones de montaje y uso.
El equipo de LANDMANN le desea mucha diversion.

INFORMACION RELATIVA A LAS
INSTRUCCIONES DE MONTAIJE Y USO

Antes de utilizar la barbacoa por primera vez, lea atentamente
estas instrucciones de montaje y uso y siga las indicaciones de se-
guridad. Guardelas para futuras consultas y otros usuarios. Forman
parte de la barbacoa. El fabricante y el importador no asumen
ninguna responsabilidad si no se tiene en cuenta la informacion de
estas instrucciones de montaje y uso.

Simbolos

Senal de peligro: este simbolo indica posibles peligros. Leer
con atencion las indicaciones de seguridad correspondien-
tes y cumplirlas.

Informacién complementaria

jLeer las instrucciones de montaje y uso antes de utilizar el
aparato!

[l
Q[I Adecuado para alimentos. (parrilla)

Iy
X X X

No utilizar en espacios cerrados y/o habitables, por ejemplo, edifi-

cios, tiendas de campafa, caravanas, autocaravanas, barcos. Existe
peligro de muerte por intoxicacion por monoxido de carbono.

USO PREVISTO

m Este aparato esta disefiado para preparar alimentos aptos para
la barbacoa. Esta disefiado para un uso en exteriores.

m  Cualquier otro uso o utilizacion no esta permitido. Esto es
aplicable en particular a las siguientes aplicaciones erréneas
previsibles:

o No usar la barbacoa como sistema de calefaccion.

o No utilizar la barbacoa para calentar sustancias y materiales
que no sean alimentos.

o No usar la barbacoa como aparato empotrable.

m La barbacoa esta prevista para un uso privado, no para un uso
comercial.

m Utilizar la barbacoa exclusivamente para el fin indicado y solo
del modo descrito en las presentes instrucciones de montaje y
uso. Cualquier otro uso se considera indebido.

m La garantia no cubre los defectos derivados de un uso indebi-
do, dafnos o intentos de reparacion. Esto mismo es valido para
el desgaste normal.

INDICACIONES DE SEGURIDAD

m jIMPORTANTE! iNo utilizar en recintos cerrados! jUtilizar
exclusivamente en el exterior! Existe peligro de intoxicacién por
monoxido de carbono.

m  AVISO: La barbacoa no debe utilizarse si presenta defectos o
esta deformada. Debe comprobarse antes de cada uso.

m jIMPORTANTE! Deben cumplirse las disposiciones nacionales
y locales tales como permisos, funcionamiento, distancias de
seguridad y cualquier otra pertinente.

m Seleccionar el lugar de emplazamiento de tal manera que no
haya materiales o sustancias inflamables cerca de la barbacoa
o que pudieran llegar a ella. jNo colocar la barbacoa debajo de
ramas o techados! La distancia minima respecto a los materia-
les combustibles y a las superficies circundantes debe ser de 3
m.
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m jIMPORTANTE! jMantener alejados a los nifios y a las ma-
scotas! No dejar nunca la barbacoa encendida o aun caliente
sin vigilancia. En particular, procurar que no se acerquen a la
barbacoa caliente niflos o personas que no sean capaces de
reconocer correctamente o reaccionar ante posibles peligros.

m jIMPORTANTE! jNo utilizar alcohol o gasolina para encender
o reavivar el fuego! jUtilizar Unicamente sustancias de encen-

dido que cumplan la norma EN 1860-3! De lo contrario, puede

desarrollarse un calor incontrolable debido a deflagraciones.

que se haya familiarizado con la barbacoa, deberia comprobar
de vez en cuando el estado de los alimentos.

Un alimento ligeramente aceitado se dora de forma mas unifor-
me y no se pega a la parrilla.

Antes de la preparacion, la carne debe estar a temperatura
ambiente para conseguir una coccion optima y uniforme.

Si usa una marinada, salsa o glaseado con alto contenido de
azucar u otros ingredientes que se quemen facilmente, no los
aplique hasta los dltimos 10 o 15 minutos de coccion.

ES

m Utilizar exclusivamente encendedores de combustible séli- (@]
do, ya que las sustancias de encendido liquidas podrian dafar @
la cerdmica. uso Ll
m Utilizar dnicamente carbon vegetal (homologado segun la nor- -
ma DIN EN 1860-2) para hacer barbacoa. No utilizar briquetas A IMPORTANTE: QI'E
de carbon vegetal, y,a que la cer’a'm|ca podria yerse afectada. m IMPORTANTE! jLa barbacoa se calienta muchisimoy no debe @
m Esta barbacoa se calienta muchisimo. Llevar siempre guan- moverse durante el usol o
tes de barbacoa para usar la barbacoa (preparar la comida, . . .
ajustar la ventilacién, usar la chimenea de encendido, afadir w  Utilice la barbacoa unicamente si s ha_ montado correcta-
combustible, manejar el termdmetro, etc.). Incluso inmediata- mente y de acuerdcz con estas Instrucciones de montaje y uso
mente después de que las brasas se hayan apagado, toque la y sino presgnta danos. No utilizar la barbacoa sin el bastidor
barbacoa solo con guantes de barbacoa, ya que las superficies correspondiente. .
permaneceran calientes durante algdn tiempo. Los guantes = Antes del uso colocar_ la barbacoa_ sobre una superficie segura
de barbacoa (contra riesgos térmicos) deben ser conformes a es_table, hquzpntal, nivelada y resistente al fuego que no sea de
DIN EN 407 (categoria II). cristal o plastico.
m Utilizar utensilios de barbacoa con mangos largos y resistentes ~ ™ L barbacoa debe llenarse como mucho con 2,5kg de combus-
al calor. tible. _ _
m En caso de incendio: sofocar las llamas con una manta ignifuga ™ Antes de la primera barbacoa, calentary dejar que el combus-
0 un extintor adecuado. tible se consuma al menos durante unos 30 min para que el
recubrimiento de laca se endurezca.
m No colocar los alimentos que se vayan a hacer a la barbacoa
INDICACIONES PARA EL MONTAIJE hasta que el combustible esté cubierto por una capa de ceniza.
m No verter nunca agua sobre la barbacoa caliente para evitar
A IMPORTANTE: guemaduras y escaldaduras.
m  Mantener las bolsas y laminas de plastico fuera del alcance de 1. Coloque la rejilla para carbén en el cuenco para carbon
los nifios pequenos y de los animales. Existe riesgo de asfixia. ' ) . . . '
2. Apile el carbon vegetal sobre la rejilla para carbon. Tenga en
. ' . . cuenta la cantidad maxima admisible.
+ Los pasos de montaje se muestran al final de estas instruccio-
nes de _mqntaje y uso. siga dichas ms_trucaones, ya queun También puede mezclar virutas para ahumar con el carbon
montaje incorrecto puede ser peligroso. @ vegetal para obtener un aroma de humo
« Compruebe la integridad del volumen de suministro y que :
ningun componente haya sufrido dafios durante el transporte. 3. Cologue uno o dos encendedores de combustible solido y
Si falta alguna pieza o esta dafada, pdngase en contacto con enciéndalos.
el servicio de atencion al cliente (véase Ultima pagina). 4. Espere hasta que aparezca ceniza blanca sobre el carbon vege-
» Retire cualquier pelicula, pegatina o proteccién de transporte tal. Entonces se alcanza el estado dptimo para las brasas y se
de la barbacoa. puede empezar con la barbacoa.
« Asegurese de que hay suficiente espacio para el montaje y, si 5. Coloque la parrilla.
es necesario, utilice una base para proteger la barbacoa o los 6. Coloque los alimentos sobre la parrilla y cierre la tapa.
suelos sensibles de los araiazos. 7. Latemperatura en la barbacoa puede regularse con la cantidad
*Monte la barbacoa sobre una superficie horizontal y nivelada de aire suministrado: cuanto mas aire, mas calor. Abra o cierre,
para que no quede torcida. segun sea necesario, la rejilla de ventilacion o el regulador de
» No utilice la fuerza durante el montaje. corriente de aire.
« Primero apriete a mano las uniones atornilladas y luego vuelva
a apretarlas correctamente una vez que el paso de montaje se
haya completado con éxito. De lo contrario, pueden producirse LIMPIEZA Y ALMACENAMIENTO
tensiones indeseables.
+ Apriete las tuercas hasta que queden bien ajustadas y luego A IMPORTANTE:
girelas un cuarto de vuelta mas. No las apriete demasiado. m Deje que todas las piezas se enfrien completamente antes de
vaciarlas, limpiarlas, cubrirlas con una lona o guardarlas.
UNAS SUGERENCIAS PREVIAS m No _utilizar productos dg I_impieza COrrosivos o abra~sivos ni
cepillos con cerdas metalicas. Pueden provocar dafios en las
« Recomendamos cocinar a la parrilla con la tapa cerrada. De superficies.
este modo se reduce el riesgo de llamaradas y el alimento se = No llenar el aparato de agua ni exponerlo a la lluvia durante
cocina de forma mas rapida y uniforme. mucho tiempo.
« El termdémetro en la tapa muestra la temperatura en la cdmara
de coccion. +  Cuando todas las piezas se hayan enfriado, elimine las cenizas
» El tiempo de coccion de la carne depende de su grosor, cali- de forma respetuosa con el medioambiente.
dad, maduracion y temperatura al empezar la coccién. Hasta
13
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« Limpie la parrilla con agua tibia, detergente lavavajillas y una
esponja. Deje que se seque por completo o séquelo antes de
guardarlo.

« Sies necesario, puede limpiar la rejilla para carbon y el interior
de la barbacoa, una vez enfriados, con un cepillo suave y seco.

» Puede limpiar la suciedad del exterior de la barbacoa con un
pafio humedo. No utilice limpiadores.

+ Almacene el aparato protegido de la intemperie y en un lugar
seco.

ELIMINACION

Preste atencion a la limpieza al manipular la barbacoa y al elimi-
nar los residuos. Elimine siempre los residuos en los contenedores
designados de metal o materiales incombustibles. Son aplicables las
disposiciones locales en materia de eliminacion.

Para eliminar la barbacoa, desmontela en sus distintas piezas y
recicle los metales y plasticos.

(£, Deseche el material de embalaje de forma respetuosa con
el medioambiente y depositelo en el punto de reciclaje
correspondiente.

Fabricado en China.

14
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Gentile Cliente,

La ringraziamo per aver scelto un barbecue LANDMANN. Le presenti istruzioni
per il montaggio e I'uso La aiutano passo dopo passo a conoscere il barbecue
LANDMANN che ha acquistato. Piu avanti sono forniti avvisi importanti sull’'uso
corretto, sull'utilizzo sicuro e sulla cura.

Si prenda del tempo sufficiente per il montaggio. Crei prima un‘area di lavoro di

circa due o tre metri quadrati, prelevi tutti i componenti dalla confezione e tenga
vicino a sé gli utensili necessari.

/J

—~

In caso di domande sul barbecue o per ricevere assistenza, contatti il nostro team
di assistenza. | dati di contatto sono riportati sul retro delle presenti istruzioni per il
montaggio e ['uso.

Buon divertimento! il Suo team LANDMANN

INFORMAZIONI RELATIVE ALLE
ISTRUZIONI PER IL MONTAGGIO
E L'USO

Prima di usare il barbecue per la prima volta, leggere attentamente
le presenti istruzioni per il montaggio e l'uso e seguire le indicazio-
ni di sicurezza. Conservarle per domande successive e un ulteriore
utilizzo. Le istruzioni costituiscono parte integrante del barbecue. |l
produttore e I'importatore non si assumono alcuna responsabilita
qualora le indicazioni contenute in queste istruzioni per il montag-
gio e I'uso non vengano rispettate.

Simboli

Simboli di pericolo: questo simbolo indica i potenziali
pericoli. Leggere attentamente le indicazioni di sicurezza e
rispettarle.

Informazioni integrative

Leggere le istruzioni per il montaggio e I'uso prima
dell’uso!

Idoneo al contatto con gli alimenti. (Griglia)
AN
X X X

Non utilizzare in locali chiusi e/o abitabili, ad es. edifici, tende, rou-

lotte, camper, barche. Pericolo di morte causata da intossicazione
da monossido di carbonio.

01323_Inlay_ LM_M_A4_V1_1022.indb 15

DESTINAZIONE D'USO

Questo apparecchio e progettato per la preparazione di ali-

menti da cucinare alla griglia. E destinato all'utilizzo in ambienti

esterni.

Non sono consentiti altri usi. Cio vale soprattutto per i seguenti

usi errati prevedibili:

o Non utilizzare il barbecue come riscaldamento.

o Non utilizzare il barbecue per riscaldare sostanze e materiali
che non siano alimenti.

o Non utilizzare mai il barbecue come apparecchio da incasso.

Il barbecue e concepito per I'uso privato e non per un utilizzo
commerciale.

Utilizzare il barbecue esclusivamente per lo scopo indicato in
conformita alle presenti istruzioni per il montaggio e I'uso.
Ogni altro uso e considerato improprio.

La garanzia non copre i difetti derivanti da un uso non confor-
me, danneggiamenti o tentativi di riparazione. Lo stesso vale
anche per la normale usura.

INDICAZIONI DI SICUREZZA

NOTA BENE! Non utilizzare in ambienti chiusi e utilizzare

solo all‘aria aperta! Pericolo di intossicazione da monossido di
carbonio.

AVVISO: non & consentito utilizzare il barbecue se & deformato
o difettoso. Controllare le sue condizioni prima dell’uso.

NOTA BENE! Rispettare le norme nazionali e locali, come ad
esempio autorizzazioni, esercizio, distanze di sicurezza e altre.
Scegliere il luogo di installazione in modo che non vi siano
materiali o sostanze infiammabili in prossimita del barbecue e
che queste non possano arrivarci. Mai porre il barbecue sotto
dei rami o delle coperture! La distanza minima da sostanze
infiammabili e superfici circostanti deve essere di 3 m.

NOTA BENE! Tenere lontani bambini e animali domestici! Non
lasciare mai il barbecue ardente o ancora caldo incustodito.
Fare particolare attenzione affinché bambini o persone che non

15
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sono in grado di riconoscere o reagire correttamente ai possibili
pericoli non arrivino in prossimita del barbecue caldo.

m NOTA BENE! Non utilizzare alcol o benzina per accendere o
riaccendere il fuoco! Utilizzare solo accendifuoco conformi alla
norma EN 1860-3! In caso contrario, potrebbe verificarsi uno
sviluppo incontrollato di calore causato da deflagrazioni.

m Utilizzare esclusivamente accendifuoco solidi, poiché quelli
liquidi potrebbero intaccare la ceramica.

m  Per grigliare utilizzare esclusivamente carbone di legna per
barbecue (testato a norma DIN EN 1860-2). Non utilizzare bric-
chette di carbone di legna per non danneggiare la ceramical

m  Questo barbecue raggiunge temperature elevatissime. Indossa-
re sempre i guanti quando si utilizza il barbecue (preparazione
di alimenti, regolazione della ventilazione, uso della ciminiera
d'accensione, aggiunta di combustibile, manipolazione del
termometro, ecc.). Toccare il barbecue esclusivamente con
gli appositi guanti anche subito dopo che la brace si & spenta,
poiché le superfici rimangono calde ancora per un po’ di tem-
po. | guanti da barbecue (contro i rischi termici) devono essere
conformi alla norma DINEN 407 (categoria Il).

m Utilizzare utensili da barbecue con manici lunghi e resistenti al
calore.

m In caso d'incendio: soffocare le fiamme con una coperta antin-
cendio o un estintore idoneo.

INDICAZIONI SUL MONTAGGIO

/\ NOTA BENE!

m Tenere i sacchetti e le pellicole di plastica lontani da bambini
piccoli e animali! Pericolo di soffocamento.

+ Le fasi di montaggio sono raffigurate alla fine delle presenti
istruzioni per il montaggio e I'uso. Si raccomanda di osservarle:
un montaggio errato puo causare pericoli.

« Controllare che il contenuto della confezione sia completo e
che i componenti non abbiano subito danni durante il traspor-
to. In caso di componenti mancanti o danneggiati, rivolgersi al
servizio clienti (vedere ['ultima pagina).

« Rimuovere dal barbecue eventuali pellicole, adesivi o protezioni
utilizzate per il trasporto.

+ Garantire spazio sufficiente per il montaggio e utilizzare even-
tualmente una base per proteggere il barbecue o pavimenti
sensibili dai graffi.

« Montare il barbecue su una base orizzontale e piana in modo
che non sia inclinato.

+ Durante il montaggio non usare la forza.

« Avvitare prima i collegamenti a vite manualmente e solo dopo
aver concluso la fase di montaggio serrarli nuovamente. Altri-
menti possono crearsi tensioni indesiderate.

+ Serrare i dadi fin quando non sono stabili e girarli per un altro
quarto. Non serrarli in modo troppo forte!

16
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ALCUNI SUGGERIMENTI PRIMA DI
INIZIARE

- Consigliamo di grigliare con il coperchio chiuso. Perché cosi si
riduce il pericolo di fammate e I'alimento da grigliare si cucina
in maniera piu veloce e omogenea.

« Il termometro sul coperchio indica la temperatura nella camera
di cottura.

« Il tempo di cottura della carne dipende dal suo spessore, dalla
qualita, dalla maturazione e dalla temperatura all'inizio della
cottura. Finché non si acquisisce una buona familiarita con il
barbecue, & opportuno verificare di tanto in tanto le condizioni
degli alimenti in cottura.

+ Oliando leggermente I'alimento si ottiene una doratura piu
uniforme e I'alimento non si attacca alla griglia.

« Prima della preparazione, portare la carne a temperatura am-
biente affinché possa cuocersi bene e in maniera omogenea.

+ Sesi utilizza una marinatura, una salsa o una glassa con un
contenuto elevato di zucchero o altri ingredienti facilmente
infiammabili, spennellarla solo negli ultimi 10-15 minuti del
processo di cottura alla griglia.

Uso

/\ NOTA BENE!

m NOTA BENE! Questo barbecue diventa molto caldo e non
deve essere spostato durante 'uso!

m Utilizzare il barbecue solo se & stato montato correttamente
in conformita alle presenti istruzioni per il montaggio e 'uso e
se non presenta danni. Non utilizzare il barbecue senza la sua
intelaiatura.

m Prima dell'utilizzo, posizionare il barbecue su una superficie di
appoggio sicura stabile, orizzontale, piana e resistente al calore
che non sia di vetro o plastica.

m |l barbecue pud essere riempito al massimo con 2,5 kg di com-
bustibile.

m Prima di grigliare per la prima volta, riscaldare il combustibile e
farlo ardere per almeno 30 minuti.

m Porre |'alimento da grigliare solo dopo che il combustibile &
coperto da uno strato di cenere.

m  Non versare mai acqua sul barbecue caldo per evitare ustioni e
scottature.

1. Inserire la griglia per il carbone nella vaschetta per i carboni.

2. Disporre il carbone a strati sulla griglia. Rispettare la quantita
massima consentita.

Per un aroma affumicato, &€ anche possibile miscelare un
po’ di chips per affumicatura con il carbone.

w

Aggiungere uno o due accenditori solidi e accendere.

4. Attendere fin quando non diventa visibile uno strato di cenere
bianca sul carbone. Questo significa che & stata raggiunta una
condizione ottimale della brace e si pud iniziare la cottura.

5. Inserire la griglia.

Appoggiare gli alimenti sulla griglia e chiudere il coperchio.

7. E possibile regolare la temperatura del barbecue modificando

la quantita di aria introdotta: maggiore € I'aria, maggiore sara

il calore. Se necessario, aprire o chiudere la griglia di ventilazio-

ne o il regolatore del flusso d'aria.

o
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IT
PULIZIA E CONSERVAZIONE

/\ NOTA BENE!
m Prima di svuotare, pulire, coprire con un telo o conservare, far
raffreddare completamente tutti i componenti.

m Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi e spazzole con
setole di metallo. Questi possono danneggiare le superfici.

m  Non riempirlo d'acqua o esporlo alla pioggia per un periodo

prolungato. (@]
@
« Una volta che tutte le parti si sono raffreddate, smaltire la i
cenere nel rispetto dell’ambiente. —
 Pulire la griglia con acqua calda, detersivo e una spugna. Prima i
di riporla, attendere che si asciughi completamente oppure Ut
asciugarla. g
+ Se necessario, € possibile pulire la griglia per il carbone fredda
e I'interno del barbecue con una spazzola morbida asciutta.
+ Lasporcizia all’esterno del barbecue puo essere rimossa con un
panno umido. Non utilizzare prodotti detergenti.
« Conservare in un luogo asciutto al riparo dagli agenti atmosfe-
rici.
SMALTIMENTO
Garantire la pulizia durante I'uso del barbecue e durante lo smalti-
mento dei residui. Smaltire generalmente le sostanze residue solo in
appositi contenitori in metallo o materiali non infiammabili. Vigono le
norme locali per lo smaltimento.
Per smaltire il barbecue, smontarlo nei singoli pezzi e consegnare
metallo e plastica per il riciclo.
(A~ Smaltire il materiale d’'imballaggio nel rispetto dell'ambiente
@ e predisporne il riciclo.
Prodotto in Cina.
17
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Basta kund,
Manga tack for att du har valt en grill fran LANDMANN. Den har monterings- och
bruksanvisningen innehaller detaljerade instruktioner som hjalper dig att géra din
grill fran LANDMANN startklar. Vi ger dessutom nagra viktiga riktlinjer om hur du
anvander den pa ett sakert satt och hur du skéter om den.

Ta god tid pa dig att bygga ihop den. Ordna i forvag en jamn arbetsyta pa tva

till tre kvadratmeter, plocka ut alla delarna frén férpackningen och ldgg fram de =

verktyg som behovs inom rackhall.

—~

Var kundtjanst hjalper dig garna om du har fragor om din grill eller behover
mer hjalp. Du hittar motsvarande kontaktuppgifter pa baksidan av den har
monterings- och bruksanvisningen.

Mycket néje 6nskar LANDMANN-teamet.

INFORMATION OM MONTERINGS- OCH
BRUKSANVISNING

Las igenom monterings- och bruksanvisningen noggrant innan du
anvander grillen for forsta gangen och folj sakerhetsanvisningar-
na. Behall den for att fa hjalp med framtida fragor och fér andra
anvandare. De tillhor grillen. Tillverkaren och importéren tar inget
ansvar om anvisningarna i denna monterings- och bruksanvisning
inte foljs.

Symboler

Varningssymbol: Den har symbolen pavisar mojliga risker.
Las och f6lj tillhérande sakerhetsanvisningar noggrant.

@ Kompletterande information

@ Las monterings- och bruksanvisningen innan anvandning!

Il
Q[I Lamplig for livsmedel. (Grillgaller)

A
X & A ¥[8y v
Anvand inte eldkorgen i slutna utrymmen och/eller beboliga rum

som byggnader, talt, husvagnar, husbilar och batar. Det forekom-
mer livsfara genom kolmonoxidférgiftning.

AVSEDD ANVANDNING

m Den har apparaten ar utformad for att tillaga mat som kan Den
ar avsedd for utomhusbruk.

m Ingen annan anvandning eller anvandning utdver detta ar tilla-
ten. Detta galler sarskilt foljande forutsebara felaktiga anvand-
ningsomraden:

o Anvand inte grillen som varmeelement.

o Anvand inte grillen for att varma tyger eller andra material an
livsmedel.

o Anvand aldrig grillen som en inbyggd apparat.

Grillen ar avsedd for privat bruk, inte fér kommersiellt bruk.

Anvand endast grillen for det angivna andamalet och endast
enligt beskrivningen i denna monterings- och bruksanvisning.

All annan anvandning anses strida mot det avsedda andamalet.

m Alla defekter som orsakas av felaktig hantering, skador eller
reparationsforsok omfattas inte av garantin. Detta galler aven
normalt slitage.

SAKERHETSANVISNINGAR

m  VIKTIGT! Anvand inte i slutna utrymmen! Anvand endast
utomhus! Det finns risk for kolmonoxidforgiftning.

m  OBSERVERA! Anvand inte grillen om den ar deformerad eller
defekt. Detta ska kontrolleras fore varje anvandning.

m  VIKTIGT! Nationella och lokala bestdmmelser, sdsom tillstand,
anvandning, sakerhetsavstand osv., maste vara uppfyllda.

m Vilj installationsplatsen pa ett sddant satt att inga brannbara
material finns i narheten av grillen eller kan na den. Placera
aldrig grillen under éverhangande grenar! Minsta avstand till
brénnbara material och omgivande ytor maste vara 3 m.

m  VIKTIGT! Hall barn och husdjur borta! Ldmna aldrig en brin-
nande eller fortfarande varm grill obevakad. Var sarskilt noga
med att inte lata barn eller personer som inte kan identifiera
eller reagera korrekt pa potentiella risker komma nara en grill.
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m  VIKTIGT! Anvand inte alkohol eller bensin for att tanda en
eld eller for att tanda en slocknad eld pa nytt! Anvand endast
tandhjalpmedel enligt EN 1860-3! Annars kan det leda till
okontrollerad varmeutveckling genom plétsligt uppflammande
eld.

m Endast endast fast tandmaterial eftersom tandvatska kan
skada keramiken.

m  Anvand endast grillbriketter (kontrollerade enligt DIN EN 1860-
2) till grillning. Anvand inte trakolsbriketter for att forhindra
skada pa keramiken!

m  Denna grill blir mycket varm. Anvand alltid grillhandskar nar
grillen anvands (tillagning av mat, installning av ventilation,
anvandning av grillstartare, ilaggning av bransle, hantering av
termometer osv.). Beror endast grillen med grillhandskar, dven
direkt efter att gloden har slocknat, eftersom ytan fortfarande
kan vara varm en stund efterat. Grillhandskarna maste uppfylla
DINEN407 (kategori Il mot termiska risker).

m  Anvand grillbestick med langa, varmebestandiga handtag.

m Vid brand: Slack ldgorna med en brandfilt eller ldmplig brands-
lackare.

MONTERINGSANVISNINGAR

/\ VIKTIGT!
m  Hall plastpasar och folier utom rackhall fér sma barn och djur!
Det finns risk fér kvavning.

+ Stegen for montering har avbildats i slutet av denna monte-
rings- och bruksanvisning. Se till att folja dem eftersom felak-
tig montering kan vara farlig.

« Kontrollera att leveransen ar komplett och att komponenterna
inte har nagra transportskador. Kontakta kundtjanst om nagra
delar saknas eller ar skadade (se sista sidan).

» Avlagsna eventuell plastfolie, klistermarken eller transportskydd
fran grillen.

« Setill att det finns tillrackligt med utrymme fér monteringen
och anvand ett underldgg om det behovs for att skydda grillen
eller kansliga golv fran repor.

« Montera grillen pa en plan yta sa att den inte blir skev.

« Anvand inte vald under monteringen.

« Dra forst at skruvanslutningarna for hand och sedan en gang
till ordentligt efter att ha slutfért monteringssteget. Annars kan
oonskade spanningar uppsta.

+ Dra at muttrarna tills de sitter stadigt och vrid sedan ett kvarts
varv till. Dra inte &t dem for hart!

NAGRA TIPS

Vi rekommenderar grillning med locket stangt. Detta minskar
risken for eldsflammor och hjalper till att tillaga maten snabba-
re och jamnare.

« Termometern pa locket visar temperaturen i tillagningsutrym-
met.

«  Kéttets tillagningstid beror pa dess tjocklek, kvalitet, tillag-
ningstillstand och temperatur i borjan av grillprocessen. Innan
du har god kunskap om grillens funktion bér du regelbundet
kontrollera hur val tillagad maten ar.

« Latt oljad mat bryns jamnare och fastnar inte i grillgallret.

« Innan tillagningen bér kéttet ha rumstemperatur for att fa en
ordentlig, jamn tillagning.

« Nar du anvander en marinad, sas eller glasyr med hog so-
ckerhalt eller andra latt brandfarliga ingredienser, ska du inte
applicera dem forran de sista 10 till 15 minuterna av grillning-
sprocessen.
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ANVANDNING

/\ VIKTIGT!

m  VIKTIGT! Denna grill blir mycket varm och far inte flyttas
under anvandning!

m  Anvand endast grillen om den har monterats pa ratt satt i
enlighet med denna monterings- och bruksanvisning och ar
oskadd. Anvand inte grillen utan tillhérande stativ.

m  Placera grillen pa en sdker, stabil, jgmn och brandsaker yta, inte  ¢5
pa glas eller plast, fore anvandning. ()
Grillen far fyllas med maximalt 2,5 kg brénsle. Ll
Tand brénslet och 1at det brinna i minst 30 minuter innan du —
borjar grilla sa att den lackade ytan hardar. i

m Lagg inte maten pa grillen forran branslet ar tackt av ett lager g
aska. o

m Hall aldrig vatten pa grillen for att undvika brandskador och
skallning.

1. Lagg i kolgallret i grillkolsinsatsen.

2. Stro ut trakol pa kolgallret. Observera hogsta tilldtna méngd.

@ For att f& rokarom kan du dven blanda trakolet med rok-

chips.

3. Lagg en eller tva delar fast tandmaterial ovanpa och tand det.

4. Vanta tills vit aska har lagt sig 6ver trakolen. Da har du fatt
optimal gléd och kan bérja grilla.

5. Lagg pa ett grillgaller.

6. Lagg livsmedlet pa grillgallret och stang locket.

7. Du kan reglera temperaturen i grillen med mangden luft som
tillfors: ju mer luft, desto mer varme. Oppna eller stang ventila-
tionsnatet eller luftstromsregulatorn efter behov.

RENGORING OCH FORVARING

/\ VIKTIGT!

m Lat alla delar svalna helt innan eldkorgen tdms, rengors, tacks
med en presenning eller stuvas undan.

m  Anvand inte fratande eller nétande rengoringsmedel eller stal-
borste. Dessa kan skada ytan.

m  Fyllinte med vatten och 13t den inte sta ute i regn under lang
tid.

+ Ta hand om askan pa ett miljévanligt satt nar alla delar har
svalnat.

+ Rengdr grillgallret med varmt vatten, diskmedel och en disks-
vamp. Lat det lufttorka eller torka det innan forvaring.

+ Vid behov kan du rengora ett avsvalnat kolgaller och grillens
insida med en torr, mjuk borste.

+  Smuts pa grillens utsida kan du torka bort med en fuktig trasa.
Anvand inget rengéringsmedel.

« Forvara torrt och skyddat mot vader.

KASSERING

Tank pa att halla grillen ren och att kassera restavfallet pa ratt satt.

Kassera restavfallet i en behdllare for metallavfall eller icke-brannbart

material. De lokala avfallsbestammelserna maste foljas.

Demontera grillen i dess enskilda delar och atervinn metall och

plast nar apparaten kasseras.

<A, Kassera forpackningsmaterialet pé ett miljévanligt satt och
% @ ta det till en atervinningscentral.
Tillverkat i Kina.
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Kjeere kunde!

Takk for at du valgte en grill fra LANDMANN. Denne monterings- og
bruksanvisningen hjelper deg trinn for trinn med a gjgre grillen du nettopp har
kjopt fra LANDMANN, klar til bruk. Vi gir deg ogsa viktig informasjon om riktig

bruk, sikker handtering og vedlikehold.

Ta deg god tid til monteringsarbeidet. Finn farst en plan arbeidsflate pa ca. 2-3

kvadratmeter, fjern alle delene fra emballasjen og legg verktayet du trenger inner_
rekkevidde. -
Hvis du har spgrsmal om grillen eller trenger mer hjelp, vil serviceteamet vart
gjerne hjelpe deg videre. Du finner tilsvarende kontaktopplysninger pa baksiden
av denne monterings- og bruksanvisningen.

Ha det goy! Hilsen LANDMANN-teamet.

INFORMASJON OM MONTERINGS- OG BEREGNET BRUK
BRUKSANVISNINGEN m Denne enheten er konstruert til a tilberede grillbare nzerings-

midler. Den er beregnet til utenders bruk.

m  Annen bruk eller bruk utover dette er ikke tillatt. Dette gjelder
spesielt for falgende paregnelig feil bruk:

Les gjennom denne monterings- og bruksanvisningen ngye og
folg sikkerhetsinstruksjonene fer du bruker grillen for farste gang.
Oppbevar den til fremtidig bruk og til andre brukere. Den tilharer

grillen. Produsenten og importaren pétar seg ikke noe ansvar hvis o Bruk ikke grillen som varmeapparat. .
anvisningene i denne monterings- og bruksanvisningen ikke folges. o lkke bruk grillen til & varme opp andre stoffer eller materialer
enn mat.

o Bruk aldri grillen som en innebygd enhet.

Symbol

Faretegn: Dette symbolet indikerer mulige farer. Les de
tilhgrende sikkerhetsinstruksjonene ngye og felg dem.

Grillen er beregnet til privat bruk, ikke til naeringsbruk.

Bruk grillen bare til det angitte formalet og bare som beskre-
vet i denne monterings- og bruksanvisningen. All annen bruk

. . gjelder som feil bruk.
Supplerende informasjon . . .
m Unntatt fra garantien er alle mangler forarsaket av feil behand-
ling, skader eller reparasjonsforsgk. Dette gjelder ogsa for
@ Les monterings- og bruksanvisningen far bruk! normal slitasje.
[l
Q[I Egnet til naeringsmidler. (Grillrist) SIKKERH ETSINSTRU KSJONER
A m  OBS! Ma ikke brukes i lukkede rom! Ma kun brukes utendgrs!

Det er fare for karbonmonoksidforgiftning.

X X X ** J m LES DETTE: Grillen ma ikke brukes hvis den er deformert eller
@ ﬁ ﬁ * defekt. Dette ma kontrolleres far hver gangs bruk.
% m  OBS! Nasjonale og lokale forskrifter som tillatelser, drift, sikker-

hetsavstander og andre bestemmelser, ma vaere oppfylt.

m Velg oppstillingsstedet slik at ingen brennbare materialer eller
stoffer er eller kan komme i naerheten av grillen. Plasser aldri
grillen under grener eller tak! Minsteavstand til brennbare
materialer og overflater rundt ma vaere 3 m.

m  OBS! Hold barn og kjeeledyr unna! La aldri den brennende
eller fortsatt varme grillen vaere uten tilsyn. Serg spesielt for at
ingen barn eller personer som ikke er i stand til & oppfatte eller
reagere pa mulige farer, kommer nzer den varme grillen.

m  OBS! Ikke bruk alkohol eller bensin til & tenne opp eller tenne
pa nytt! Bruk bare tennhjelpemidler i henhold til EN 1860-3!

Ma ikke brukes i lukkede og/eller beboelsesrom, f.eks. i bygninger,
telt, campingvogner, bobiler, bater. Det er livsfare pga. kullosfor-
giftning.
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Ellers kan det oppsta ukontrollert varmeutvikling pga. eksplos-
joner.

m Bruk utelukkende tennere til fast brensel ettersom flytende
tennmidler kan angripe keramikken.

m  Bruk kun grillkull (testet i henhold til DIN EN 1860-2) til grilling.
Bruk ikke grillkullbriketter slik at keramikken ikke gdelegges!

m Denne grillen blir veldig varm. Ved bruk av grillen (tilberedelse
av mat, innstilling av ventilasjon, bruk av grillstarter, ilegging av
brensel, handtering av termometeret osv.) bruk alltid grillhans-
ker. Selv umiddelbart etter at glarne har slukket, ma du kun
bergre grillen med grillhansker fordi overflatene fortsatt blir
veerende varm i en tid. Grillhanskene (mot termisk risiko) ma
veere i samsvar med DIN EN 407 (kategori II).

m  Bruk grillbestikk med lange, varmebestandige handtak.

m Ved brann: Kvel flammene med et brannteppe eller et egnet
brannslukningsapparat.

MONTERINGSANVISNINGER

/\ OBs!
m Plastposer og -folier ma holdes borte fra smabarn og dyr! Det
er fare for kvelning.

+ Monteringstrinnene vises pa slutten av denne monterings- og
bruksanvisningen. Folg dem fordi feil montering kan vaere
farlig.

« Kontroller leveringsomfanget for fullstendighet og komponen-
tene for transportskader. Kontakt kundeservice (se siste side)
hvis deler mangler eller er skadet.

« Fjern eventuelle folier, klistremerker eller transportbeskyttelse
fra grillen.

« Sorg for tilstrekkelig plass til monteringen, og bruk eventuelt
en matte for a beskytte grillen eller felsomme gulv mot riper.

« Plasser grillen pa en horisontal, jevn overflate slik at den ikke
blir skjev.

« Ikke bruk makt ved monteringen.

«  Stram forst skrueforbindelsene for hand og deretter riktig
etter vellykket monteringstrinn. Ellers kan det fare til ugnskede
spenninger.

+ Stram mutrene til de sitter godt fast, og stram deretter en kvart
omgang mer. Stram ikke for mye!

NOEN FORHANDSTIPS

Vi anbefaler & grille med lukket lokk. Dette reduserer risikoen
for stikkflammer, og grillmaten tilberedes raskere og jevnere.

« Termometeret i lokket viser deg temperaturen i stekekamme-
ret.

» Steketiden til kjgtt avhenger av tykkelse, kvalitet, modenhet
og temperatur nér grillingen starter. For du har blitt godt kjent
med bruken av grillen, ber du regelmessig sjekke tilstanden til
maten.

« Mat som er lett innsatt med olje, brunes jevnere og fester seg
ikke til grillrist.

«  For tilberedning ber kjgttet ha romtemperatur for & oppna god
og jevn steking.

« Hvis du bruker marinade, saus eller glasur med hgyt sukkerinn-
hold eller andre lettantennelige ingredienser, bar du kun bruke
dem de siste 1015 minuttene av grillingen.
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BRUK

/\ oBs!

m  OBS! Denne grillen blir veldig varm og ma ikke beveges under
bruk!

Bruk grillen bare hvis den er riktig montert og uskadd og i
samsvar med denne monterings- og bruksanvisningen. lkke
bruk grillen uten det tilhgrende stativet.

m Plasser grillen far bruk pa en sikker, stabil, horisontal, plan og (@]
brannsikker oppstillingsflate som ikke er av glass eller plast. ®
m  Grill kan maks. fylles med 2,5 kg brensel. 1
Far du griller for farste gang, varmer du opp og lar brenselet bli ==
helt gledende i minst 30 minutter slik at lakken herdes ferdig. i
m  Ikke legg maten pa grillen for brenselet er dekket med et lag gls
aske. o
m Hell aldri vann pa den varme grillen for & unnga forbrenning og
skalding.
1. Settikullristen i kullfatet.
2. Legg et lag trekull pa kullristen. Overhold maksimalt tillatt
mengde.
@ For rayksmak kan du ogsa blande raykflis i trekullet.
3. Legg en eller to tennere til fast brensel oppa og tenn dem.
4. Vent til hvit aske vises pa trekullet. Da er den optimale gladetil-
standen nadd, og du kan begynne med grillingen.
5. Sett inn grillristen.
6. Legg maten pa grillristen og lukk lokket.
Du kan regulere temperaturen med mengden luft som tilfares
i grillen: jo mer luft, desto mer varme. Apne eller lukk ventilas-
jonsgitrene eller luftstremregulatoren etter behov.
RENGJORING OG OPPBEVARING
A OBS!
La alle delene avkjgles helt for de temmes, rengjares, dekkes
med en presenning eller stues bort.
Ikke bruk etsende eller slipende rengjeringsmidler eller barster
med metallbust. Disse kan skade overflatene.
m Ikke fyll med vann eller utsett for regn over lang tid.
Nar alle delene er avkjelt, kan du kaste asken pa en miljgvenn-
lig mate.
Rengjer grillristen med varmt vann, oppvaskmiddel og en
svamp. La den tarke helt eller terk av den fgr oppbevaring.
Du kan rengjere den kalde kullristen samt innsiden av grillen
med en tarr, myk bgrste etter behov.
Smuss pa utsiden av grillen kan du fjerne med en fuktig klut.
Bruk ikke rengjeringsmidler.
Lagres tort og beskyttet mot veeret.
AVFALLSBEHANDLING
Serg for renslighet ndr du handterer grillen og ved avfallsbehandling
av restmaterialer. Kast i prinsippet restavfallet kun i beholdere av
metall eller ubrennbare materialer. Lokale forskrifter for avfallsbe-
handling gjelder.
For & avfallsbehandle grillen demonterer du den i sine enkelte deler
og leverer metaller og plast til resirkulering.
CA2, Kast emballasjematerialet pd en miljgvennlig mate og lever
@ det til gjenvinningssenteret.
Produsert i Kina.
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Hyva asiakas,
kiitos, etta valitsit LANDMANN-grillin. Tama asennus- ja kayttoohje auttaa sinua
vaihe vaiheelta hankkimasi LANDMANN-grillin kdyttoonotossa. Lisaksi saat ohjeita
oikeasta kaytosta, turvallisesta kasittelysta ja hoidosta.

Varaa kokoamiseen riittavasti aikaa. Varmista ensin, etta kaytettavissa on tasainen,
noin kahdesta kolmeen neliometrin kokoinen tydskentelyalue, poista kaikki osat

pakkauksesta ja aseta tarvittavat tyokalut kaden ulottuville.

/J

Jos sinulla on kysyttavaa grillista tai tarvitset apua, palvelutimimme auttaa sinua
mielelldaan. Yhteystiedot I6ytyvat taman asennus- ja kayttoohjeen takasivulta.

Paljon iloa laitteesi kanssa toivottaa LANDMANN-tiimi.

TIETOA ASENNUS- JA
KAYTTOOHJEESTA

Lue tama asennus- ja kdyttoohje huolellisesti ennen grillin ensim-
maista kayttoa ja noudata turvallisuusohjeita. Sailyta se myéhem-
pia kysymyksia ja muita kdyttajia varten. Se on osa grillia. Valmis-
taja ja maahantuoja eivat ole vastuussa, jos tdman asennus- ja
kayttoohjeen tietoja ei noudateta.

Symbolit

Vaaramerkki: Tama symboli viittaa mahdolliseen vaaraan.
Lue tahan liittyvat turvallisuusohjeet huolellisesti ja nouda-
ta niita.

Tdydentavia tietoja
Lue asennus- ja kayttoohje ennen kayttoa!

Sopii elintarvikkeille. (Grilliritila)

AN
X & xX[ 8y v
Ei saa kayttaa suljetuissa ja/tai asumistiloissa, esim. rakennuksissa,

teltoissa, asuntovaunuissa, asuntoautoissa, veneissa. Tasta aiheu-
tuu hakamyrkytyksen aiheuttama hengenvaara.

MAARAYSTENMUKAINEN KAYTTO

m Tama laite on suunniteltu grillattujen ruokien valmistukseen. Se
on tarkoiteltu ulkokayttoon.

m  Muu kaytto tai sen ylittava kaytto ei ole sallittua. Tama koskee
erityisesti seuraavia ennakoitavissa olevia vaarinkayttoja:
o Ala kayta grillia lammittimena.
o Ala kayta grillia muiden aineiden ja materiaalien kuin elintar-

vikkeiden lammittamiseen.

o Ala koskaan kayta grillia sisadnrakennettuna laitteena.

m  Grilli on tarkoitettu yksityiseen kayttoon, ei kaupalliseen kayt-
to6nN.

m Kayta grillia ainoastaan mainittuun tarkoitukseen ja vain siten
kuin asennus- ja kayttoohjeessa on kuvattu. Kaikki muu kayttd
on maaraysten vastaista.

m Takuun ulkopuolelle on suljettu kaikki puutteet, jotka johtuvat
virheellisesta kasittelysta, vahingoittamisesta tai korjausyrityk-
sistd. Tama koskee myds normaalia kulumista.

TURVALLISUUSOHIJEET

m HUOMAA! Al3 kdyté suljetuissa tiloissa. Kayta vain ulkonal!
Hakamyrkytyksen vaara.

m HUOMAUTUS: Al kayta grillia, jos sen muoto on vaaristynyt
tai siind on vikaa. Laite on tarkastettava ennen jokaista kayttoa.

m  HUOMAA! Kansallisia ja paikallisia lupia, kdyttoa, turvavaleja
tms. koskevia maardyksia on noudatettava.

m Valitse kayttopaikka niin, etta grillin Iahelld ei ole syttyvia
materiaaleja tai aineita tai ne eivat paase siihen. Ala koskaan
sijoita grillia oksien tai katosten alle! Vahimmaisetaisyyden
syttyviin aineisiin ja ympardiviin pintoihin on oltava 3 m.

m HUOMAA! Pid3 lapset ja kotieldimet loitolla! Ala koskaan jata
palavaa tai vield kuumaa grillia ilman valvontaa. Varmista erityi-
sesti, etteivat lapset tai henkil6t, jotka eivat pysty tunnistamaan
mahdollisia vaaroja tai reagoimaan niihin, paase kuuman grillin
lahelle.

17.10.2022 16:34:16



m HUOMAA! Al3 kdyté sytyttdmiseen tai uudelleensytyttami-
seen spriita tai bensiinia! Kayta vain standardin EN 1860-3
mukaisia sytytysapuvalineita! Muutoin syttymisen aiheuttama
humahdus voi aiheuttaa kontrolloimatonta kuumuutta.

m Kayta ainoastaan kiinteita sytytysapuvalineita, silla neste-
maiset sytytysnesteet voivat vaurioittaa keraamista pintaa.

m  Kayta grillaukseen ainoastaan grillihiilia (tarkastettu DIN EN
1860-2 -standardin mukaisesti). Ald kayta hiilibriketteja, jottei
keraaminen pinta vaurioidu!

m  Grilli kuumenee hyvin kuumaksi. Kayta grillia kayttaessasi (ruo-
kia valmistaessasi, saatdessasi tuuletusta, kayttaessasi piippu-
sytytintd, lisatessasi hiilia, kayttaessasi lampomittaria jne.) aina
grillauskasineita. Koske grilliin ainoastaan grillikasineillda myos
valittdmasti hiilloksen sammuttua, silla pinnat pysyvat kuumina
vield jonkin aikaa. Grillikasineiden (jotka suojaavat palovammo-
ilta) taytyy olla DINEN 407 (luokka Il) -standardin mukaisia.

m  Kayta grillausvalineitd, joissa on pitkat, kuumuutta kestavat
kahvat.

m Tulipalon sattuessa: Tukahduta liekit sammutuspeitteella tai
sopivalla sammuttimella.

ASENNUSOHIJEITA

/\ HUOMAA!
m Pida muovipussit ja -kalvot poissa pienten lasten ja eldinten
ulottuvilta! Mahdollinen tukehtumisvaara.

« Asennusvaiheet |0ytyvat kuvina tdaman asennus- ja kaytto-
ohjeen lopusta. Noudata niita, silla virheellinen asennus
saattaa olla vaarallista.

» Tarkasta, onko pakkauksen sisalto tdydellinen ja onko osissa
kuljetusvahinkoja. Mikali osia puuttuu tai niissa on vikoja, kaan-
ny asiakaspalvelun puoleen (katso viimeinen sivu).

« Poista grillista mahdolliset kalvot, tarrat tai kuljetussuojat.

« Varmista, etta asennusta varten on riittavasti tilaa ja kayta
tarvittaessa alustaa suojaamaan grillia tai herkkia lattioita
naarmuilta.

» Aseta grilli vaakasuoralle, tasaiselle alustalle, jottei siita tule
vinoa.

« Al kayta kokoamiseen voimaa.

« Kirista ruuviliitokset aluksi sormitiukkaan ja asennusvaiheen
onnistuttua viela kerran kunnolla. Muuten voi muodostua epa-
toivottua jannitysta.

 Kirista muttereita, kunnes ne ovat kiinteasti paikoillaan ja kierra
vield neljanneskierros. Ala kiristé liikaa!

MUUTAMA VINKKI ETUKATEEN

Suosittelemme grillaamista kansi suljettuna. Tama vahentaa
pistoliekkien riskia ja grillattu ruoka kypsyy nopeammin ja
tasaisemmin.

+ Kannessa sijaitseva lampomittari osoittaa kypsennyskammion
ldmpétilan.

« Lihan kypsennysaika riippuu sen paksuudesta, laadusta,
kypsyydesta ja lampétilasta grillauksen alussa. Ennen kuin olet
todella tullut tutuksi grillin kanssa, grillattavan tuotteen kypsyy-
saste kannattaa tarkastaa aika ajoin.

» Kevyesti Oljytty ruoka ruskistuu tasaisemmin eika tartu grilliri-
tilaan.

« Ennen valmistuksen aloittamista liha tulee ottaa huoneenlam-
podon. Tama takaa hyvan ja tasaisen kypsymisen.

« Jos kaytat marinadia, kastiketta tai kuorrutetta, jossa on korkea
sokeripitoisuus tai muita helposti syttyvia ainesosia, levita se
vasta grillauksen viimeisen 10-15 minuutin aikana.
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Fi
KAYTTO

/\ HUOMAA!

m  HUOMAA! Grilli kuumenee erittain kuumaksi eika sita saa
liikuttaa kayton aikana!

m  Kayta grillia vain silloin, kun se on koottu asianmukaisesti
taman asennus- ja kdyttdohjeen mukaisesti ja siina ei ole vikoja.
Ala kayta grillia ilman siihen kuuluvaa jalustaa.

m  Aseta grilli ennen kayttda turvalliselle, vankalle, vaakasuuntai- S
selle, tasaiselle ja tulenkestavalle pinnalle. ()
Grilliin saa tayttaa enintaan 2,5kg puuhiilta. X
Lammita grillid ennen ensimmaista grillausta ja anna hiilten —
hehkua vahintaan 30 minuuttia, jotta maalikerros kovettuu. i

m Aseta grillattava ruoka vasta sitten, kun tuhkakerros on peitta- g
nyt polttoaineen. o

m  Alj koskaan heita kuumaan grilliin vettd palovammojen valtta-
miseksi.

1. Aseta hiiliritila hiiliastiaan.

2. Aseta kerros puubhiilia hiiliritilalle. Noudata suurinta sallittua
maaraa.

Jos haluat saada savuaromia ruokaan, voit lisata savustus-

@ lastuja hiilien sekaan.

3. Aseta yksi tai kaksi sytytyspalaa hiilten paalle ja sytyta ne.

4. Odota, etta hiilissa nakyy valkoista tuhkaa. Tama tarkoittaa,
etta hiillostila on optimaalinen ja voit aloittaa grillauksen.

5. Aseta grilliritila paikoilleen.

6. Aseta elintarvikkeet grilliritilalle ja sulje kansi.

7. Grillin lampétilaa voi saataa tuloilman maaraa rajoittamalla:
mita enemman ilmaa, sitd suurempi kuumuus. Avaa tai sulje
tarvittaessa tuuletusritilaa tai ilmansaadinta.

PUHDISTUS JA SAILYTYS

/\ HUOMAAL!

m  Anna kaikkien osien jaahtya kokonaan ennen tyhjennysta, puh-
distusta, suojapeitteelld peittdmista tai varastointia.

m  Alj kdyta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita tai metall-
iharjoja. Néama voivat vahingoittaa pintoja.

m  Alj tayta vedells tai altista sateelle pidemmaksi ajaksi.

« Havitd tuhka ymparistdystavallisesti sen jalkeen, kun kaikki osat
ovat jdahtyneet.

+ Puhdista grilliritila ldmpimalla vedelld, astianpesuaineella ja
sienelld. Anna sen kuivua kokonaan kuivaksi ennen varastointia
tai kuivaa se.

+ Tarvittaessa voit puhdistaa kylmentyneen hiiliritilan seka grillin
sisapinnat kuivalla, pehmealla harjalla.

«  Grillin ulkopintojen lian voi puhdistaa kostealla liinalla. Ala
kayta puhdistusaineita.

 Sailyta kuivassa ja saalta suojattuna.

HAVITTAMINEN

Pida huoli puhtaudesta grillin kasittelyssa ja jaannosten havittami-

sessa. Havita jaannosjate vain sille tarkoitetuissa metallisissa tai pala-

mattomista materiaaleista valmistetuissa sailidissa. Havittamisessa on

noudatettava paikallisia maarayksia.

Pura grilli havittamista varten yksittaisiin osiin ja vie metallit ja

muovit kierratykseen.

<A, Havits pakkausmateriaali ymparistoystavallisesti ja vie se
@ kierratyskeskukseen.
Valmi Kiinassa.
almistettu Kiinassa 23
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Keere kunde,

Tak, fordi du har valgt en grill fra LANDMANN. Denne monterings- og
brugsvejledning hjzelper dig trin for trin med at gere din netop kebte
LANDMANN-grill klar til brug. Vi giver dig ogsa vigtige tips om korrekt brug,
sikker handtering og pleje.

Tag dig god tid til at samle den. Skab ferst en jaevn arbejdsflade pa ca. to til tre

kvadratmeter, tag alle delene ud af emballagen, og leeg det ngdvendige vaerktgj

klar inden for reekkevidde.

—~

Hvis du har spgrgsmal om din grill eller har brug for yderligere hjzelp, vil vores
serviceteam gerne hjaelpe dig. Du kan finde de relevante kontaktoplysninger pa
bagsiden af denne monterings- og brugsvejledning.

Du gnskes god forngjelse af dit LANDMANN team.

INFORMATIONER OM MONTERINGS-
OG BRUGSVEJLEDNINGEN

For du bruger grillen farste gang, skal du laese denne monterings-
og brugsvejledning omhyggeligt og felge sikkerhedsinstruktioner-
ne. Opbevar den til senere spargsmal og andre brugere. Den harer
til grillen. Producenten og importeren patager sig intet ansvar,
hvis oplysningerne i denne monterings- og brugsvejledning ikke
overholdes.

Symboler

Faresignaler: Dette symbol angiver mulige farer. Laes og
falg omhyggeligt de relevante sikkerhedsinstruktioner.

Supplerende informationer

Laes monterings- og brugsvejledningen far brug!

Egnet til fadevarer. (Grillrist)

A
X & A ¥[8y v
Ma ikke anvendes i lukkede og/eller beboelige rum, f.eks. bygnin-

ger, telte, campingvogne, mobilhomes eller bade. Der er livsfare
pga. kulilteforgiftning.

KORREKT BRUG

m Dette apparat er beregnet til tilberedning af grillbar mad. Det
er beregnet til udendgrs brug.

m  Enhver anden brug eller brug ud over dette er ikke tilladt. Dette
galder iseer for felgende forudsigelige misbrug:
o Brug ikke grillen som varmeapparat.
o Brug ikke grillen til at opvarme andre stoffer og materialer

med end mad.

o Brug aldrig grillen som et indbygningsapparat.
Grillen er beregnet til privat brug, ikke til erhvervsmaessig brug.
Brug kun grillen til det angivne formal og kun som beskrevet i
denne monterings- og brugsvejledning. Enhver anden anven-
delse anses for at vaere i strid med den pataenkte anvendelse.

m Alle defekter, der skyldes forkert handtering, beskadigelse eller
reparationsforsag, er udelukket fra garantien. Dette gaelder
ogsa for normalt slid.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

m  OBS! Ma ikke anvendes i lukkede rum! Ma kun bruges i fri
natur! Der er risiko for kulilteforgiftning.

m BEMARK: Grillen ma ikke anvendes, hvis den er deformeret
eller defekt. Dette skal kontrolleres fgr hver brug.

m  OBS! Nationale og lokale bestemmelser, f.eks. om tilladelser,
drift, sikkerhedsafstande m.m, skal overholdes.

m Vealg opstillingsstedet séledes, at der ikke er nogen braendbare
materialer eller stoffer i naerheden af grillen, og serg for, at de
heller ikke kan komme derhen. Placer aldrig grillen under grene
eller tage! Afstanden til breendbare materialer og omgivende
overflader skal vaere mindst 3 m.

m  OBS! Hold barn og kaeledyr pa afstand! Efterlad aldrig den
braendende eller stadig varme grill uden opsyn. Serg iseer for,
at barn eller personer, der ikke er i stand til at genkende eller
reagere korrekt pa mulige farer, ikke kommer i nerheden af
det varme grill.
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m  OBS! Brug ikke sprit eller benzin til at taende eller teende op
igen! Brug kun ildtaendere iht. DS/EN 1860-3! Ellers kan der
opsta deflagration pga. ukontrollerbar varmeudvikling.

m  Brug kun opteendingsblokke, da flydende ildtaendere kan
beskadige keramikken.

m  Brug kun traekul (testet i henhold til DS/EN 1860-2) til grillning.
Brug ikke kulbriketter, sa keramikken ikke bliver skadet!

m  Denne grill bliver meget varm. Brug altid grillhandsker, nar du
bruger grillen (tilberedning af mad, justering af ventilationen,
brug af grillstarter, pafyldning af braendstof, handtering af ter-
mometeret osv.) Selv umiddelbart efter at glederne er slukket,
ma du kun rere ved grillen med grillhandsker, da overfladen er
varm i lang tid. Grillhandskerne (mod termiske risici) skal opfyl-
de DINEN 407 (kategori I).

m  Brug grillredskaber med lange, varmebestandige handtag.

m | tilfeelde af brand: Kvael flammerne med et brandtaeppe eller
en egnet brandslukker.

BEMARKNINGER OM MONTERING

/\ OBs!
m  Opbevar plastikposer og -film utilgeengeligt for sma bern og
dyr! Der er risiko for kveelning.

« Monteringstrinnene er vist i slutningen af denne monterings-
og brugsvejledning. Felg den meget ngje, for en forkert
montering kan vzre farlig.

» Kontrollér, at leveringsomfanget er komplet, og at komponen-
terne ikke er beskadiget under transporten. Hvis der mangler
dele, eller delene er beskadiget, skal du kontakte kundeservice
(se sidste side).

« Fjern eventuelle film, klistermaerker eller transportbeskyttelse
fra grillen.

« Serg for, at der er plads nok til montering, og brug om ngdven-
digt et underlag for at beskytte grillen eller falsomme gulve
mod ridser.

« Saml grillen pa en vandret, plan overflade, sa den ikke bliver
skaev.

« Der ma ikke bruges vold, nar du samler den.

« Skrueforbindelserne skal fgrst strammes handfast og derefter
skrues rigtigt fast, nar monteringstrinnet er gennemfort. Ellers
kan der opsta ugnskede spaendinger.

+ Spaend mgatrikkerne, indtil de er stramme, og drej derefter en
kvart omgang mere. Du ma ikke stramme dem for meget!

ET PAR GODE RAD PA FORHAND

Vi anbefaler, at du griller med lukket Idg. Det mindsker risikoen
for gnister, og maden tilberedes hurtigere og mere jeevnt.

« Termometeret pa laget viser dig temperaturen i kogekammeret.

« Tilberedningstiden afhaenger af kadets tykkelse, kvalitet,
modenhed og temperatur, nar du begynder at grille. Fgr du er
helt fortrolig med grillen, ber du kontrollere tilstanden af den
grillede mad mellem tilberedningerne.

« Let olieret mad brunes mere jaevnt og klaeber ikke fast til grill-
risten.

« For tilberedning skal kedet have stuetemperatur for at sikre en
god og ensartet mgrhed.

« Hvis du bruger en marinade, sauce eller glasur med et hgjt suk-
kerindhold eller andre letantaendelige ingredienser, skal du kun
smore den pa i de sidste 10 til 15 minutter af grillprocessen.
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DA
BRUG

A OBS!

OBS! Denne grill bliver meget varm og ma ikke flyttes under
drift!

m  Brug kun grillen, hvis den er blevet monteret korrekt og i over-
ensstemmelse med denne monterings- og brugsvejledning og
er ubeskadiget. Brug ikke grillen uden det tilhgrende stativ.

m  For brug skal du placere grillen pa et sikkert, stabilt, vandret, (@]
plant og brandsikkert underlag, som ikke er af glas eller plast. ®
Grillen mé& maksimalt fyldes med 2,5 kg braendstof. 1
Far du griller for farste gang, skal du varme op og lade breends- =
toffet glgde i mindst 30 minutter, s& lakbelaegningen haerder. i

m Lag forst maden pa grillen, nar braendstoffet er daekket af et gls
lag aske. o

m Haeld aldrig vand pa den varme grill for at undga forbraendin-
ger og skoldninger.

1. Seet kulristen i kulbakken.

2. Laeg traekul i en bunke pa kulristen. Overhold den maks. tilladte
mangde.

@ Du kan ogsa blande rggflis med traekul for at opna en raget

smag.

3. Leeg en eller to optaendingsblokke ovenpa, og taend dem.

4. Vent, indtil der kommer hvid aske pa traekullet. Derefter er
glgderne perfekte, og du kan starte med at grille.

5. Leeg grillristen pa.

Laeg maden pa grillristen, og luk laget.

7. Du kan regulere temperaturen i grillen med den mangde luft,
der tilfares: jo mere luft, desto mere varme. Abn og luk ventila-
tionsgitrene eller luftstramsregulatoren efter behov.

RENGOQRING OG OPBEVARING

A OBS!

Lad alle dele kgle helt af, inden den temmes, rengares, daekkes
med en presenning eller opbevares.

m  Brug ikke aetsende eller slibende renggringsmidler eller me-
talbgrster. De kan gdelaegge overfladen.

m M3 ikke fyldes med vand eller udsaettes for regn i laengere tid.

« Nar alle dele er afkglet, skal asken bortskaffes pa en miljgven-
lig made.

« Renger grillristen med varmt vand, opvaskemiddel og en rustfri
renggringssvamp. Lad den tarre helt, eller tgr den af, inden du
opbevarer den.

+ Huvis det er nadvendigt, kan du renggre den kolde kulrist og
grillens inderside med en ter, blgd barste.

« Du kan tarre snavs af pa grillens yderside med en fugtig klud.

Brug ikke renggringsmidler.

+ Opbevares et tort sted beskyttet mod vejr og vind.

BORTSKAFFELSE

Vaer opmaerksom pa renlighed ved handtering af grillen og borts-

kaffelse af restprodukter. Bortskaf altid restaffald udelukkende i

dertil indrettede beholdere af metal eller ubraendbare materialer. Der

gaelder lokale bestemmelser for bortskaffelse.

For at bortskaffe grillen skal du skille den ad i dens enkelte dele og

genbruge metaller og plast.

A2, Bortskaf emballagematerialet pa en miljgvenlig made, og
@ aflever det til genvinding.
Fremstillet i Kina. 25
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Kallid kliendid!

Suur tanu, et olete ostnud LANDMANN:i grilli. Kaesolev paigaldus- ja
kasutusjuhend aitab teil samm-sammult uut LANDMANN-i grilli kasutusvalmis
seada. Lisaks anname olulisi juhiseid dige kasutamise, ohutu kasitsemise ja
hoolduse kohta.

Varuge kokkupanemiseks piisavalt aega. Looge eelnevalt tasane, umbes kahe

kuni kolme ruutmeetri suurune t66pind, votke koik osad pakendist valja ja pange™

valikud tooriistad kaeulatusse.

—~

Kui teil on kdsimusi grilli kohta voi vajate muud abi, aitab teid meeleldi meie
hooldusmeeskond. Vastavad kontaktandmed leiate kaesoleva paigaldus- ja
kasutusjuhendi tagakiljelt.

Head kasutamist soovib teie LANDMANNi meeskond.

INFO PAIGALDUS- JA
KASUTUSJUHENDI KOHTA

Enne grilli kasutamist lugege paigaldus- ja kasutusjuhend tahele-
panelikult 1abi ja jargige ohutusjuhiseid. Hoidke juhend hilisemaks
kasutamiseks ja edasiste kasutajate jaoks alles. See kuulub grilli
juurde. Tootja ja importija ei vota endale mingit vastutust, kui kae-
soleva paigaldus- ja kasutusjuhendi juhiseid ei jargita.

Sumbolid
Ohu siimbol: see stimbol viitab voimalikele ohtudele. Luge-
ge tahelepanelikult selle juurde kuuluvaid ohutusjuhiseid ja

jargige neid.
@ Taiendav teave

@ Enne kasutamist lugege paigaldus- ja kasutusjuhendit!

Il
Q [I Sobib toiduainete jaoks. (Grillrest)

AN
X & xX[ 8y v
Arge kasutage suletud suumides ja/voi eluruumides, nt hoonetes,

telkides, haagiselamutes, paatides. Valitseb oht elule stisinikmo-
noksiidi mirgituse tottu.

OTSTARBEKOHANE KASUTAMINE

m  Antud seade on mdeldud grillitavate toiduainete valmistami-
seks. See on moeldud kasutamiseks valistingimustes.

m  Muul moel voi sellest erinev kasutamine on keelatud. See keh-
tib eriti jargmiste tdendoliste vaarkasutuste kohta:
o Arge kunagi kasutage grilli kitteseadmena.
o Arge kastuage grilli muude materjalide kuumutamiseks peale

toiduainete.

o Arge kunagi kasutage grilli sisseehitatud seadmena.
Grill on moeldud erakasutuseks, mitte ariliseks kasutamiseks.
Kasutage grilli iksnes nimetatud otstarbel ning ainult kaeso-
levas paigaldus- ja kasutusjuhendis kirjeldatud viisil. Mis tahes
muul moel kasutamine on mitteotstarbekohane.

m  Garantii ei kata puudusi, mis on tekkinud mitteotstarbekohase
kasutamise, kahjustuste voi remondikatsete tottu. See kaib ka
tavaparase kulumise kohta.

OHUTUSJUHISED

m TAHELEPANU! Mitte kasutada suletud ruumides! Kasutada
ainult valitingimustes! Valitseb stsinikmonoksiidi murgituse oht.

m  TEATIS. Deformeerunud voi defektset grilli ei tohi kasutada.
Kontrollige seda iga kasutuskorra eel.

m TAHELEPANU! Jargige riiklikke ja kohalikke maarusi, nagu
naiteks load, kaitamine, ohutuskaugsed jms.

m Valige paigalduskoht selliselt, et grilli Iaheduses ei oleks sutti-
vaid materjale ja need ei saaks selle sisse sattuda. Arge kunagi
asetage grilli puuokste alla! Minimaalne vahekaugus suttivatest
materjalidest ja Umbritsevatest pindadest peab olema 3 m.

m TAHELEPANU! Hoidke lapsed ja koduloomad eemal! Arge
kunagi jatke pdlevat voi veel kuuma grilli jarelevalveta. Eriti
jalgige, et kuuma grilli Iahedusse ei satuks lapsed voi isikud,
kes pole véimelised vdimalikke ohtusid ara tundma voi nendele
reageerima.
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TAHELEPANU! Arge kasutage sllitamiseks ega taassiiiitami-
seks piiritust ega bensiini! kasutage stutamiseks ainult stan-
dardile EN 1860-3 vastavaid vahendeid! Vastasel juhul vdivad
leegilahvatused tekitada kontrollimatut soojuskiirgust.
Kasutage ainult tahkeid sutiteplokke, kuna vedelad stuteva-
hendid v6ivad keraamikat kahjustada.

Grillimiseks kasutage Uksnes grill-puususi (kontrollitud vastavalt
standardile DIN EN 1860-2). Arge kasutage puusoebriketti, et
keraamikat mitte kahjustadal

Selle grill kuumeneb tugevalt. Grilli kasutamisel (toitude kips-
etamine, 6hutuse reguleerimine, grillsde stutamise kopsiku
kasutamine, klttematerjali lisamine, termomeetri kasitsemine
jms) kandke alati grillikindaid. Ka vahetult parast siite kustumist
tohib grilli puudutada ainult grillikinnastega, kuna pealispind
voib veel ménda aega kuum olla. Grillikindad (termiliste ohtude
vastu) peavad vastama standardile DINEN 407 (kategooria I).
Kasutage pikkade, kuumakindlate kdepidemetega grillimistar-
vikuid.

Tulekahju korral: summutage leek kustutusteki voi sobiva tule-
kustuti abil.

PAIGALDAMISE JUHISED

/\ TAHELEPANU!

Hoidke koik plastikkotid ja kiled vaikestest lastest ja loomadest
eemal! Valitseb lambumisoht.

N

Monteerimisetapid on kujutatud kaesoleva paigaldus- ja kasu-
tusjuhendi 16pus. Jargige neid, sest vale monteerimine voib
olla ohtlik.

Kontrollige tarnekomplekti terviklikkuse suhtes ja komponente
transpordikahjustuste suhtes. Kui osad puuduvad vdi on kahjus-
tatud, podrduge klienditeeninduse poole (vt viimane lehekilg).
Votke grillilt maha koik pakendi kiled, kleebised voi transpordi-
kaitsed.

Jalgige, et paigaldamiseks oleks piisavalt ruumi ja kasutage
vajadusel alust, et kaitsta grilli voi 6rna pérandapinda kriimus-
tuste eest.

Pange grill kokku horisontaalsel, tasasel pinnal, et see viltu ei
kalduks.

Arge kasutage kokkumonteerimisel jdudu.

Keerake kruviihendused esmalt kaega kinni ja parast paigal-
dustoimingu I6puleviimist pingutage korralikult. Vastasel juhul
voivad tekkida soovimatud pinged.

Keerake mutrid kinni, kuni need on tihedalt vastas, ja seeja-

rel keerake veel veerandpoorde vérra. Arge pingutage liiga
tugevalt!

OUANDED

Soovitame grillida suletud kaanega. Nii vdhendate valjapaiskuva
leegi ohtu ning toit kiipseb kiiremini ja Ghtlasemalt.
Termomeeter kaanel naitab klipsetuskambri sisetemperatuuri.
Kala klipsetusaeg oleneb selle paksusest, kvaliteedist, kiipsu-
sest ja temperatuurist grillimise alguses. Kuni te grilli veel hasti
ei tunne, kontrollige grillitava toidu seisukorda aeg-ajalt.
Vahese 6liga kaetud grillitav toit pruunistub Uhtlasemalt ega
kleepu grillresti kilge kinni.

Enne kupsetamist peab liha olema toatemperatuuril, et tagada
hea ja Ghtlane kipsemine.

Kui kasutate suure suhkrusisaldusega marinaadi, kastet voi
glasuuri, suttivaid koostisosi, maarige need peale alles grillimise
viimase 10 kuni 15 minuti jooksul.
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KASUTAMINE

/\ TAHELEPANU!

TAHELEPANU! Kéesolev grill ldheb vdga kuumaks ja seda ei
tohi kasutamise ajal liigutada!

Kasutage grilli Uksnes siis, kui see on nduetekohaselt ja vasta-
valt kdesolevale paigaldus- ja kasutusjuhendile kokku montee-
ritud ning kahjustusteta. Arge kasutage grilli iima selle juurde
kuuluva aluseta.

Enne kasutamist pange grill kindlale, stabiilsele, horisontaalse-
le, tasasele ja tulekindlale pinnale, mis pole valmistatud klaasist
ega plastikust.

Grilli voib taita maksimaalselt 2,5 kg kittematerjaliga.

Enne esmakordset grillimist stiidake tuli ja laske kittematerjalil
vahemalt 30 minutit h66guda, et varvikiht koveneks.

Pange grillitavad toiduained peale alles siis, kui séed on kaetud
tuhakihiga.

Arge kunagi valage vett kuumale grillile, véltimaks péletusi.

Pange soerest sdekausi sisse.
Puistake sGerestile puusded. Seejuures jalgige maksimaalset
taitetaset.

@ Suitsuléhna jaoks voite puusée hulka segada ka puitlaaste.

3.

4.

Asetage Uks kuni kaks tahket suliteplokki site peale ja sttdake
need.

Oodake, kuni puusded kattuvad valge tuhaga. Siis on saavuta-
tud optimaalne hodgumine ja voite alustada grillimist.

Pange grillrest sisse.

Asetage toiduained grillrestile ja sulgege kaas.

Temperatuuri grilli sees saate reguleerida pealevoolava 6hu
reguleerimise teel: mida rohkem 6hku, seda suurem kuumus.
Avage v0i sulgege 6huvore voi 6huvoolu regulaator vastavalt
vajadusele.

PUHASTAMINE JA HOIULEPANEK

/\ TAHELEPANU!

Enne tlihjendamist, puhastamist, presendiga kinnikatmist voi
hoiulepanemist laske koikidel osadel taielikult jahtuda.

Arge kasutage séévitavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid ega
metallharjastega harjasid. Need voivad pealispinda kahjustada.
Arge taitke veega ega jatke pikaks ajaks vihma katte.

Kui osad on jahtunud, kdrvaldage tuhk keskkonnasdbralikult.

Puhastage grillresti sooja vee, puhastusvahendi ja svammi abil.
Laske sel enne hoiulepanemist taielikult kuivada voi kuivatage see.

Vajadusel voite kilma sderesti ning grilli sisepindasid puhastada
kuiva pehme harjaga.

Grilli valispinnal oleva mustuse voite ara pdhkida niiske lapiga.
Arge kasutage puhastusvahendeid.

Hoiustage ilmastiku eest kaitstud ja kuivas kohas.

UTILISEERIMINE

Jalgige puhtust grilli kasitsemisel ning jaakide korvaldamisel. Korval-
dage jaagid ainult selleks ettenahtud metallist voi mittesuttivast
materjalist mahutitesse. Utiliseerimisel jargige kohalikke maarusi.
Grilli utiliseerimiseks votke see Uksikosadeks lahti ning suunake
metall ja plastik ringlussevottu.

&>

)

Utiliseerige pakendimaterjal keskkonnasobralikult ja viige
see ringlussevdetavate jaatmete kogumispunkti.

Toodetud Hiinas.

ET

09S-111-99
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Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,
dziekujemy za zakup grilla marki LANDMANN. Niniejsza instrukcja montazu i
obstugi pomoze Ci krok po kroku przygotowac Twoj nowy grill marki LANDMANN
do pierwszego uzycia. Oprécz tego znajdziesz w niej wazne informacje na temat
prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania oraz pielegnacji.

Zaplanuj odpowiednia ilo$¢ czasu na montaz. Zanim zaczniesz, znajdz réwne

miejsce o powierzchni okoto dwdch do trzech metréw kwadratowych; wyjmij
wszystkie czesci z opakowania i umies¢ potrzebne narzedzia w zasiegu dtoni.

/J

—~

Jesli masz pytania dotyczace tego grilla lub potrzebujesz pomocy, skontaktu;
sie z naszg obstuga klienta. Dane kontaktowe znajdziesz na odwrocie niniejszej
instrukcji montazu i obstugi.

Z2espot firmy LANDMANN zyczy wiele satysfakcji.

INFORMACJE O INSTRUKCJI MONTAZU
| OBSLUGI

Przed pierwszym uzyciem grilla uwaznie przeczytaj niniejsza
instrukcje montazu i obstugi. Przestrzegaj zawartych w niej zasad
bezpieczenstwa. Zachowaj ja na wypadek pozniejszych pytan oraz
dla innych uzytkownikéw. Instrukcja jest integralng czescia grilla.
Producent i importer nie ponosza odpowiedzialnosci za szkody
powstate w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji montazu
i obstugi.

Symbole

A\

Symbole zagrozen: ten symbol wskazuje na potenc-
jalne zagrozenia. Uwaznie przeczytaj podane zasady
bezpieczenstwa i przestrzegaj ich.

Informacje uzupetniajace

Przeczytaj instrukcje montazu i obstugi przed pierwszym
uzyciem!

Nadaje sie do zywnosci. (Ruszt grilla)

Iy
X X X

Nie uzywaj w pomieszczeniach zamknietych/mieszkalnych, np. w
budynkach, namiotach, przyczepach kempingowych, kamperach,

todziach. Istnieje niebezpieczenstwo smierci wskutek zatrucia
tlenkiem wegla.

UZYWANIE ZGODNE
Z PRZEZNACZENIEM

m To urzadzenie zostato zaprojektowane do przyrzadzania pro-
duktow spozywczych nadajacych sie do grillowania. Jest ono
przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

m  Uzywanie urzadzenia w innych warunkach lub do innych celow
jest niedopuszczalne. W szczegolnosci chodzi o nastepujace
nieprawidtowe zastosowania:

o Nie uzywaj grilla jako grzejnika.

o Nie uzywaj grilla do podgrzewania materiatow i substancji
innych niz produkty spozywcze.

o Nigdy nie uzywaj grilla jako urzadzenia w zabudowie.

m  Grill jest przeznaczony do uzytku prywatnego — nie do
zastosowan komercyjnych.

m  Uzywaj grilla wytacznie w sposob zgodny z podanym celem i
opisany w niniejszej instrukcji montazu i obstugi. Wszelkie inne
sposoby jego uzywania uwaza sie za niezgodne z przeznacze-
niem.

m Szkody spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem lub
uszkodzeniem produktu oraz probami jego samodzielnej
naprawy nie sg objete rekojmia. Powyzsze odnosi sie takze do
normalnego zuzycia.

ZASADY BEZPIECZENSTWA

m  PAMIETAJ! Nie uzywaj w zamknietych pomieszczeniach!
Uzywaj wytacznie na otwartej przestrzeni! Istnieje ryzyko zatru-
cia tlenkiem wegla.

m INFORMACIJA: Nie uzywaj grilla, jesli jest zdeformowany lub
uszkodzony — sprawdz jego stan przed kazdym uzyciem.

m  PAMIETAJ! Bezwzglednie przestrzegaj krajowych i lokal-
nych przepisow regulujgcych wymagane pozwolenia, zasady
uzytkowania, zachowanie bezpiecznego odstepu itp.

m  Wybierz miejsce ustawienia grilla tak, aby zadne materiaty lub
substancje tatwopalne nie znajdowaty sie ani nie mogty sie
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znalez¢ w jego poblizu. Nigdy nie ustawiaj grilla pod gateziami
drzew ani zadaszeniem! Minimalny odstep od substancji pal-
nych i otaczajacych powierzchni wynosi 3m.

m PAMIETAJ! Uzywaj z dala od dzieci i zwierzat! Nigdy nie zos-
tawiaj rozpalonego lub goracego grilla bez nadzoru. Dopilnu;j
w szczegolnosci, aby w poblizu goracego grilla nie znalazty sie
dzieci ani osoby, ktore nie s3 w stanie zauwazy¢ potencjalnego
niebezpieczenstwa lub wiasciwie na nie zareagowac.

m  PAMIETAJ! Do rozpalania i podtrzymywania ognia nie uzywaj
spirytusu ani benzyny! Uzywaj wytacznie rozpatek zgodnych z
norma EN 1860-3! W przeciwnym razie moze doj$¢ do wybu-
chu i niekontrolowanego wzrostu temperatury.

m  Uzywaj wytacznie rozpatki w kostce, poniewaz ptynne
rozpatki moga uszkodzi¢ materiat ceramiczny.

m Do grillowania uzywaj wytacznie przeznaczonego do tego
celu wegla drzewnego (zgodnego z normg DIN EN 1860-2).
Nie uzywaj brykietu z wegla drzewnego, poniewaz moze on
uszkodzi¢ materiat ceramiczny!

m  Grill nagrzewa si¢ do bardzo wysokiej temperatury. Pod-
czas obstugi grilla (przyrzadzania potraw, regulacji nawiewu,
uzywania komina do rozpalania grilla, doktadania materiatu
opatowego, obstugi termometru itd.) zawsze uzywaj rekawic
do grilla. Takze krotko po wygasnieciu zaru dotykaj grilla
wytacznie w rekawicach, poniewaz jego powierzchnie jeszcze
przez pewien czas beda gorace. Rekawice do grilla (chronigce
przed zagrozeniami termicznymi) musza by¢ zgodne z norma
DINEN407 (kategoria II).

m  Uzywaj akcesoriéw do grillowania z dtugimi, odpornymi na
wysoka temperature rekojesciami.

m W razie pozaru: Zdus ptomienie kocem gasniczym lub
odpowiednig gasnica.

UWAGI DOTYCZACE MONTAZU

/\ PAMIETA)!
m  Trzymaj folie i worki plastikowe z dala od matych dzieci i
zwierzat! Istnieje niebezpieczenstwo zadfawienia.

«Na koncu niniejszej instrukcji montazu i obstugi znajduja sie
rysunki przedstawiajgce wszystkie etapy montazu. Postepuj
zgodnie z nimi, poniewaz w razie nieprawidtowego montazu
urzadzenie nie jest bezpieczne.

« Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna i czy nie
doszto do uszkodzen w transporcie. Jesli brakuje czesci lub
doszto do uszkodzen, skontaktuj sie z obstugg klienta (zobacz
ostatnia strone).

« Zdejmij z grilla ewentualne folie, naklejki i zabezpieczenia
transportowe.

» Zadbaj o odpowiednia ilos¢ miejsca na montaz; w razie potrze-
by uzyj podktadki, aby nie spowodowac zadrapan grilla, jak i
delikatnej powierzchni podtoza.

» Wykonuj montaz na rownym, poziomym podtozu, aby grill sie
nie przechylit.

« Nie uzywaj sity.

« Najpierw przykrec sruby recznie, a po zakonczeniu danego
etapu montazu dobrze je dokre¢. W przeciwnym razie moze
dojs$¢ do niechcianych napiec.

«  Przykre¢ mocno kazda nakretke, a nastepnie dokrec jg o jedna
czwarta obrotu. Nie dokrecaj zbyt mocno!
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KILKA RAD NA POCZATEK

Zalecamy grillowanie przy zamknietej pokrywie. Wowczas ry-
zyko powstania wysokich ptomieni jest mniejsze, a grillowane
produkty smaza sie szybciej i bardziej rownomiernie.
Termometr znajdujacy sie na pokrywie wskazuje temperature
panujaca w komorze pieczenia.

Czas smazenia ryby zalezy od jej grubosci i jakosci, wieku
zwierzecia oraz temperatury w chwili rozpoczecia grillowania.
Dopoki grill jest dla Ciebie nowoscia, radzimy co pewien czas
sprawdzac postep pieczenia produktdw.

Dzieki cienkiej warstwie oleju produkty bardziej rownomierne
sie zarumienia oraz nie beda przywieraty do rusztu grilla.
Mieso wktadane na ruszt powinno mie¢ temperature
pokojowa, aby dobrze i rbwnomiernie sige usmazyto.

Jesli stosujesz marynate, sos lub glazure o duzej zawartosci
cukru lub innych fatwopalnych sktadnikow, posmaruj mieso
dopiero na 10 — 15 minut przed zakonczeniem grillowania.

09S-111-99

UZYTKOWANIE

/\ PAMIETA)!

PAMIETAJ! Ten grill rozgrzewa sie do bardzo wysokiej tempe-
ratury; po rozpaleniu ognia nie wolno go przenosic!
Warunkiem uzywania grilla jest jego prawidtowe zamontowa-
nie — zgodne z niniejsza instrukcja montazu i obstugi — oraz
brak uszkodzen. Nie uzywaj grilla bez oryginalnego stelaza.
Postaw grill na bezpiecznej, stabilnej, poziomej, réwnej i
ogniotrwatej powierzchni. Nie moze by¢ ona wykonana ze
szkfa ani tworzywa sztucznego.

Maksymalna masa materiatu opatowego, ktéry mozna wtozyc
na raz do grilla, wynosi 2,5kg.

Przed pierwszym grillowaniem rozpal materiat opatowy i
odczekaj przynajmniej 30 minut, aby lakierowana powtoka sie
utwardzita.

Dopiero gdy materiat opatowy pokryje sie warstwa popiotu,
potoz produkty spozywcze na ruszcie.

Nigdy nie polewaj goracego grilla woda — grozi to poparze-
niem.

Wstaw ruszt paleniskowy do misy na wegiel.

Utoz wegiel drzewny na ruszcie paleniskowym. Nie przekraczaj
maksymalnej dopuszczalnej ilosci.

®

Aby uzyskac szczegolny aromat, mozesz dodac do wegla
drzewnego zrebki wedzarnicze.

3.
4.

Pot6z na weglu jedna lub dwie kostki rozpatki i zapal je.
Odczekaj, az wegiel drzewny pokryje sie warstwa biatego
popiotu. Woéwczas jest idealnie rozzarzony — mozesz rozpoczac
grillowanie.

Zatoz ruszt grilla.

Pot6z produkty spozywcze na ruszcie grilla i zamknij pokrywe.
Temperature grilla mozesz requlowac poprzez zwiekszanie
lub zmniejszanie ilosci doprowadzanego powietrza: im wigcej
powietrza, tym wyzsza temperatura. Zaleznie od potrzeb ot-
worz lub zamknij kratke wentylacyjna lub regulator przeptywu
powietrza.
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PL
CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

/\ PAMIETA)!

m Przed oproznieniem, wyczyszczeniem, przykryciem plandeka
lub schowaniem grilla odczekaj, az wszystkie czesci catkowicie
ostygna.

m  Nie stosuj ostrych ani szorujacych srodkéw czyszczacych, nie
uzywaj metalowych szczotek. Grozi to uszkodzeniem powierz-
chni.

m Nie wlewaj do grilla wody ani nie zostawiaj go przez dtuzszy
czas na deszczu.

« Po ostygnieciu wszystkich czesci usun popiot zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska.

« Ruszt grilla wyczys¢ ciepta woda, ptynem do mycia naczyn
i gabka. Przed schowaniem rusztu odczekaj, az catkowicie
wyschnie lub wytrzyj go do sucha.

+ W razie potrzeby mozesz wyszorowac zimny ruszt palenisko-
wy oraz wewnetrzne powierzchnie grilla miekka szczotka na
sucho.

» Zewnetrzne powierzchnie grilla mozesz wyczysci¢ wilgotna
szmatka. Nie uzywaj srodkow czyszczacych.

+  Przechowuj w suchym miejscu, chron przed niekorzystnym
dziataniem czynnikow atmosferycznych.

USUWANIE ZUZYTEGO SPRZETU

Uzywajac grilla oraz usuwajac pozostatosci spalonego opatu, dbaj o

czystos¢. Odpady wyrzucaj tylko do przeznaczonych do tego pojem-

nikow z metalu lub materiatéw niepalnych. Przestrzegaj lokalnych

przepiséw o usuwaniu odpadow.

Aby usunac grill, roztéz go na czesci i oddaj metale oraz tworzywa

sztuczne do recyklingu.

£ Opakowanie usun w sposob nieobcigzajacy srodowiska

naturalnego, oddajac je do punktu zbiorki surowcow
wtornych.

Wyprodukowano w Chinach.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si vybrali gril od spole¢nosti LANDMANN. Tento navod k
montazi a pouziti vam pomuZze krok za krokem pfipravit pravé zakoupeny gril
LANDMANN k pouziti. Poskytneme vam také duleZité tipy pro spravné pouZzivani,
bezpecné zachazeni a osetfovani.

Na montaz si vyhradte dostatek ¢asu. Nejprve si pripravte rovnou pracovni plochu

o velikosti asi dvou az tfi metr(i ¢tverecnich, vyjméte vsechny dily z obalu a polozte
si potfebné naradi na dosah.
Pokud mate jakékoli dotazy tykajici se vaSeho grilu nebo potrebujete dalsi pomoc,
nas servisni tym vam rad pomUze. Pfislusné kontaktni Udaje najdete na zadni
strané tohoto navodu k montazi a pouziti.

Hodné zabavy vam preje vas tgm LANDMANN

INFORMACE K NAVODU K MONTAZI A
POUZITI

Pfed prvnim pouZzitim grilu si pozorné prectéte tento navod k
montazi a pouZiti a dodrzujte bezpecnostni pokyny. Uschovejte si
ho pro pozdéjsi dotazy a dalsi uzivatele. Patfi ke grilu. Vyrobce ani
dovozce nerudi za $kody vzniklé nerespektovanim Udajd uvedenych
v tomto ndvodu k montazi a k pouziti.

Symboly
Znacky oznacujici nebezpedi: Tento symbol indikuje mozna
nebezpedi. Pfislusna bezpecnostni upozornéni si pozorné

prectéte a fidte se jimi.
@ Doplhujici informace

@ Pfed pouzivanim si prectéte navod k montazi a k pouziti!

Il
Q[I Vhodny na potraviny. (grilovaci rost)

A
X & xX 8y v
NepouZivejte v uzavienych a/nebo obytnych mistnostech, napf. v

budovach, stanech, karavanech, obytnych vozech, lodich. OhroZeni
zivota v dusledku otravy oxidem uhelnatym.
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SPRAVNE POUZIiVANI KE
STANOVENEMU UCELU

Tento pfistroj je uréen k pfipravé potravin, které je mozné grilo-

vat. Je ur€en pro venkovni pouZziti.

Jakékoli jiné pouZziti nebo pouZziti nad tento ramec neni povo-

leno. To plati zejména pro nasledujici pfedvidatelné chybné

pouziti:

o Nepouzivejte gril jako topeni.

o Nepouzivejte gril k ohfevu jinych latek a materiall neZ potra-
vin.

o Nepouzivejte gril jako vestavné zafizeni.

Gril je uréen k soukromému, nikoli komer¢nimu pouziti.

Pouzivejte gril jen k uvedenému Ucelu a jen podle popisu

v navodu k montazi a pouziti. Jakékoli jiné pouziti se povazuje

za nespravné.

Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé nasledkem neodborného

zachazeni, poskozeni nebo pokust o opravu. Nevztahuje se ani

na bézné opotrebeni.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

POZOR! Nepouzivejte v uzavienych prostorach! PouZivejte
pouze venku! Hrozi nebezpeci otravy oxidem uhelnatym.
OZNAMENI: Gril se nesmi pouzivat, pokud je zdeformovany
nebo vadny. To je tfeba zkontrolovat pred kazdym pouZitim.
POZOR! Je tfeba dodrzovat narodni a mistni predpisy, jako
napf. povoleni, provoz, bezpecnostni vzdalenosti a dalsi.
Misto instalace zvolte tak, aby se v blizkosti grilu nenachazely
Zadné hoflavé materialy nebo latky a nemohly se sem dostat.
Gril nestavte nikdy pod vétve nebo stfechy! Minimalni vzdale-
nost od hoflavych materidld a okolnich povrchd musi byt 3 m.
POZOR! Zabrarnte pfistupu déti a zvifat! Hofici nebo jesté
horky gril nikdy nenechavejte bez dozoru. Dbejte zejména na
to, aby se do blizkosti horkého grilu nedostaly déti nebo osoby,
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které nejsou schopny spravné rozpoznat nebo reagovat na
mozna nebezpedi.

POZOR! Nepouzivejte lih nebo benzin k zapalovani nebo
opétovnému zapalovani! Pouzivejte jen podpalovace, které
odpovidaji normé EN 1860-3! V opacném pfipadé mlze dojit k
nekontrolovatelnému uvolnéni tepla v ddsledku deflagrace.
PouZivejte pouze pevné podpalovace, protoze tekuté
podpalovace by mohly poskodit keramiku.

Ke grilovani pouZzivejte pouze grilovaci dfevéné uhli (testované
podle normy DIN EN 1860-2). Nepouzivejte brikety z dfevéného
uhli, aby nedoslo k poskozeni keramiky!

Tento grilovaci pfistroj se silné rozpali. Pfi pouZzivani grilu
(pfiprava pokrmd, nastaveni ventilace, pouzivani zapalovaciho
kominu, pfikladani paliva, manipulace s teplomérem atd.) vzdy
pouzivejte grilovaci rukavice. | bezprostfedné po vyhasnuti Zaru
se grilu dotykejte pouze v grilovacich rukavicich, protoze jeho
povrch zUstava jesté néjakou dobu horky. Grilovaci rukavice
(proti tepelnym riziklim) musi odpovidat normé DIN EN 407
(kategorie II).

Pouzivejte grilovaci nacini s dlouhymi Zaruvzdornymi rukojetmi.
V pfipadé pozaru: Uduste plameny hasici rouskou nebo
vhodnym hasicim pfistrojem.

POKYNY PRO MONTAZ

/\ POZOR!

Plastové sacky a félie uchovavejte mimo dosah malych déti
a zvirat! Hrozi nebezpedi uduseni.

Postup montaze je uveden na konci tohoto navodu k montazi a
pouziti. DodrZujte jej, protoZe nespravna montaz miize byt
nebezpecna.

Zkontrolujte Uplnost obsahu baleni a zda nedo3lo k poskozeni
jednotlivych soucasti pfi pfepravé. Pokud nékteré dily chybi
nebo jsou poSkozené, kontaktujte zakaznicky servis (viz posled-
ni strana).

Odstrante z grilu pfipadné folie, nalepky nebo ochranu pfi
prepravé.

Zajistéte dostatecné misto k montaz a v pfipadé potreby
pouzijte podlozku, abyste gril nebo choulostivou podlahu och-
ranili pfed poskrabanim.

Gril sestavte na vodorovném a rovném povrchu, aby se
nezkfivil.

Pfi montazi nepouzivejte silu.

Sroubové spoje nejprve utahnéte rukou a po Uspésném
dokonceni montazniho kroku je znovu radné utahnéte. V
opacném pfipadé mize dojit k nezadoucimu pnuti.

Utahnéte matice, aby pevné dosedly, a pak otocte jesté o Ctvrt
otacky. Neutahujte je pfilis pevné!

NEKOLIK TIPU PREDEM
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Doporucujeme grilovat pfi zavieném viku. Tim se snizuje

riziko vzplanuti a grilovany pokrm se pfipravuje rychleji a
rovnomeérnéji.

Teplomér na viku ukazuje teplotu v komore pfipravy.

Doba pfipravy masa zavisi na jeho tloustce, kvalité, zralosti a
teploté na zacatku grilovani. Nez se s grilem skutec¢né seznami-
te, méli byste pribézné kontrolovat stav grilovanych potravin.
Grilované pokrmy mirné potfené olejem se rovnomérnéji
opecou a nepfichyti se ke grilovacimu rostu.

Pfed pfipravou by maso mélo mit pokojovou teplotu, aby se
dobre a rovhomérné pfipravilo.

Pokud pouzivate marinadu, omacku nebo polevu s vysokym
obsahem cukru nebo jinych snadno vznétlivych pfisad, potirejte
ji az béhem poslednich 10 az 15 minut grilovani.

POUZITI

/\ POZOR!

m POZOR! Tento grilovaci pfistroj je velmi horky a nelze s nim
béhem provozu pohybovat!

m  Gril pouZivejte pouze v pfipadé, Ze byl spravné sestaven v
souladu s timto ndvodem k montazi a pouZiti a neni poskozeny.
Nepouzivejte gril bez pfislusného stojanu.

m Pred pouZitim umistéte grilovani na bezpecny, stabilni, vodo-
rovny, rovny a nehoflavy povrch, ktery neni vyroben ze skla
nebo plastu.

Do grilu se smi naplnit maximalné 2,5kg paliva.
Pfed prvnim grilovanim rozehfejte a nechte palivo Zhnout
alespon 30 minut, aby se vytvrdil lak.

m  Grilované potraviny pokladejte na gril, az kdyz je palivo pokryto
vrstvou popela.

m  Nikdy nelijte vodu na horky gril, aby nedoslo k popaleni a opareni.

1. VloZte rost na uhli do misy na uhli.
2. Navrstvéte dfevéné uhli na rost na uhli. Dodrzujte maximalni
pfipustné mnoZstvi.

Drevéné uhli mlzete také smichat s udicimi Stépkami, abys-
te ziskali koufové aroma.

3. Polozte nahoru jeden nebo dva pevné podpalovace a zapalte je.

4. Pockejte, dokud se na dfevéném uhli neobjevi bily popel. Pak je
dosazeno optimalniho stavu zhnuti a mlzete zacit grilovat.

5. Vlozte grilovaci rost.
Polozte pokrm na grilovaci rost a zavrete viko.

7. Teplotu v grilu mGzete regulovat mnozstvim pfivadéného vzdu-
chu: ¢im vice vzduchu, tim vice tepla. Podle potfeby otevrete
nebo zavrete vétraci mfizku nebo regulator proudu vzduchu.

CISTENIi A UCHOVAVANI

/\ POZOR!

m Pred vyprazdnénim, &isténim, zakrytim plachtou nebo uloZenim
nechte vSechny dily zcela vychladnout.

m  NepouZivejte Ziravé nebo abrazivni ¢istici prostredky ani
kartace s kovovymi Stétinami. Mohli byste jimi poskodit povrch.

m  Nenaplhujte vodou a nevystavujte dlouhodobé desti.

« Po vychladnuti vSech casti zlikvidujte popel zplsobem Setrnym
k zivotnimu prostredi.

« Vycistéte grilovaci rost teplou vodou, prostfedkem na myti na-
dobi a houbou. Pfed uloZzenim ho nechte zcela uschnout nebo
ho osuste.

« V pfipadé potfeby miZete studeny rost na uhli a vnitfek grilu
vycistit suchym mékkym kartacem.

+ Nedistoty na vnéjsi strané grilu mdzete otfit vihkym hadrem.
NepouZivejte Zadné Cistice.

+ Skladujte chranéné pred povétrnostnimi vlivy a na suchém misté.

LIKVIDACE

PFfi manipulaci s grilem a likvidaci zbytk( dbejte na cistotu. Zbyt-
kovy odpad vzdy odkladejte pouze do urcenych nadob z kovu nebo
nehoflavych materiald. Pro likvidaci plati mistni pfedpisy.

Chcete-li gril zlikvidovat, rozeberte jej na jednotlivé ¢asti a kovy a
plasty recyklujte.

S/ Obalovy materidl zlikvidujte ekologicky a odevzdej ho do
@ sbérnych surovin.

Vyrobeno v Cing.
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YBa)kaemblin nokKynartesib, yBa>XxaeMasd rnokKynartesibHuLa,

bonblioe cnacnbo, Yto Bbl Bbibpanu rpuib komnaHum LANDMANN. 31o
PYKOBOACTBO MO cOopKe 1 3KCMlyaTaLMm MOMOXET BaM LUar 3a LWaroM NOAroToBUTb
nprobpeTeHHbin rpuab LANDMANN K MCNofb30BaHMIO. Tak>Ke Bbl MOJIyYUTE Ba>KHble

yKasaHus 0 NpaBUJIbHOM NpUMeHeHnK, 6e3onacHoM obpalleHun 1 yxoay.

He cnewmTe Bo Bpems c6opku. MpegBapuTesibHO MOAFOTOBLTE POBHYO pabouyto
MOBEPXHOCTb MJIOLLAAbI0 ABA-TPY KBaAPATHbIX MEeTpa, U3BJEKUTE U3 YNaKoBKM

P2 e

BCe LeTanv U PasoXnTe B HEMOCPeACTBEHHOW 61M30CTU BCe HEOOXOAUMbIe
WHCTPYMEHTbI.

Ecnv y Bac BO3HUKHYT BOMPOCHI MO rPUIIO UKW NOTpebyeTcsa apyras NnomoLLb, Bam

C YOOBOJIbCTBMEM MOMOXKET Halla cepBUCHas cnyxba. Heobxoanmble KOHTAKTHbIE
JaHHble Bbl HaneTe Ha 06paTHON CTOPOHE 3TOr0 PYKOBOACTBA MO CO0Ris

L - ’

MHOOPMALUA K PYKOBOACTBY O
CBOPKE U SKCIMJNTYATALUN

I'Iepe,q nepBbIM NCNOJIb30BaHMEM rpuaa BHUMaTes1IbHO
npoynTanTe 3T0 PyKOBOACTBO Mo cOOpKe 1 IKCrIyaTaumu,
cobntopanTe Bce ykaszaHua no 6esonacHocTn. CoxpaHuTe
PYKOBOACTBO Ha CJly4aln BO3HMKHOBEHWA BOMPOCOB B byayLlem
n ona npyrux nonb3oBatenen. OHO ABNAETCA YaCTblO rpnnAa.
MpovsBoguTenb N UMMNOPTEP HE HECYT OTBETCTBEHHOCTH

B C/lyyae HeCoboAeHNs yKa3aHuii, CofepKaLlmxcsa B 3TOM
PYKOBOACTBE MO cOOpPKe 1 3KCMIyaTaLum.

CmBoOJibI
3HaKM OMacHOCTWU: 3TOT CUMBON yKa3bIBaeT Ha
BO3MO>XXHble OMAaCHOCTWU. HeO6XO}J,I/IMO BHUMATENIbHO
npovynTaTb COOTBeTCTByIOLLI,I/Ie yKasava no

6e30MacHOCTM 1 BbIMOHATb UX.

@ LononHuTenbHas nHopmMauun

o

Il
Q[I Ons nuweBbix NpodykToB. (PelueTka rpuss)
X X X

He skcnnyaTmpoBaTh B 3aKPbITbIX U/WAN KUSbIX MOMELLLEHUAX,
Hanp., 34aHKAX, nanaTkax, Xubix yproHax, LOMax Ha kosecax,

Manbix cygax. OnacHOCTb AJ1A XKM3HW N3-3a OTPaBIEHUA yrapHbIM
rasom.

MpounTaTh PyKOBOACTBO No cbopke 1 3KChnyaTaLumm
nepea, ncnosib3osaHvem!

A
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N 3Kcnyataumn.

MpuaTHOro nonb3oBaHuA, komaHaa LANDMAAL

NCcnoJib30BAHUE no HASHAYEHUIO

OTO yCTPONCTBO NpefHa3HavyeHo A8 NPUroTOBAEHNA

NPOAYKTOB, KOTOPblI€ MOXHO FrOTOBUTb Ha rpune. Ero Mmo>XxHO

MCNONIb30BaTb Ha OTKPbLITOM BO34YyXe.

JNoboe apyroe unu BbixofsLlee 3a paMKy yKasaHHbIX

obnacTeln NpUMeHeHne ABNSAETCA HeJoMnyCTUMbIM. 3TO,

B HaCTHOCTW, OTHOCUTCA K yKa3aHHbIM npegnonaraeMbim

cny4dasam HenpaBuUJIbHOToO NCNOJ1b30BaHUA:

o Henb3a 1cnosb30BaTh rpusb B Ka4eCTBe OTOMUTESIbHOMO
YCTPOWCTBA.

o Henb3a ncnosb3oBath rpusb 414 NOLOrpeBa APYrux BeLlecTs
1N MaTepuanos, KpoOMe NPOAYKTOB NUTaHUA.

o Henb3a ncnosb3oBaTth rpusb Kak BCTpanBaeMoe yCTPONCTBO.

lpunb NpefHasHaveH Ana UHAVBUAYABLHOIO, a He
KOMMEPYECKOro UCMob30BaHs.

/icnonb3oBaTh rpusib TONBKO MO Ha3HAYEHWIO U TOJIbKO
COrNlacHO OMUCaHWIo B 3TOM PYKOBOACTBE Mo cbopke

¥ 3kcnayaTauum. Jlloboe fpyroe UCnosnb3oBaHue SBAseTCA
MCMOJIb30BaHMEM HE MO Ha3HaYEeHWIO.

FapaHTVs He pacnpoCTpaHsAeTCs Ha Jilobble fedeKkTb,
BbI3BaHHble HEMPaBWUJIbHbIM OBpaLLeHeM, NOBPEXAEHNEM
WU MOMbITKON PEMOHTA. ITO OTHOCKTCS TaKXKe

K eCTECTBEHHOMY U3HOCY.

YKA3AHNA NO BE3ONACHOCTHU

OBPATUTE BHUMAHMUE! He ncnonb3oBatb B 3aKPbITbIX
nometeHnaAx! Micnonb3osaTb TONIbKO Ha OTKPbITOM BO3ayxe!
CywiecTByeT ONacHOCTb OTPABJIEHNA yrapHbIM ra3oMm.
YBEOOMIJIEHUE: 3anpeLueHo NCnonb30BaThb rpusib, €Cin
OH flehopMMPOBaH MW NOBpeXaeH. OTo HeobxoanMOo
NpoBepATb Nepep KaXkAbIM NCMOJIb30BaHNEM.

OBPATUTE BHUMAHMUE! Heobxoanmo cobntogatb
HalWOHalbHbl€ N MeCTHble NpaBka N HOPMbI, HanpuMep,
paspeLueHus, Npasuia akcnayaTaumm, 6esonacHble
paccToaHuA 1 apyrue.
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m  BbibupaTtb MeCTo yCTaHOBKM clieflyeT TaK, YToObl
JIerkoBoCniaMeHsaloLmMeca MaTepumanbl UK BewecTBa He
Haxo4WNCb PALOM C FPUIEM N HE MOIJIA B HErO NonacTb.
3anpeLLleHo ycTaHaBAMBaTb rPWJib MNOL BETBAMMU lepeBbeB
nnu Hasecamu! MMHUManbHOE paccToAHMe 4O ropoYmnX
BELLLeCTB 1 MOBEPXHOCTEN AOJIKHO COCTAaBAATh He MeHee 3 M.

m  OBPATUTE BHUMAHMUE! He nognyckatb feter 1 AOMaLUHUX
>KMBOTHbIX! HUKOrAa He 0CTaBAATb FOPALLNIA UIN FrOPAYMI
rpunb 6e3 npucMmoTpa. Ocobo BHUMATENBHO HY>KHO CeAnTb
3a TeM, YToObl AETU UK NOAW, HECOCOOHbIE NPABUIIBHO
pacrno3HaTtb NOTeHLMabHble ONAaCHOCTU UM OTpearnpoBaTh
Ha HUX, He NPUBNNXKANUCh K ropsaYemMy rpusio.

m OBPATUTE BHUMAHME! Vicnonb3oBaTtb A4 po3xXura
W MOBTOPHOIO PO3XKMra cnupT uan 6eH3nH 3anpeLleHo!
PaspelueHO NpUMeHATb TONbKO CpeacTBa A1A PO3Xura,
cooTBeTcTBYytoWMe cTaHaapTy EN 1860-3! B npotnBHOM
cJly4ae BO3MOXHO BOCMJIaMEHEHNE 1 HEKOHTPOJInpyemoe
BblAesieHne Tenna.

m licnonb3ynTe NCKAYNTENBHO TBEPAOTOMJIMBHbIE
pas>XxuraTenu, Tak Kak Xuakue cpecrsa A1A po3xXura
MOryT NOBPeANTb KEPaMUKY.

m [1na npuroToBneHnsa NpoAyKTOB Ha rpusie NCnosib3oBaTb
NCKJIOYNTESTIBHO APEBECHbIN Yronb ANA rpuns (MpoBepeHHbI
cornacHo DIN EN 1860-2). He ncnonb3yinTe gpeBecHo-
yronbHble OpukeTbl, YTOObI He JOMYCTUTb NOBPEXAEHUSA
KepaMuKM.

m  Kopnyc rpuna cunbHo HarpeBaeTca. MNpu UCnonb3oBaHUN
rpuna (MPUroToBNeHWe NULLK, PEryInpoBKa BEHTUAALNN,
MCnosb30BaHWe cTapTepa AN1A po3xura yrns, fobasneHve
ToNnAMBa, obpaLleHne C TEPMOMETPOM U T. A4.) Bcerga
HajeBanTe nepyaTku ans rpunsa. Jaxke nocne Toro, Kak
YFAW NOracHyT, MpuKacanTech K rpuo TOSIbKO B nepyaTkax
ONA rpuns, Tak Kak MOBEePXHOCTM Kakoe-TO BpeMs 0CTalTCA
ropsuyvmn. MepyaTkn Oas rpus (TepMo3alLMTHbIE) LOXKHbI
cooTBeTcTBOBaTL cTaHfapTy DIN EN 407 (kateropwus lI).

B [IpuUHagNexXHoCTn AN rpunsa 4OSKHbI UMETb ANNHHbIE
>KapornpoYHble pyyKu.

m B cnydyae noxapa: noracutb njaama npoTUBOMNOXKaPHbIM
OfeANIOM UM UCNOJIb30BaTb COOTBETCTBYIOLLUIA
OTHeTyLUnTe b.

YKA3AHUA NO CBOPKE

A OBPATUTE BHUMAHMWE!

m  XpaHWTb NONNITUIEHOBbIE NaKeTbl U MeHKY B HEAOCTYMHOM
ONA ManeHbKUX AeTel 1 XKMBOTHbIX MecTe! CyliiecTByeT
OMacHOCTb yAYLLbA.

+ Llarm cbopkmn nokasaHbl Ha PUCYHKaX B KOHLLE 3TOTO
pYKOBOACTBa No cbopke n akcnnyataunn. Cnepgynte um,

TaK Kak HenpaBuJibHasA c60pKa MOXKeT NPeACcTaBAATb
OnacHoOCTb.

+ [poBepbTe KOMMIEKTHOCTb MOCTABKWN M OTCYTCTBUE
NoBpeXAeHNI KOMMIEKTYIOLLMX Npu nepeso3ke. Mpu
OTCYTCTBWM AeTaflert Uan Hannunm noBpexaeHnii obpatutech
B OTAeN 06Cy>XMBaHWA KIMEHTOB (CM. NOC/NEeHION0
CTpaHuLy).

« YpanuTe C rpuns BCe NJEHKN, HaKNeNKy Unu cpefcTsa
3alUWTbI MPU TPAHCMOPTUPOBKE.

+ Yb6eautecb B HaNM4MmM JOCTAaTOYHOrO MecTa asisi cbopkum,
npv He0HXOAMMOCTUN UCMOJb3YATE KOBPYUK, YTOObI 3aLLUUTUTD
rpuUb WU YYBCTBUTESIbHbIE HAMOJIbHbIE MOKPbITUSA OT
LapanuH.

+ Cobupaiite rpusib Ha POBHOW rOPU30HTAJIbHOW NMOBEPXHOCTMH,
4TOObI OH HE NepeKoCUIICs.

+ [pwn cbopke He NpunaranTe YpesmMepHbIX YCUITUNA.

+ CHavana 3aTaHuTe pe3bboBble COeAVHEHWNS BPYUHYIO, U NNLLb
yb6eavBLINCL B MPaBWUJIbHOM BbINOJIHEHNUY LLUAra, 3aTAHNUTE

34

01323_Inlay_ LM_M_A4_V1_1022.indb 34 @

MX MOJIHOCTbIO. B NPOTUBHOM CJly4ae 3TO MOXKET NMpuUBeCTr

K HE>XXelaTeJIbHOMY HaMpA>XEeHUHO.

3aTsHMTE ranku oo ynopa, 3aTeM NOBEPHUTE eLLe Ha
HYeTBEPTb 060p0Ta. He 3atarueanTe pe3b6OBbIe coegnHeHnA
CJIMLLKOM CUJTbHO!

CHA‘-IAJ'IA HECKOJIbKO COBETOB

Mbl pekoMeHAyeM roToBUTb Ha rpuiie Mpu 3aKpbITON
KPbILLKe. DTO CHUXAEeT PUCK BO3HUKHOBEHWA A3bIKOB
nnameHu, a NpoayKTbl Ha rpune rotToBATcs ObicTpee

N paBHOMepHee.

TepMOMeTp Ha KpblLLKe NoKa3blBaeT TeMnepaTypy B paboyen
Kamepe.

MpoJoNKNTENBHOCTL MPUrOTOBNIEHNA MACA 3aBUCUT OT ero
TOJILLMHbI, Ka4eCTBa, BO3pacTa XXNUBOTHOrO 1 TeMnepaTtypbl

B HayaJsie NpuUroToBJIeHMA Ha rpue. MNpexe Yyem Bbl NO-
HacToALLeMYy OCBOUTE rpuJsib, BaM NPULETCA BPEMA OT
BPeMeHW NPOoBepPATb CTeMeHb rOTOBHOCTU NPOAYKTOB.
Cnerka cMasaHHble MacjioM NPoayKTbl MOAPYMAHNBAIOTCA
6onee paBHOMEPHO U He MPUNUMAOT K peLleTke rpuns.
Mepen NPUroToBReHNeM MACO LOXKHO ObITb KOMHATHON
TemnepaTypbl, 3T0 He06X0AMMO AN NONHOW N PpaBHOMEPHOWN
rOTOBHOCTW.

Ecnv Bbl ncnonb3yeTte MapuHag, Coyc UAn rasypb C BbICOKUM
copepkaHneM caxapa unum gpyrue ferkoBocniameHsaomecs
WHIPeaVeHTbl, HaHOCUTe X TOSIbKO 3@ 10—15 MUHYT A0
OKOHYaHMA NPUrOTOBJIEHNA Ha rpune.

NCNOJIb30OBAHUE

/\ OBPATUTE BHUMAHMUE!

OBPATUTE BHUMAHMWE! 3T0T rpunb HarpeBaeTca 40 OYeHb
BbICOKWX TeMrnepaTtyp, MO3TOMY ero nepemMeLLieHne Bo Bpems
NCMoJib30BaHMA 3anpeLleHo!l

Vicnonb3oBaTh rpuiib ToSibko yOeanBLINCH B MPABUIBHOM
YCTaHOBKE COrnacHoO 3TOMy pyKOBOACTBY no cbopke

1 3KCMayaTaumMm 1 Npy oTCyTCTBMU NOBPEXAEHUN. He
MCNonb30BaTb rpusib 6e3 BXxoAALLEero B KOMMIEKT NOCTaBKM
OCHOBaHMA.

Mepen, NCnob30BaHNEM YyCTaHOBUTb rPWb Ha Be3onacHyto,
YCTONYMBYIO, FOPU3OHTAJIbHYIO, POBHYIO 1 XKapOMPOYHYIO
NMOBEPXHOCTb, HE U3 CTEK/1a N He U3 NNacThKa.

B rpunb MoOXHO KNacTb He 6onee 2,5 Kr Tonnvea.

Mepen nepsbIM NPUrOTOBJIEHNEM Ha rpule 3aXeYyb TOMJNBO
N [aTb eMy packannTbca He MeHee 30 MUHYT, YTOObl
3aTBepeso JIaKOKPaco4Hoe NMokpbITUe.

I‘Ipo,quTu anarpuna BbIKJ'Ia,ELbIBaVITe Ha peLlleTKy nnlb
nocse Toro, Kak TOManMBO NOKPOETCA C/I0eM 30/1bl.

YT0ObI HE ONYCTUTb OXKOrOB M 06BapMBaHNA, HUKOTA He
nenTe BOAY Ha ropAYni rpub.

BcTaBbTe pelueTKy A YA B Yally Ans yris.
BblnoXNUTE ApeBecHbIN yrofb Ha peLleTky Ana yrna. ObpaTtute
BHMMaHMe Ha MaKCMMasbHO paspeLleHHoe KONMYecTBO.

Ona apomMaTa AbiMa Bbl TakK>XXe MOXKeTe CMeLLaTb
C ApeBeCHbIM yrnem uieny osda Kon4yeHusa.

o

MonoxwuTe oAMNH-ABa TBEPLOTOMNJIMBHbIX Pa3xuratens cBepxy
N 3aXKrnTe UX.

MopoXanTe, Noka Ha ApPeBeCHOM Yriie He NOABUTCA CII0N
6enoli 305bl. OH CBUAETENLCTBYET 06 ONTUMASIBHOM
COCTOSIHWUM >Kapa, W Bbl MOXETe HayaTb FOTOBUTb MPOLYKTbI
Ha rpune.

BcTaBbTe peLleTky rpuns.

MonoXuUTe Ha peLleTKy rpus NPOLYKTbl Y 3aKPONTE KPbILLKY.
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PerynunpoBaTb TEMMNepaTypy B rpusie Bbl MOXETE, U3MEHsS
ob6bem nofgaBaemMoro Bo3ayxa: YeM bosiblie BO3fyxa, Tem
BbllLle TeMnepaTypa. [pu HeobXoAMMOCTM OTKpbIBaTe NN
3aKpblBalTe BEHTUNIALMOHHYIO PELLETKY UV PErYNaTop
rMoToKa BO3AayXxa.

OYUCTKA N XPAHEHUE

/\ OBPATUTE BHUMAHWE!

Mepen Tem, Kak OMOPOXHUTb, OYNCTUTb, HAKPbITb KOCTPOBYIO
KOP3UHY YexJIoM uUnu ybpaTtb Ha XpaHeHue, faliTe BCEM
3/1EMEHTaM MOJSIHOCTbIO OCTbITb.

He ncnonb3yiite egkune nnm abpasmBHble YNCTALLME CPELCTBa,
a TaK>Ke LLeTKM C MEeTaIJINYeCKON WETUHOW. DTO MOXET
NPUBECTN K MOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTEN.

He HanuBanTe BOAY 1 He OCTaBAANTE NPOJOIIKNTENbHOE
BpemMsaA noj AOXOeM.

Korpa Bce fetanu oCTbIHYT, yTUM3NPYINTE 30J1y COMacHO
TpeboBaHMAM MO OXpaHe OKpy>KatoLLen cpedbl.

OyncTuTe pelueTky rpusia Tension BoLOWN, CPeACTBOM A1
MbITbsi NOCYAbl U ryoKoi. [lainTe el MONHOCTbIO BbICOXHY T
WA BbICYLUNTE, Npexae YeM ybpaTb Ha XxpaHeHue.

Mpu HeOBXO[UMOCTH Bbl MOXETE OYNCTUTL OCTbIBLLIYIO
peLueTKy A8 YIA 1 BHYTPEHHIOK YacTb rPUA Cyxon MArkom
LLETKOMN.

3arpa3HeHns Ha BHELLHeN CTOPOHe rpusis MOXHO yAanuTb
BJIaXKHOW TKaHeBOW candeTkon. He CNonb3ynTe HUKaKMX
YUCTALLMX CPELCTB.

XpaHUTb B 3alLMLLEHHOM OT aTMOC(epHbIX BO3LENCTBUN,
cyxom mecTel!

YTUIN3AUNA

CobntofanTe YNCTOTY NpY 0BpaLLEHNN C FPUAEM W YTUAN3ALMUN
OTXOZ0B. 17 yTUNU3aLMUN OTXOLOB, HE NOANEXALLUX YTUAN3ALMN,
MCMONb3YTe TONbKO KOHTENHEPbI U3 MEeTasIa Uan HEropioymnx
MaTepuanos. CobniofaiTe MeCTHble NPaBuia 1 HOPMbI
yTUnmn3auum.

Ons yTunusaumm rpuns pasbepute ero Ha oTAeNbHbIE feTanu,
OTnpaBbTe MeTasUl 1 MacTMaccy Ha BTOPUYHYIO NepepaboTky.

(Ao YTUAnsmpymnTe ynakoBOYHbIN MaTepuan CornacHo

3

TpeboBaHMAM MO OXpaHe OKpy>KatoLLen cpefbl
1 OTNPaBbTe ero Ha BTOPUYHYIO nepepaboTky.

CnenaHo B Kutae.
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Kedves Ugyfelink!
Készonjuk, hogy egy LANDMANN grillstté mellett dontott. Ez az 6sszeszerelési
és hasznalati Utmutato Iépésrél [épésre segit Onnek abban, hogy az éppen

megvasarolt LANDMANN® grillsiité hasznalatra kész legyen. Ezen kivl fontos
utasitasokat tartalmaz a helyes hasznalatra, a biztonsagos kezelésre és apolasra
vonatkozoan.

Szanjon elegendd id6t az 6sszeszerelésre. ElGzetesen hozzon létre két-
harom négyzetméteres sima munkafellletet, vegye ki az 0sszes alkatrészt a
csomagolasbol, és tegye kdnnyen elérhetd helyre a sziikséges szerszamokat.
Ha kérdése van a grillsttdvel kapcsolatban vagy tovabbi segitségre van sziiksége,
szervizcsapatunk szivesen segit Onnek. A megfelelé elérhetéségeket a jelen
0sszeszerelési és hasznalati Utmutato hatoldalan talalja.

7

Sok oromet kivan Onnek a LANDMANN csapata g 2 i

AZ OSSZESZERELESI ES HASZNALATI RENDELTETESSZERU HASZNALAT

OTM UTAT(') RA VONATKOZ() m  Ezt a készuléket grillezhetd élelmiszerek elkészitésére tervezték.
. . Kaltéri hasznalatra készult.

INFORMACIOK m Barmilyen mas, vagy ezen tulmend felhasznalas nem megenge-

A grillsuté elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt az dett. Ez kilondsen a kovetkezd elérelathatd helytelen alkalma-

Osszeszerelési és hasznalati Utmutatot, és kdvesse a biztonsagi zasokra vonatkozik:

utasitasokat. Orizze meg a hasznalati Gtmutatot késébbi kérdések o Ne hasznalja a grillsiitét fiitésként.

esetére és mas hasznalok szamara. Ez a gI’I”SUtO része. A gyarto o Ne haszna’”a a gri||5[]t(jt élelmiszeren kivul mas anyagok

és az importalé nem vallal felel6sséget a jelen dsszeszerelési és melegitésére.

hasznalati Utmutatéban Iévé informacidk figyelmen kivil hagyasa o Soha ne hasznalja a grillsitét beépitett készilékként.

eseten. m A grillsitét maganhasznalatra terveztiik, nem ipari hasznalatra

. ; készlt.

Szimbo6lumok m A grillsitét kizardlag a megadott célra és csak a jelen ¢sszes-
Veszélyre utalo jelzések: Ez a szimbolum lehetséges ves- zerelési és hasznalati utmutatoban leirtak szerint hasznalja.
zélyt jelez. Olvassa el figyelmesen és kovesse a vonatkozd Minden ettdl eltéré hasznalat nem rendeltetésszer( hasznalat-
biztonsagi utasitasokat. nak minésul.

@ Kiegészité informécisk E A g"arancia nem volnatkogik a nem megfelel6 hasznélatbo’l,

sérllésekbdl vagy javitasi kisérletekbdl szarmazé hibakra.

. . . . P Ez vonatkozik a normal kopasra is.
@ A hasznalat el6tt olvassa el az 0sszeszerelési és hasznalati P

Utmutatot!

BIZTONSAGI UTASITASOK

m VEGYE FIGYELEMBE! Ne hasznalja zart helyiségekben! Csak
A szabadban Uizemeltesse! Fennall a sz&énmonoxid-mérgezés

X % % veszélye.

m ERTESITES: A grillsiit6t nem szabad hasznalni, ha az defor-

4 malddott vagy meghibasodott. Ezt minden hasznalat el6tt
ﬁ é % ellendrizni kell.

m VEGYE FIGYELEMBE! Be kell tartani a nemzeti és helyi elGira-
sokat, példaul engedélyeket, lizemeltetést, biztonsagi tavolsag-
okat és egyebeket.

m Ugy valassza ki a felallitas helyét, hogy ne legyenek gyulékony
anyagok a grillsuité kdzelében vagy ne kerlilhessenek oda. Soha
ne allitsa fel a grillstitét fadgak és tetézet alatt! A gyulékony
anyagoktol és kérnyezd fellletektdl valé tavolsagnak legalabb
3 méternek kell lenni.

Il
Q[I Elelmiszerekhez alkalmas. (grillracs)

Ne Uzemeltesse zart és/vagy lakhato helyiségekben, pl. éplletben,
satorban, lakékocsiban, mobilhazban, hajon. Szén-monoxid-mér-
gezés okozta életveszély all fenn.
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m VEGYE FIGYELEMBE! Tartsa tavol a gyerekeket és hazialla-
tokat! Soha ne hagyja felligyelet nélkil az g6, ill. még forro
grillsitét. Kulondsen Ugyeljen arra, hogy ne kerdljenek a forré
grillsutd kozelébe gyermekek vagy olyan személyek, akik nem
képesek megfelel6en felismerni a lehetséges veszélyeket vagy
reagalni azokra.

m VEGYE FIGYELEMBE! Ne hasznaljon spirituszt vagy benzint a
begyujtashoz vagy Ujragyujtashoz! Csak az EN 1860-3 szabva-
ny szerinti begyujtét hasznaljon! Ellenkezd esetben a hirtelen
fellobbanas ellenérizhetetlen héfejlédéshez vezethet.

m Kizardlag szilard anyagu tiizgyujtot hasznaljon, mivel a folyé-
kony begyujtok kart tehetnek a keramiaban.

m A grillezéshez csak (DIN EN 1860-2 szerint bevizsgalt) grillez6
faszenet hasznaljon. Ne haszndljon szénbrikettet, hogy ne
karosodjon a keramia!

m  Eza grillez6 késziilék nagyon felforrésodik. Mindig viseljen gril-
lez6 keszty(t a grillsuté hasznalata (ételek készitése, szell6zés
beadllitasa, grillgyujtd kémény hasznalata, tlizel6anyag rarakasa,
hémérd hasznalata stb.) soran. Kdzvetlenll a parazs kialvasa
utan is csak grillezé kesztydvel érjen a grillsit6hdz, mert a
fellletek egy ideig forrok maradnak. A grillezd keszty(inek (a
termikus kockazatok ellen) meg kell felelni a DIN EN 407 (I1.
kategdria) szabvanynak.

m Hasznaljon hosszu, h&allo nyell grillezd eszkdzt.

m  T(z esetén: Fojtsa el a langokat tlzolto takardval, vagy alkal-
mas tlzolto készllékkel.

AZ OSSZESZERELESRE VONATKOZO
UTASITASOK

/\ VEGYE FIGYELEMBE!

m A mdlanyag zacskokat és folidkat tartsa tavol kisgyermekektol
és allatoktol! Fulladasveszély all fenn.

« Az 6sszeszerelés |épései a jelen Osszeszerelési és hasznalati
Utmutato végén vannak abrazolva. Ezeket tartsa be, ugyanis a
helytelen 6sszeszerelés veszélyes lehet.

» Ellendrizze a csomag tartalmanak teljességét és az alkatrészek
szallitasbol ered6 séruléseit. Hianyzd vagy sérilt alkatrészek
esetén forduljon az ugyfélszolgalathoz (lasd az utolsé oldalt).

« Tavolitsa el az esetleges foliakat, cimkéket vagy széllitasi rogzi-
t6elemeket a grillsutérdl.

«  Ugyeljen arra, hogy elegendé hely alljon rendelkezésre az ss-
zeszereléshez és adott esetben hasznaljon alatétet, hogy védje
a grillsttdt vagy az érzékeny padlokat a karcolasoktol.

« A grillsit6t vizszintes, sima fellleten kell felallitani, hogy az ne
legyen ferde.

» Ne alkalmazzon er6t az 6sszeszerelés soran.

« A csavaros csatlakozasokat el8szor kézzel hizza meg, majd a
sikeres szerelési miivelet utan huzza meg még egyszer erésen.
Ellenkez6 esetben nemkivanatos feszlltségek adodhatnak.

+ Huzza meg az anyakat, hogy szorosan felfektdjenek, majd
csavarjon rajtuk még egy negyed fordulatot. Ne hiizza meg tul
erdsen!

ELOZETESEN NEHANY TIPP

« Azt javasoljuk, hogy zart fedéllel grillezzen. Ez cs6kkenti a
kicsapodé langok veszélyét, ugyanakkor a grillezett élelmiszer
gyorsabban és egyenletesebben sul meg.

« Afedélen l1év6 h6mérd mutatja a sit6kamraban uralkodd
hémeérsékletet.

« A hus sitési ideje a hus vastagsagatol, minGségétdl, érettsé-
gétdl és a grillezés kezdetén fennallo hémeérséklettdl figg. Ha
még nem ismeri igazan a grillsutét, azt javasoljuk, hogy idén-
ként ellendrizze a grillezett élelmiszer allapotat.
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HASZNALAT

HU

A kissé beolajozott grillezni kivant élelmiszerek egyenleteseb-
ben pirulnak meg és nem ragadnak ra a grillracsra.

Azt javasoljuk, hogy az elkészités el6tt a hus legyen
szobah&meérsékletl, hogy jo és egyenletes sitést lehessen
elérni.

Magas cukortartalmu pac, szosz vagy maz, illetve egyéb kon-
nyen gyulékony hozzavaldk hasznalata esetén, csak a grillezés
utolsd 10-15 percében kenje meg a hust.

AVEGYE FIGYELEMBE!

VEGYE FIGYELEMBE! Ez a grillsiité nagyon felmelegszik, a
hasznalat kézben nem szabad mozgatni!

Csak akkor hasznalja a grillsttét, ha azt eliras szerint és a jelen
Osszeszerelési és hasznalati Utmutaténak megfelelSen szerelték
0ssze, valamint sértetlen allapotu. Ne hasznalja a grillstitét a
hozza tartozo allvany nélkul.

Hasznalat el6tt helyezze a grillsit6t biztonsagos, stabil, viz-
szintes, sima és t(izallé6 — nem Gvegbdl vagy mianyagbol 1évé
— feluletre.

A grillsutébe legfeljebb 2,5 kg tlzel6éanyagot szabad tolteni.
Az els6 grillezés el6tt fltse fel és hagyja izzani a tlizel6anyagot
legalabb 30 percig, hogy a lakkbevonat megedzddjon.

Csak akkor helyezze fel a grillezni kivant ételt, ha a tlzel6anya-
got hamuréteqg fedi.

Az égési és leforrazas okozta sérilések megel6zése érdkében
soha ne 6ntson vizet a forrd grillsttére.

09S-111-99

Helyezze a faszénrostélyt a széntalba.
Rakjon rétegekben szenet a faszénrostélyra. Vegye figyelembe
a legnagyobb megengedett mennyiséget.

®

Fustizesités céljabol fustol6 faforgacsot is keverhet a fas-
zénhez.

Helyezzen ra egy-két szilard anyagu tlizgyujtot és gyujtsa meg.
Varjon, amig fehér hamu mutatkozik a faszénen. Ekkor a szén
elérte az optimalis izzasi allapotot és elkezdheti a grillezést.
Helyezze be a grillracsot.

Helyezze az élelmiszert a grillrdcsra és csukja le a fedelet.

A hémérséklet a grillstitében a bevezetett levegé mennyisé-
gével szabalyozhato: minél tobb a levegd, annal nagyobb a
hé. Nyissa ki, ill. zarja el igény szerint a szell6z6racsot vagy a
légaramlas szabalyozot.

TISZTITAS ES TAROLAS

/\ VEGYE FIGYELEMBE!

A kilrités, tisztitas, ponyvaval valo letakaras vagy elrakas el6tt
hagyja teljesen lehdlni az 6sszes részt.

Ne hasznaljon maro vagy surolo tisztitoszert és fémsortéjl
kefét. Ezek kart tehetnek a fellletben.

Ne t6ltson bele vizet és ne hagyja sokaig az esében.

Ha minden része lehdilt, artalmatlanitsa a hamut kérnyezetbarat
maodon.

Tisztitsa meg a grillracsot meleg mosogatoszeres vizzel és
szivaccsal. Miel6tt elrakja, hagyja teljesen megszaradni vagy
toroélje szarazra.

Szukség esetén a hideg faszénrostélyt, valamint a grillsiité
belsé oldalait egy szaraz, puha kefével tisztithatja meg.

A grillstté kulsé oldalan 1évé szennyezddéseket nedves torl6-
kenddvel tordlheti le. Ne hasznaljon tisztitdszereket.

Tarolja az id6jarastol védve és szarazon.
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ARTALMATLANITAS

Ugyeljen a tisztasagra a grillsiité hasznalata és a maradék anyagok
artalmatlanitasa soran. A maradék hulladékot alapvetden az erre
célra tervezett fém, ill. nem égheté anyagbodl késziilt edénybe dobja
ki. Az artalmatlanitasra a helyi rendelkezések érvényesek.
A grillsuté artalmatlanitasahoz szerelje szét a késziléket darabjaira
és juttassa el a fémeket és miianyagokat a megfelel6 helyre Ujraha-
sznositas céljabol.

(A2, Artalmatlanitsa a csomagoloanyagot kornyezetbarat mo-

8 don és juttassa el Ujrahasznositd kézpontba.

Kinaban késziilt.
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Stimata clienta, stimate client,

Va multumim pentru ca ati decis sa achizitionati un gratar LANDMANN. Aceste
instructiuni de montaj si de utilizare va vor ajuta sa va pregatiti pas cu pas pentru
utilizarea gratarului LANDMANN pe care tocmai l-ati cumpdrat. In continuare, va
oferim indicatii importante pentru utilizarea, manipularea si intretinerea corecta a

gratarului.

Alocati timp suficient pentru asamblare. Pregatiti in avans o suprafata de lucru
plana de circa 2-3 metri patrati, scoateti toate componentele din ambalaj si
pregatiti sculele necesare, pentru a le avea la indemana.

Daca aveti intrebari despre gratar sau daca aveti nevoie de asistenta suplimentara,
echipa noastra de service va va ajuta cu placere. Pe spatele instructiunilor de
montaj si de utilizare gasiti datele de contact.

®

Va dorim sa utilizati cu placere gratarul. Echipa LA

INFORMATII DESPRE INSTRUCTIUNILE

UTILIZAREA CONFORM DESTINATIEI

DE MIONTAJ $| DE UTILIZARE [ ACESTE apar?t'este co?ceput Pentru prepararea alim'erjtg'lpr ce
Cititi cu atentie aceste instructiuni de montaj si de utilizare pot ﬂ' pregatite la gratar. Gratarul este destinat utilizarii in spatii
fnainte de prima utilizare a gratarului si respectati instructiunile exterloar.e.. - . :
de siguranta. Pastrati instructiunile pentru eventuale intrebari ulte- ™ O alta ut|||ziare nu este permisa. Acest Iucvru este valqb_|l mal ales
rioare si pentru alti utilizatori. Ele sunt o componenta a gratarului. pentru urrr?éto;{rele utilizari rjec?rgspunzatoare previzibile:
Producatorul si importatorul nu si asuma raspunderea in cazul o Nu folositi gratarul pentru incdlzire. _ .
nerespectarii informatiilor din instructiunile de montaj si de utiliza- o Nu utilizati gratarul pentru a incalzi alte substante si materiale
re. in afard de alimente.
o Nu utilizati niciodata gratarul ca dispozitiv incorporat.

Simboluri m Gratarul este destinat pentru utilizare la domiciliu, nu pentru

Pictograme de pericol: Acest simbol indica pericole ce(:a.cor.nerflala. . o ,
A potentiale. Cititi cu atentie si respectati instructiunile de " Ut'“zat' _Qr‘?ta_r“' numai in scopul |nd|.ca.t ! dola.r conform .

siguranta asociate acestor simboluri. de.s.cr|er|| din mstrgctlunlle dg monta;j si qe utilizare. Orice alta

' utilizare este considerata a fi neconforma.

@ Informatii suplimentare m  Sunt excluse de la garantie toate defectiunile rezultate ca urma-

Tnainte de utilizare, cititi instructiunile de montaj si de
utilizare!

Adecvat pentru produse alimentare. (Gratar pentru
friptura)

re a manipularii necorespunzatoare, deteriorarii sau incercarilor
de reparare. Acest lucru se aplica si in cazul uzurii normale.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

m DE RESPECTAT! A nu se utiliza in spatii inchise! A se utiliza
AN numai in aer liber. Pericol de intoxicatie cu monoxid de carbon.
X X X * J m INDICATIE: Nu este permisa folosirea gratarului in stare
4 deformata sau defecta. Acest lucru se va controla inainte de
@ ﬁ é ‘ % fiecare folosire.

m DE RESPECTAT! Trebuie respectate prevederile nationale
Nu folositi gratarul in spatii inchise si/sau locuibile, de ex. in cladiri, si locale, cum ar fi aprobari, norme de utilizare, distante de
corturi, rulote, autorulote, barci. Pericol de moarte din cauza siguranta etc.
intoxicatiei cu monoxid de carbon. m Alegeti locul de amplasare in asa fel incat in apropierea
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gratarului sa nu se afle materiale sau substante inflamabile si
nici sa nu poata ajunge acolo. Nu asezati niciodata gratarul sub
crengi sau sub un acoperis/o copertina! Distanta minima pana
la substante inflamabile si suprafetele inconjuratoare trebuie sa
fiede 3 m.
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DE RESPECTAT! Tineti la distanta copiii si animalele domesti-
ce! Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat cat timp este
incins sau n el mai arde material. Aveti mai ales grija ca in
apropierea gratarului fierbinte sa nu ajunga copii mici sau per-
soane care nu sunt in masura sa recunoasca pericolele posibile
sau sa reactioneze la acestea.

DE RESPECTAT! Nu folositi spirt sau benzina pentru aprindere
sau reaprindere! Folositi numai substante de aprindere conform
EN 1860-3! in caz contrar, deflagratiile pot produce o caldura
necontrolabila.

Folositi exclusiv substante de aprindere solide, deoarece
cele lichide pot ataca ceramica.

Pentru prepararea alimentelor la gratar, folositi exclusiv mangal
(certificat conform DIN EN 1860-2). Nu folositi brichete de
mangal, deoarece acestea pot afecta negativ ceramical

Acest gratar se incinge foarte tare. Purtati intotdeauna

manusi pentru gratar atunci cand folositi gratarul (la prepara-
rea alimentelor, reglarea aerisirii, utilizarea aprinzatorului de
carbuni, asezarea mangalului pe foc, folosirea termometrului
etc.). Atingeti gratarul numai cu manusi pentru gratar, chiar si
imediat dupa ce jarul s-a stins, deoarece suprafetele mai raman
fierbinti o perioada. Manusile pentru gratar (impotriva riscurilor
termice) trebuie sa corespunda DIN EN 407 (categoria Il).
Folositi instrumente pentru gratar cu maner lung, rezistente la
temperaturi ridicate.

Tn caz de incendiu: in&busiti flacarile cu o patura de incendiu
sau cu un extinctor adecvat.

INDICATII PENTRU ASAMBLARE

/\ DE RESPECTAT!

Tineti pungile si foliile de plastic la distanta de copii mici si
animale! Pericol de asfixiere.

Pasii de montaj sunt ilustrati la finalul acestor instructiuni de
montaj si de utilizare. Respectati pasii de montaj, deoarece
montajul necorespunzator poate fi periculos.

Verificati daca setul de livrare este complet si daca piesele com-
ponente prezinta deteriorari in urma transportului. in cazul in
care unele componente lipsesc sau sunt deteriorate, contactati
Serviciul de Asistenta pentru Clienti (vezi ultima pagina).
Indepartati de pe gratar eventualele folii, autocolante sau
protectii pentru transport.

Asigurati un spatiu suficient pentru montare si folositi, dupa
caz, un substrat, pentru a proteja de zgarieturi gratarul sau
podelele/solul sensibil.

Asamblati gratarul pe o suprafata-suport orizontala plana,
pentru a nu fi stramb.

Nu aplicati forta in timpul asamblarii.

Strangeti imbinarile cu suruburi mai intai cu mana, iar la finali-
zarea pasului de montaj respectiv, strangeti ferm. in caz contrar
pot aparea tensiuni nedorite.

Strangeti piulitele pana cand fac bine contact, dupa care mai
strangeti un sfert de rotatie. Nu le strangeti prea tare!

CATEVA SFATURI UTILE
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Recomandam prepararea alimentelor la gratar cu capacul in-
chis. Astfel se reduce pericolul de producere a unei valvatai, iar
preparatul de pe gratar se patrunde mai rapid si mai uniform.
Termometrul din capac indica temperatura din camera de gatit.
Timpul de preparare a carnii depinde de grosimea, calitatea si
maturitatea carnii, precum si de temperatura de la inceputul
procesului de preparare. Cat timp nu sunteti bine familiarizat cu
gratarul, ar trebui sa verificati din cand in cand starea prepara-
tului de pe gratar.

Preparatele unse cu putin ulei sunt rumenite uniform si nu se
lipesc de gratarul pentru friptura.

inainte de preparare, carnea ar trebui si fie la temperatura
ambianta, pentru a se patrunde bine si uniform.

Daca folositi o marinada, un sos sau o glazura cu un continut
ridicat de zahar sau alte ingrediente usor inflamabile, ungeti-le
pe preparat doar in ultimele 10 — 15 minute ale procesului de
preparare la gratar.

UTILIZAREA

/\ DE RESPECTAT!

DE RESPECTAT! Gratarul se incinge foarte tare si nu trebuie
deplasat in timpul utilizarii!

Folositi gratarul numai dupa ce a fost montat corespunzator,
conform acestor instructiuni de montaj si de utilizare si doar
daca nu este deteriorat. Nu folositi gratarul fara stativul afe-
rent.

Tnainte de utilizare, asezati gratarul pe o suprafata sigura,
stabila, orizontald, plana si rezistenta la foc. Suprafata nu tre-
buie sa fie din sticla sau din plastic.

Gratarul poate fi umplut cu maxim 2,5 kg de combustibil.
Incingeti gratarul inainte de prima utilizare si lasati combusti-
bilul sa arda complet minim 30 de minute, pentru ca stratul de
lac sa se intareasca.

Asezati alimentele pe gratar numai dupa ce combustibilul este
acoperit de un strat de cenusa.

Nu turnati niciodata apa pe gratarul fierbinte, pentru a evita
arsurile si oparirile.

Asezati gratarul pentru carbuni in tava pentru carbuni.
Asezati mangalul in straturi pe gratarul pentru carbuni. Nu
depasiti cantitatea maxima permisa.

®

Pentru o aroma de fum, puteti amesteca cu mangalul si
chipsuri de afumare.

Asezati deasupra unul-doua materiale de aprindere solide si
aprindeti-le.

Asteptati ca pe mangal sa se formeze un strat de cenusa alba.
Acesta este semnalul ca jarul este optim. Puteti incepe sa
preparati alimentele la gratar.

Asezati gratarul pentru friptura.

Puneti alimentele pe gratarul pentru friptura si inchideti capa-
cul.

Puteti regla temperatura din gratar in functie de aportul de aer:
cu cat patrunde mai mult aer, cu atat caldura va fi mai mare.
Deschideti sau inchideti grilajul de aerisire sau regulatorul
curentului de aer in functie de necesitate.

CURATAREA S| DEPOZITAREA

/\ DE RESPECTAT!

Tnainte de golire, curétare, acoperirea cu o prelatd sau depozi-
tare, lasati toate componentele sd se raceasca complet.

Nu folositi detergenti caustici sau bureti abrazivi, si nici perii cu
peri din metal. Acestia pot deteriora suprafetele.

Nu umpleti gratarul cu apa si nu il lasati vreme indelungata in
ploaie.

Dupa ce toate componentele s-au racit, eliminati cenusa in
mod ecologic.

Curatati gratarul pentru friptura cu apa calda, detergent de
vase si un burete. inainte de depozitare, lasati-l sa se usuce
complet sau stergeti-I.
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« Daca este necesar, puteti curata gratarul pentru carbuni rece,
precum si interiorul gratarului, cu o perie moale si uscata.

+ Puteti sterge murdaria de pe exteriorul gratarului cu o carpa
umeda. Nu folositi produse de curatare.

+ Depozitati gratarul intr-un loc uscat, ferit de intemperii.

ELIMINAREA

Asigurati curatenia atunci cand manipulati gratarul si cand eliminati

substantele reziduale. Eliminati deseurile reziduale, in principiu, nu- P
mai in recipiente din metal sau din materiale neinflamabile, prevazute @
in acest scop. Se aplica prevederile locale cu privire la eliminare. L
Pentru a elimina gratarul, dezmembrati-l in piesele individuale si e
reciclati metalele si plasticul. QI'E
K Eliminati materialul de ambalare in mod ecologic si predati-I (2]
@ in vederea reciclarii. o
Produs in China.
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Ayamnnti meAdtiooa, ayamnnté meAatn,
€uxaplotolEe MOAL Tou emiAe€ate pia Ynotaptd tng LANDMANN. Autég
ol 0dnyieg ocuvappoAoynong kat xpriong cag pondouv fripa mpog Bripa va

ETOINACETE TN vEa oag Ynotapld amd tn LANDMANN. Emiong cag mapEXOuE
ONUAVTIKEG LTTOSEIEELC YA TN CWOTH Kal achaAr] xpricn Kal Tn cuvtrpnon.

ADLEPWOTE ETIAPKI XPOVO Yl TN CUVAPHOAOYNON. ANUIOUPYNOTE ULa ETHTTESN

emdavela epyaciag V0 €W TPLWV TETPAYWVIKWY HETPWY, adalpéoTe OAa ta

/J

€€apTNUATa Ao TN GUOKEVACIA KAl EXETE O€ ETOILOTNTA TA ATAPaiTNTaA EpYAAEia.
Ma EpWTNOELC OXETIKA HE TNV YNnoTapld A yla TTEPALTEPW UTTOOTAPIEN, N opdda
oépPic Bpioketal otn S1aBeon oag. Ta aAvTioTOLXA OTOIXEIA ETIIKOIVWVIAC
avaypddovtal oTnV Ticw TAELPA AUTWY TWV 0SNYLWY CUVAPHOAGYNCNG Kal
Xpnong.

H opdda LANDMANN cag evxetat KaAn dig

NAHPO®OPIEZ TlA TIZ OAHIIEZ
2YNAPMOAOIHzHz KAl XPHZHZ

Mptv amd tnv mpwtn Xprion tng Ynotapldg SlafAcTe MPOCEKTIKA
auTEC TI 08nyieg ouvappoAdynong Kat xpriong Kal akoAouBrote
T1¢ utodeitelg aopaleiag. PuAALTE TIC yid HEAAOVTIKEG EPWTIOELG
Kal Xproteg. Avrikouv otn Ynotaptd. O KATAGKELAOTNG Kal O
gloaywyeag dev avaiappavouv kapia euBouvn og mepimtwon pn
TPNONG TWV OTOIKEIWV OTIC TTApoUCEC 0dnyieq ouvappoAdynong
Kat xpriong.

ZuupoAa

Zrpa kivduvou: Autd To oUpPOoAO emonpaivel TOavoUg
KIv&Uvoug. AlaBAoTe TIPOCEKTIKA KAl AKOAOUONOTE TIC
OXETIKEC LTIOSEIEEIC aodaAeiag.

@ JUUTANPWHATIKES TTANPOdOpPiEC

Mptv amd ) xprion dtapdote tic 0dnyiec cuvappoAdynong
kat xpriong!

[l
Q[I KatdAAnAo yia tpodiua. (Zxdpa Ynoipatog)

A

X & A X8y v

RERIAL:

H Aettoupyia Sev emitpemeTal € KAEIGTOUC /KAl KATOLKIOLUOUG
XWPOUG, TLX. KTipLa, OKNVEG, TPOXOOTITA, AUTOKIVOUNEVA, OKADN.
Ymiapxet kivéuvog Bavdtou Adyw dnAntnpiaong amnd povoeidio
Tou avbpaka.

(S

e

NMPOBAENMOMENH XPHzH

m  AUTH n OUCKELN €XEL OXESIAOTEL yla TNV TTAPACKEUH dhaynTwy.
Mpoopiletal yla xpron og eEWTEPIKOUE XWPOUG.

m  AmayopeLeTal omoladnToTe AAAN Xprion amokAivel amnd
auTOV TOV OKOTIO. AUTO LoX Vel 1Slaitepa yia TI¢ akOAoLOEC
AavOAGUEVEC TIEPITTWOELS KAKAC XPONG:

o Mn xpnoluotoleite Tnv Pnotapld we cvotnua BEppavong.

o Mn xpnoluotoleite TNV Pnotapld yla to (€otapa AAAwy
0OUCLWV KAl VAIKWV, €KTOC atto TPOdIUa.

o Mn XpnolHOTOLE(TE TTIOTE TNV PNOoTAPIE WG EVOWHATWHEVN
GUOKEUN.

m  H Ynotapid mpoopiletal yia ISIwTIK xprion, oxt yla
ETAYYEALATIKN XProN.

m  XpnOIUOTIOLEITE TNV PN oTAPLA ATIOKAEIOTIKA Yld TOV
avadePOPEVO GKOTIO KAl LOVO OTIWE TIEPLYPADETAL OTIG
0dnyie¢ ouvappoAoynong kal xpriong. OmotadAmoTe AAAn
xprion Bswpeitat wg pn evoedetypévn.

m  H eyyunon &ev KAAUTITEL EAATTWHATA, TA oTtoia odeidovTal
o€ akatdAAnAn xprion, {NWd f mpooTabele ETIOKELAG. AUTO
Lo Vel €mtiong yla tn puctoroyikr eBopad.

YNOAEIZEIZ AZPANEIAZ

m  [POZOXH! Mnv Tn XpnO!HOTIOLEITE OE KAELOTOUC XWwpouc!
Na xpnotporoleital pévo oe eEwTePIKOUC XWPoug! YTIApXEL
kivbuvog dSnAntnpiacng amnd povoteidio tou dvbpaka.

m  EIAOMOIHZH: H Ynotapld dev emtpEneTal va
XpnotgoroinBei av €xel mapapopdwOei rj mapouvotdlel PAARN.
MpéETeL va eAEyxeTal TIpLV amo KABe xpron.

m  [POZOXH! lNpéEmel va TnpolvTal ol TOTIKOI KAVOVIOOI,
OTWC yla mapddetypa eykpioelg, mpolmoBEoelg Aeitoupyiag,
anootdoelg acdaAeiag KTA.

B 2TOV XWpPo tomoBétnong mou Oa emAECeTe Sev emiTpEmeTal
va uTtdpxouv eVPAeKTEC UAEC i ouoieg kKovTd oTnv Pnotapld.
Moté unv tomoBeteite v Ynotaptd kdtw amd kKAadld i
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otéyaotpal H eAdylotn amootaon amd eLDAEKTEG VAEC Kal
TEPIBAAAOVOEC TIIDAVELEC TIPETIEL VA Eival 3 m.

m  MPOZOXH! Mnv emtp€mete va TANGtacouy matdid kat
katotkidia! MoTé pnv adprveTe AVeTITPNTO TNV PnoTAPLd EVW
Kaiel 1) ival akopa Beppo. Mpooéfte 16iwg va pnv utdpyxouv
KOVTA oTNV Kautrh Ynotaptd madid i dtopa, ta omoia
Sev gival og Béon va avayvwpicouvv cwotd Toug TBavolg
KlvdUvou(¢ kal va avtidpdoouv og autouc.

m MPOZOXH! la to dvappa fj véo Avappa Pnv XpnotUoTIoLEITE
owoémnveupa iy Bevlivn! Xpnotgoroleite povo mpoocavappata
oUudwva pe to podtuto EN 1860-3! AladopeTikd, Pmopei
va TpokAnBoUv ekpR&eLC pe ouvETELa va avarTuxOel pn
eleyxouevn Beppotnra.

m  XPNOLUOTIOIEITE ATIOKAEIOTIKA OTEPEA TIPOCAVARNAT,
eMELSN TA LYPA TPOCAVAUKATA UTTOPEL va SlaBpwoouy To
KEPAMIKO.

m [la 10 PACLUO XPNOIUOTIOLEITE ATIOKAEIGTIKA ELAAVOpaKa
Pnoipatog (eAeypévog katd DIN EN 1860-2). Mn
XPNOIOTIOLEITE UTIPLYKETEC EVAAVOPaKA yla va pnv
TIPOKAAEDETE (NUIEC OTO KEPAUIKO!

m AUt N Ynotapld avamtuooel ToAD upnAég Beppokpaaied.
Na popdrte mdvta ydvtia Ppnoigatog étav XpnolUoTolE(TE
Vv Pnotaptd (mapackeun payntol, puBULCN agPIoHOU,
xprion doxeiou ekkivnong yla kdpBouva, mpoobrikn Kausipou,
XEIPLIOPOC OEPUOUETPOU K.ATL). AHECWC LETA TO GRAGIKO TNG
Opdkag, ayyilete tnv Ynotapld pévo pe yavta Pnoipatog,
kKaBwc ol emipdveleg Oa mapapeivouv (E0TEC YA APKETH WPA.
Ta ydvtia pnoipatog (yia tnv mpootacia amnod Oepuikoug
KIvUVOUC) TIPETEL va TIPETIEL va TTANpoLV To DINEN 407
(katnyopia II).

m  XPNOIUOTIOIRCTE EpyaAeia PnoiUaATOC e HAKPLES, AVOEKTIKEG
otn OeppdtnTa Aafeg.

m e TEpIMTwon mMupKayldag: MNvi€te Tig pAOYES pe pia kouBepta
mnupdofeong ) kataAAnAo upooPBeotripa.

YNOAEIZEIZ A TH ZYNAPMOAOIHzH

/\ NPOZOXH!
m  Aatnpeite TAAOTIKEG GOKOUAES Kal PeEUBPAVEC pHakpld armd
Hikpd mtaidid kat (wal Yrapyel kivbuvog acduéiag.

«  Ta BAuata cuvappoAdynong epgavidovial oto TEAOC auTwy
TWV 0dNylWwV cuvVappoAdynaong kal xpriong. AkoAouBnote ta,
eneldn n Aavlacpévn cuvappoAoynon propei va givat
€TUKivVOLVN.

«  EAgy€te 1O MEPLEXOPEVO GUOKELAGIAG YA TTANPOTNTA KAl
ta e€aptrpata yia NS petadopdg. Av Agimouv i €xouv
uttooTtei (nuia kamola e€aptripata, aneubuvOeite otnv
eCutnpéetnon meAatwyv (BAEne tedevtaia oeAida).

«  AmopakpUvete evoexOpeveC HeUBpAveG, auTokOAANTa A
TIPOOTATEVTIKA peTadopdg and tnv Pnotapld.

«  @®povTioTe va UTIAPXEL ETTAPKAC XWPOC YId T GUVAPHOAGYNGoN
KAl XPNOIUOTIOOTE VOEY. Hla BN, WOTE va TTPOOTATEVOETE
v Pnotapld ) evaiodnta dameda amo XOpaKIES.

e JUVOPHOAOYAOTE TNV Ynotaptd o€ opllovTia, €mimedn
eTPAVELQ, yla va pnv ouvappoAoynOei otpafd.

+ Katd tn ouvappoAdynon pnv aokeite uepPoAikr) SUvaun.

o ZPifte TIC PIOWTEC CUVOEDEIC APXIKA LE TO XEPL KAL OTAV
oMokAnpwOei To Bripa cuvappoAoynong odifte Ti¢ ava
owaoTd. AlAPOPETIKA UTTOPE] VA TTAPOUCIACTOUV AVETIIOUUNTEC
TAOELC.

«  Zdifte ta magpddia pExpt va ebappolouy odixtd kat botepa
TIEPIOTPEPTE TA KATA €va TETAPTO TNG TIEPLOTPODIC AKOUAL.
Mnv ta ooiyyete vmepfoAikal
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MEPIKEZ NMPQTEZ ZYMBOYANEZ

ZUVIOTOUHE TO PGIHO HE KAEIOTO KATIAKL. AUTO HEIWVEL TOV
kivbuvo yla PpAOYEC kal To Gayntd oag HayelpeVETAL TILO
ypriyopa kat 1o opotdpopda.

To BeppopeTpo oto karmdkt Seixvel tn Beppokpacia otov
OdAapo payelpépaTog.

O xpovog Ynaoipatog Tou kpéatog e€aptatal amnd To Tmaxog,
TNV ToLOTNTa, TNV Wpipaveon kal tn Beppokpacia otnv apxn
Tou Pnoipatog. Mpotol eCOIKEIWOEITE EMAPKWC [E TNV
Ynotapld, Ba TPETEL va EAEYXETE TNV KATACTACH TOU $aynTtol
070 evdldpeoo.

To eAadpw¢ Aadwpévo dpaynto podilel o opotdpopda Kat
Sev KOAAdEL 0T oXApa Ynaoipatoc.

Mpwv To ProLYo, To Kpeag TIPETIEL va eival o Oeppokpaaia
Swpatiov yia éva kaAd kal opoldpopdo PAGIpo.

Edv xpnolporoleite papvada, ocdAtoa r) yAdoo pe upnAn
TIEPLEKTIKOTNTA O€ (Axapn ) AAAa ebkoAa eLpAeKTA
oLOTATIKA, eMAAEiPTE Ta povo ota teAevtaia 10 pe 15 Aemta
¢ dadikaciag Ynoipatog.

09S-111-99

XPHzH

/\ NPOZOXH!

MPOZOXH! Autr) n Ynotapld avamtlooel EEWTEPIKOU XWPOU
avantuooel oAU vPnAn Beppokpacia kal dev eTTpETETAL Va
petakivnOei katd tn Aettoupyial

XpnotyoTtoleite v Pnotaptd povo, otav €xel
ouvappoloynBei cwoTd Kal CUPPWVA PE TIC TAPOVOEC 08NYIES
OUVAPHOAOYNONE KAl XPpriong Kat dev €xel UTIOOTEL {NpLd. Mn
Xpnolpomoleite TNV Pnotapld Xwpic To avtiotolxo mAdiolo.
Mplv amod tn xprion TomobeTroTe TNV Pnotapld o€ pia
aodpaAn, otabepn, oplldvtia, eminedn Kal TUPAVTOXN
emidavela, ou dev gival amnod yvaAi j TAaoTiko.

H Ynotapia emtpenetal va yepioel pe €wg 2,5 kg kavotpo.
Mpiv amd 1o mpwto Pricipo pobepudvete to T{dKL Kal adproTe
NV KaUOoLpn VAN va TUPaKTwWOE( yla TouAdylotov 30 Aemtd,
€70l WOTE VA OKANPUVEL N ETOTPWON TOU XPWHATOC.
TomoBeTAOTE TO LAIKO PNGipaTog povo, dTav n Kavolpn VAN
€XEL KAALDTEL Ao €va GTPWHA OTAXTNG.

Mnv pixVveTe TOTE vePO oTNV KALTH Ynotapld yla va
anodUyeTe eykavpata kal {epatioparta.

TomoBetioTe TN oxdpa EuAdvOpaka oto pmoA uAdvOpaka.
Stpwote UAAvOpaka Mdvw otn oxdpa uAdvOpaka. AdBete
uTIOYN TN HEYLOTN ETITPEMOUEVN TTOCOTNTA.

MTmopeite emiong va avapi€eTe Ta TOITC KATIVIOHATOC |IE TOV
€uAdvBpaka yia pia yebon kamvou.

TomoBeToTE €va £w¢ VO GTEPEA TTPOCAVANATA Kal avAPTE
a.

Mepipévete HEXPL va davel Aeukr oTdyTn TTAVW GTOV
EuAavOpaka. Tote n Opdka Ba Bpioketal otnv W6avikn
KATAOTAGON KAl UTTOPE(TE va EEKIVACETE E TO PAGIHO.
TomoBetroTe TN OXAPA Ynaoipatod.

6. TomoBetrote 1o paynto otn oXApa PncipaToq Kal KAEIOTE To

KQTIaKL.

Mrmopeite va puBpicete tn Beppokpacia otnv Ynotapld He
TNV TOCOTNTA TOL TIAPEXOHEVOL a€PA: OO0 TIEPIOCOTEPOS
agpag, 1600 TeplocdTepn BeppotnTa. Avoifte ) kAgiote Tn
oxapa e€agplopol ) Tov puBULOTH PONC agpa avaloya pe TI¢
avAaykeg oag.
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EL
KAGAPIZMOZ KAI ®YAAZH

/\ MPOZOXH!

m [Ipw amo 1o ddelaopa, tov Kabaplopo, TNV KAAvyn pe
pouoapd i tnv anobrikevon adriote OAd ta e€aptrpata va
KPUWOOULV TTARPWC.

m  Mnv xpnolporoleite StaBpwTikd ) yuaAloTikd kaBaploTikd
Kal BoUpToEC Pe HETAAALKEC TpixeC. MTopei va BAAdouv Ti¢
ETIPAVELEC.

m  Mnv yepiete 1o TaKL PE vEPS Kal KNV TO AbrVETE yla PEYAAN
Slapkela otn Bpoxn.

‘OTav KpLWoouLV OAd Ta EEAPTANATA, ATTOPPIPTE TN OTAXTN HE
PIAIKO TIPOC TO TIEPIBAALOV TPOTIO.
KaBapiote tn oxdpa Ynoipatog pe (eotd vepo,
ATIOPPUTIAVTIKO TIATWV Kal €va adouyydpt. Mptv Tnv
amnoBrikevon adroTe TN va OTEYVWOEL TTARPWC I GKOUTIOTE
.
Edv eivat amapaitnto, pmopeite va kabapioete Tnv kpva oxdpa
EuAdvBpaka kat To eowTeEPIKS TNG YNOTAPLAG HE Pia OTEYVH,
paAakr Bouptoa.
MTopeiTe va OKOUTHOETE TN PPWHLA OTIC EEWTEPIKES TTAEUPEC
¢ Ynotapldg Pe €va vypo Tavi. Mn xpnotyoroleite
ATIOPPUTIAVTIKA.

+ AmobnkeloTe Ta o€ ENPO PEPOC, TTPOCTATEVHEVA ATIO TIC
KALPIKEG OLVONKEG.

ANOPPIVYH

Katd tn petayeipion tng Ynotapldg kal tnv anoppipn twv
UTTOAEIUATIKWY UAIKWYV dpovTioTe yla kabaplotnta. Amoppipte
TA UTTOAELTIOEVA ATIOPPIMHATA Vo o€ katdAAnAa doxeia amo
pETaAAo i dkauoTa UAIKA. ooV Ol TOTTIKOL KaVOVIoHOI Yla TV
aTtoKOMISN.

Ma tnv anokopldn tng Pnotapldg amocuvapUoAoynoTeE tn o€
ETIIEPOUC ECAPTANATA KAl 0ONYAOTE TA HETAAAA Kal TTAAOTIKA
oTNV avakLKAwon.

(A AmoppiPte To LAIKO CUOKELAGIAG HE PIAIKO TIPOG TO
nieptBAAAov TpdTo Kal 06NyroTe To 0T CUAAOYN
AVAKUKAWOIHWY UALKWV.

Karaokevadetat otny Kiva.
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Spostovani,
zahvaljujemo se vam za nakup zara LANDMANN. Ta navodila za sestavljanje
in uporabo vam bodo pomagala pravkar kupljeni zar LANDMANN pripraviti za
uporabo. Poleg tega vkljucujejo pomembna navodila za pravilno uporabo, varno
delo in nego.

Za sestavljanje si vzemite dovolj ¢asa. Prej si pripravite ravno delovno povrsino

velikosti dva ali tri kvadratne metre, vzemite vse dele iz embalaZze in polozite
pripravljeno orodje v blizino, da vam bo dosegljivo.
Ce imate vpra3anja glede Zara ali potrebujete dodatno podporo, vam bo z
veseljem pomagala nasa servisna ekipa. Potrebne informacije za stik najdete na
hrbtni strani teh navodil za sestavljanje in uporabo.

Veliko zabave vam Zeli vasa ekipa LANDMANN.

INFORMACUE O NAVODILIH ZA
SESTAVLJANIJE IN UPORABO

Pred prvo uporabo Zara skrbno preberite ta navodila za sestavljanje
in uporabo ter upoStevajte varnostne napotke. Shranite jih za poz-
nejSa vprasanja in druge uporabnike. So del zara. Proizvajalec ter
uvoznik pri neupostevanju navedb v teh navodilih za sestavljanje in
uporabo ne prevzemata nikakrSne odgovornosti.

Simboli

Znaki za nevarnost: ta simbol opozarja na mozne nevarnos-
ti. Pazljivo preberite in upoStevajte pripadajoce varnostne
napotke.

Dopolnilne informacije

Pred uporabo preberite navodila za sestavljanje in upora-
bo!

Primerno za Zivila. (ReSetka za Zar)

Iy
X X X

Izdelka ne uporabljajte v zaprtih in/ali bivalnih prostorih, na primer
stavbah, Sotorih, avtodomih, stanovanjskih prikolicah, colnih itd.

Obstaja smrtna nevarnost zaradi zastrupitve z ogljikovim monoksi-
dom.
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NAMENSKA UPORABA

Ta naprava je namenjena pripravi Zivil, primernih za pripravo na

Zaru. Namenjena je za uporabo na prostem.

Drugacna ali obseZnejsa uporaba ni dovoljena. To Se posebej

velja za naslednje predvidljive napacne nacine uporabe:

o Zara ne uporabljajte za ogrevanje.

o Zara ne uporabljajte za segrevanje snovi in materialov, ki niso
Zivila.

o Zara nikoli ne uporabljajte kot vgradno napravo.

Zar je namenjen za zasebno in ne za komercialno uporabo.

Zar uporabljajte izklju¢no namensko ter le tako, kot je opisano

v teh navodilih za sestavljanje in uporabo. Vsakrina drugacna

uporaba se Steje za nenamensko.

Iz garancije so izklju€ene vse pomanijkljivosti, ki nastanejo zara-

di nestrokovnega ravnanja, poskodb ali poskusov popravil. To

velja tudi za obicajno obrabo.

VARNOSTNI NAPOTKI

UPOSTEVAJTE! Izdelka ne uporabljajte v zaprtih prostorih!
Uporabljajte samo na prostem! Prisotna je nevarnost zastrupit-
ve z ogljikovim monoksidom.

OBVESTILO: Ce je Zar deformiran ali okvarjen, ga ni dovoljeno
uporabljati. To preverite pred vsako uporabo.

UPOSTEVAJTE! Nacionalni in krajevni predpisi, na primer za
potrebna dovoljenja, uporabo, varnostne razdalje in drugo,
morajo biti izpolnjeni.

Mesto postavitve izberite tako, da v bliZini Zara ni vnetljivih
materialov ali snovi in da tja tudi ne morejo priti. Zara nikoli

ne postavite pod veje ali strehe! Razdalja do gorljivih snovi in
drugih okoliSkih povrsin mora znasati najmanj 3 m.
UPOSTEVAJTE! Otroke in domace Zivali imejte varno oddal-
jenel Zara, ki je $e prizgan ali ki je 3e vro¢, ne pustite brez nad-
zora. Pazite zlasti, da v blizino vroCega Zara ne pridejo otroci ali
druge osebe, ki ne morejo pravilno prepoznati ali se odzvati na
mozne nevarnosti.
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m UPOSTEVAIJTE! Za vZiganje in ponovno vZiganje ne upo-
rabljajte gorilnega 3Spirita ali bencina! Uporabljajte samo
pripomocke za priziganje, ki so skladni s standardom EN 1860-
3! Sicer lahko zaradi naglega vziga pride do nenadzorovanega
nastajanja toplote.

m Uporabljajte samo trde pripomocke za priziganje, saj bi
tekoci pripomocki za priziganje lahko poskodovali keramiko.

m Za peko na Zaru uporabljajte izklju¢no lesno oglje za Zar
(preverjeno po standardu EN 1860-2). Ne uporabljajte briketov
lesnega oglja, da ne boste poskodovali keramike!

m Ta Zar se mocno segreje. Pri uporabi Zara (pripravi jedi, nastav-
ljanju prezracevanja, uporabi kamina za priziganje, dodajanju
goriva, delu s termometrom itd.) vedno nosite rokavice za Zar.
Tudi ko Zerjavica Ze ugasne, se Zara dotikajte samo z rokavicami
za 7ar, saj ostanejo povrsine e nekaj ¢asa vroce. Rokavice za
zar (roti toplotnim tveganjem) morajo biti skladne s standar-
dom DIN EN 407 (kategorija II).

m Uporabljajte pribor za Zar z dolgimi in proti vrocini odpornimi
rocaji.

m V primeru poZara: ogenj zadusite z gasilno odejo ali s primer-
nim gasilnikom.

NAVODILA ZA SESTAVLJANIJE

/\ UPOSTEVAITE!
m Vrecke in folije iz umetne mase hranite zunaj dosega malih
otrok in zivalil Obstaja nevarnost zadusitve.

+ Koraki sestavljanja so prikazani na koncu teh navodil za ses-
tavljanje in uporabo. Upostevajte jih, saj je lahko napaéno
sestavljanje nevarno.

+ Preverite popolnost obsega dobave in da deli niso bili poSko-
dovani med prevozom. Ce deli manjkajo ali so poskodovani, se
obrnite na servisno sluzbo (glejte zadnjo stran).

+ Zzara odstranite morebitne folije, nalepke ali prevozno zascito.

+ Pazite na dovolj prostora za sestavljanje in po potrebi uporabite
podlago, da zar in obcutljiva tla zascitite pred praskami.

«  Zar sestavite na vodoravni podlagi, da ne bo zamaknjen.

 Prisestavljanju ne ravnajte s silo.

« Vijane povezave najprej zategnite z roko, po uspeSnem koraku
sestavljanja pa do konca. Sicer lahko pride do nezelenih nape-
tosti.

« Matice privijte, da se naslonijo, nato pa Se za Cetrt obrata. Ne
zategnite jih prevec!

ZA ZACETEK NEKAJ NASVETOV

Priporo¢amo, da Zar uporabljate z zaprtim pokrovom. S tem
zmanjsate nevarnost nastajanja plamenov, hkrati pa Zivilo na
Zaru pripravite hitreje ter bolj enakomerno.

+ Termometer na pokrovu kaze temperaturo v kuhalnem prosto-
ru.

 Trajanje priprave mesa je odvisno od debeline, kakovosti,
zorenja in temperature pri zaCetku priprave na Zaru. Preden se
resnicno navadite zara, morate vmes preverjati stanje Zivila na
Zaru.

« Narahlo naoljena Zivila se zapecejo bolj enakomerno in se ne
sprimejo z reSetko za zar.

+ Pred pripravo naj bo meso na sobni temperaturi, da ga boste
pripravili dobro in enakomerno.

« Ce uporabljate marinado, omako ali glazuro z veliko vsebnostjo
sladkorja ali drugih vnetljivih sestavin, jo namazite Sele v zad-
njih 10 ali 15 minutah priprave na zZaru.

UPORABA

/\ UPOSTEVAJTE!

m UPOSTEVAIJTE! Ta Zar se mo¢no segreje in ga med uporabo ni
dovoljeno premikati!

m Zar uporabljajte le, ¢e je pravilno sestavljen skladno s temi
navodili za sestavljanje in uporabo ter ni poskodovan. Zara ne
uporabljajte brez pripadajocega podstavka.

m Zar pred uporabo postavite na varno, stabilno, vodoravno in
negorljivo podlago, ki ni iz stekla ali umetne mase.

Zar smete napolniti z najve¢ 2,5kg goriva.

Pred prvo peko na Zaru zakurite in pustite, da se gorivo ena-
komerno vZge, kar traja najmanj 30 minut, da se premaz laka
strdi.

m Zivila za Zar poloZite na resetko 3ele, ko je gorivo obdano s
plastjo pepela.

m Po vrocem zaru nikoli ne polivajte vode, da preprecite opekline
ali poparjenje.

1. ReSetko za oglje polozite v posodo za oglje.
2. Na reSetko za oglje polozite plast lesnega oglja. UpoStevajte
najvecjo dovoljeno koli¢ino.

Ce si zelite aromo po dimu, lahko lesnemu oglju dodate
tudi lesne sekance.

®

w

Dodajte enega ali dva pripomocka za priziganje in ju prizgite.
Pocakajte, da se lesno oglje prevlece z belo plastjo pepela. Takrat
je zerjavica dobro pripravljena in lahko zacnete peko na zaru.

5. Vstavite reSetko za Zar.

Zivila poloZite na reetko za zar in zaprite pokrov.

7. Temperaturo v Zaru lahko uravnavate s koli¢ino dovedenega
zraka: vec zraka pomeni vec toplote. Po potrebi odprite oz.
zaprite mreZo za prezracevanje ali regulator zra¢nega toka.

b

o

CISCENJE IN SHRANJEVANJE

/\ UPOSTEVAITE!

m Pred praznjenje, ¢isCenjem, pokrivanjem s ponjavo ali shranje-
vanjem vse dele pustite, da se do konca ohladijo.

m Ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih distil in krtac s kovinskimi
$Cetinami. To lahko poskoduje povrsine.

m Izdelka ne polnite z vodo ali dolgoroc¢no izpostavljajte deZju.

+ Ko so vsi deli ohlajeni, odstranite pepel na okolju prijazen nacin.

+ Redetko za zar odistite s toplo vodo, sredstvom za pomivanje in
gobico. Preden jo pospravite, se mora do konca posusiti ali jo
posusite vi.

« Po potrebi lahko hladno resetko za oglje in notranjo stran zara
ocistite s suho, mehko krtacko.

» Umazanijo na zunanji strani Zara lahko obrisete z vlazno krpo.
Ne uporabljajte Cistil.

+ Hranite jih zascitene pred vremenskimi vplivi na suhem.

ODSTRANJEVANIJE

Pri delu z zarom in odstranjevanju ostankov pazite na cistoco. Preos-
tale odpadke zavrzite izklju¢no v za to namenjene posode iz kovine
ali negorljivih materialov. Veljajo krajevna dolocila za odstranjevanje.
Zar odstranite tako, da ga razstavite na sestavne dele in nato kovi-
ne ter umetne mase vkljucite v recikliranje.

A2, Embalazo odstranite na okolju prijazen nacin in jo vkljucite
@ v recikliranje.

Izdelano na Kitajskem.

17.10.2022 16:34:34



Dragi kupac,
hvala Vam sto ste odlucili za rostilj od LANDMANN-a. Ovo uputstvo za montazu i
upotrebu pomoci ¢e vam da korak po korak pripremite vas novo kupljeni rostilj od
LANDMANN-a za upotrebu. Takode cemo Vam dati vazne napomene o pravilnoj
upotrebi, sigurnom rukovanju i odrzavanju.

Nemojte da Stedite na vremenu za sklapanje. Prvo, napravite ravnu radnu povrsinu

od oko dva do tri kvadratna metra, izvadite sve delove iz pakovanja i postavite na
dohvat ruke potrebne alate.
Ako imate bilo kakvih pitanja o vaSem rostilju ili Vam je potrebna dodatna pomoc,
rado ¢e Vam pomocdi nas servisni tim. Odgovarajuce kontakt informacije cete nadi
na poledini ovog uputstva za montazu i upotrebu.

Vas LANDMANN tim vam Zeli puno zabave.

INFORMACUE U VEZI UPUTSTVA ZA
MONTAZU | UPOTREBU.

PaZljivo procitajte pre prve upotrebe rostilja ovo uputstvo za
montazu i upotrebu i pridrZavajte se uputstava za bezbednost.
Sacuvajte za buduca pitanja i druge korisnike. Uputstvo pripada
rostilju. Proizvodac i uvoznik ne preuzimaju nikakvu odgovornost
ako se ne postuju informacije u ovom uputstvu za montazu i upo-
trebu.

Simboli

Znakovi opasnosti: Ovaj simbol ukazuje na moguce
opasnosti. Pazljivo procitajte i sledite pratece sigurnosne
napomene.

Dodatne informacije

Pre upotrebe procitajte uputstvo za montazu i upotrebu!

Pogodno za hranu. (Redetka za rostilj)

A

PG T

RERIAL:

Ne koristite u zatvorenim i/ili stambenim prostorijama, npr. zgra-
dama, Satorima, kamp prikolicama, kamperima, ¢amcima. Postoji
opasnost po Zivot od trovanja ugljen-monoksidom.

01323_Inlay_ LM_M_A4_V1_1022.indb 47

NAMENSKA UPOTREBA

m  Ovaj uredaj je namenjen za pripremu jela sa rostilja. Dizajniran

je za unutrasnju i spoljasnju upotrebu.

Bilo koja druga upotreba ili upotreba izvan toga nije dozvolje-

na. Ovo se posebno odnosi na sledece predvidljive pogreSne

upotrebe:

o Nikada ne koristite rostilj za grejanje.

o Ne koristite rostilj za zagrevanje bilo koje supstance ili materi-
jala osim hrane.

o Nikada ne koristite rostilj kao ugradni uredaj.

Rostilj je namenjen za privatnu upotrebu, a ne za komercijalnu
upotrebu.

Rostilj koristite isklju¢ivo u navedene svrhe i samo na nacin opi-
san u ovom uputstvu za montazu i upotrebu. Svaka drugacija
upotreba smatrace se nenamenskom upotrebom.

Svi nedostaci prouzrokovani nepravilnim rukovanjem,
oStecivanjem ili pokusajima popravke iskljuceni su iz garancije.
Ovo se takode odnosi na normalno habanje.

SIGURNOSNE NAPOMENE

PAZNJA! Ne koristite u zatvorenim prostorijama! Radite samo
na otvorenom! Postoji opasnost od trovanja ugljen-monoksi-
dom.

NAPOMENA: Nije dozvoljeno da se koristi rostilj ako je defor-
misan ili ostecen. Ovo treba da se proveri pre svake upotrebe.
PAZNJA: Moraju se po3tovati nacionalni i lokalni propisi, kao
$to su dozvole, propisi o upotrebi, bezbedne udaljenosti i drugi
propisi.

Odaberite lokaciju za postavljanje tako da se u blizini rostilja
ne nalaze zapaljivi materijali ili materije ili mogu da dospeju

u njenu blizinu. Nikada ne postavljajte rostilj ispod granja ili
krovova! Minimalna udaljenost do zapaljivih materijala i okolnih
podrucja mora biti 3 m.

PAZNJA! Drzite decu i kuéne ljubimce podalje! Nikada ne
ostavljajte zapaljeni ili vrudi rostilj bez nadzora. Narocito pazite

47
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SR

da ne dozvolite deci ili licima koja nisu u stanju da ispravno
prepoznaju ili odgovore na potencijalne opasnosti da se priblize
vrelom rostilju.

m PAZNJA! Ne koristite alkohol ili benzin za potpalu ili ponovno
paljenje! Koristite samo pomocna sredstva za potpalu prema
standardu EN 1860-3! U suprotnom, deflagracija moze dovesti
do nekontrolisanog nagomilavanja toplote.

m  Koristite samo €vrsta sredstva za paljenje, jer te¢na mogu
nagrizati keramiku.

m Za rostiljanje koristite samo ¢umur (testirano prema standardu
DIN EN 1860-2). Ne koristite brikete od drvenog uglja da ne
biste ostetili keramiku!

m  Ovaj rostilj se veoma zagreva. Uvek nosite rukavice za rostil]
kada koristite rostilj (pripremanje hrane, podesavanje venti-
lacije, upotreba potpaljivaca rostilja, dodavanje sredstva za
paljenje, rukovanje termometrom itd.). Cak i odmah nakon 3to
se zar ugasi, rostilj dodirujte samo rukavicama za rostilj, jer
povrsine ostaju jos neko vreme vruce. Rukavice za rostilj (protiv
termickih rizika) moraju biti u skladu sa DIN EN 407 (kategorija
I).

m  Koristite samo pribor za rostiljanje sa dugim na toplotu otpor-
nim ruckama.

m U slucaju pozara: Ugusite plamen prekrivacem za gaSenje vatre
ili odgovarajucim aparatom za gasenje pozara.

NAPOMENA U VEZI MONTAZE

/\ PAZNJA!
m DrZite plasticne kese i folije dalje od male dece i zivotinja!l Post-
oji opasnost od gusenja.

+ Koraci montaZe su prikazani na kraju ovog uputstva za mon-
tazu i upotrebu. Pratite ih, jer nepravilna montaza moze biti
opasna.

 Proverite sadrzaj pakovanje na kompletnost i komponente na
ostecenja prilikom transporta. Ako neki delovi nedostaju ili
su oSteceni, obratite se korisnickoj sluzbi (pogledajte zadnju
stranu).

+ Uklonite sve folije, nalepnice ili transportnu zastitu sa rostilja.

+ Pobrinite se da ima dovoljno prostora za montazu, i po potrebi,
koristite podlogu za zastitu rostilja ili osetljivih podova od
ogrebotina.

+ Sastavite rostilj na vodoravnoj povr3ini kako biste sprecili da se
iskrivi.

« Nemojte koristiti silu tokom sastavljanja.

« Prvo rukom pritegnite navojne spojeve, a zatim ih ponovo
zategnite nakon uspesnog koraka montaze. U suprotnom moze
doci do nezeljenih sila pritezanja.

« Zategnite maticu dok ne nalegne do kraja, a zatim nastavite
okretati Cetvrtinu okreta. Nemojte je prejako zategnuti!

48
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NEKOLIKO SAVETA UNAPRED

Preporucujemo pecenje na rostilju sa zatvorenim poklopcem.
Na taj nacin se smanjuje rizik od stvaranje malih plamenova i
vasa hrana sa rostilja se termicki obraduje brze i ravnomernije.
Termometar na poklopcu pokazuje temperaturu u komori za
termicku obradu.

Vreme pecenja mesa zavisi od njegove debljine, kvaliteta,
zrelosti i temperature na pocetku rostiljanja. Pre nego 5to se
stvarno upoznate sa rostiljem, trebalo bi da proverite stanje
hrane za rostiljanje.

Hrana koja je malo nauljena se ravnomernije zapece i ne lepi se
za reSetku za rostil].

Pre termicke obrade, meso treba da bude na sobnoj tempera-
turi za dobro i ravnomerno pecenje.

Ako koristite marinadu, sos ili glazuru sa visokim sadrzajem
Secera ili druge lako zapaljive sastojke, namazite ih samo u
poslednjih 10 do 15 minuta procesa pecenja.

UPOTREBA

/\ PAZNJA!

PAZNJA! Ovaj rostilj postaje veoma vruc¢ i ne sme da se pome-
ra tokom upotrebe!

Koristite rostilj samo ako je pravilno montiran u skladu sa ovim
uputstvom za montazu i upotrebu i nije oStecen. Ne koristite
rostilj bez okvira.

Pre upotrebe postavite rostilj na sigurnu, stabilnu, ravnu i
vatrootpornu povrsinu.

Rostilj se moze napuniti sa najvise 2,5 kg sredstva za paljenje.
Pre prvog pecenja na rostilju, zagrejte i ostavite drveni ugalj da
sija najmanje 30 minuta kako bi se premaz boje stvrdnuo.
Hranu za rostiljanje nemoijte stavljati dok se drveni ugalj ne
prekrije slojem pepela.

Nikada ne sipajte vodu na vruci rostilj da biste izbegli opekotine
i Surenje.

Stavite reSetku za ugalj u posudu za ugal;.

Polozite drveni ugalj na resetku za ugalj. Vodite racuna o mak-
simalno dozvoljenoj kolicini.

@ Takode mozete pomesati Cips za dimljenje sa drvenim

ugljem za ukus dima.

Stavite jednu ili dve kocke za potpalu i upalite ih.

Sacekajte da se beli pepeo pojavi na drvenom uglju. Tada je po-
stignut optimalni Zar i moZete poceti sa peCenjem.

Stavite redetku za rostil].

Stavite hranu na reSetku za rostilj i zatvorite poklopac.

Mozete regulisati temperaturu u rostilju kolicinom vazduha: $to
je vise vazduha, to je vise toplote. Otvorite ili zatvorite ventila-
cionu reSetku ili requlator protoka vazduha po potrebi.

CISCENJE | CUVANIJE

/\ PAZNJA!

Ostavite sve delove da se potpuno ohlade pre praznjenja,
C¢is¢enja, pokrivanja ceradom ili skladidtenja.

Nemojte koristiti nagrizajuca ili abrazivna sredstva za ciscenje ili
Cetke sa metalnim cekinjama. One mogu da oStete povrsine.
Nemojte puniti vodom ili izlagati kisi duze vreme.

Kada se svi delovi ohlade, odloZite pepeo na ekoloski prihvatljiv
nacin.

Ocistite reSetku za rostilj toplom vodom, sredstvom za posude

i sunderom. Ostavite da se potpuno osusi ili osusite ga pre
skladistenja.
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« Ako je potrebno, mozete ocistiti hladnu reSetku za drveni ugalj
i unutrasnjost rostilja suvom, mekom cetkom.

+ Prljavstina sa spoljasnje strane rostilja moze se obrisati vlaznom
krpom. Ne koristite sredstva za ciScenje.

+ Skladistite na suvom mestu zasticenom od vremenskih uslova.

ODLAGANJE
Osigurajte ¢istocu prilikom rukovanja rostiljem i odlaganja rezidu-
alnih materijala. U principu, odlaZite rezidualni otpad samo u za to 0
predvidene kontejnere nacinjene od metala ili nezapaljivih materijala. (]
Primenjuju se lokalni propisi za odlaganje. 2
Da bi se rostilj odloZio potrebno je da se rastavi u pojedinacne —
delove i da se recikliraju metali i plastike. 1
ot
{A2. Ambalazu odloZite na ekoloski prihvatljiv nacin i dostavite (2]
@ je u reciklazu. o
Proizvedeno u Kini.
49
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